
14.
APRĪLIS

2026

5.
MAIJS
2026

KRISTĪNE ŠTIKĀNE

Augi ēdienkartē: praktiski
risinājumi mūsdienīgai virtuvei

SVETLANA RIŠKOVA

Gudra resursu izmantošana un
pārtikas atkritumu mazināšana

MADARA REINHARDE
LELDE VALLE

Ilgtspējīga tūrisma pieredze:
vieta, cilvēks un vietējā pārtika7.

OKTOBRIS
2026

Apmācības tiek īstenotas projekta Nr. 101181596 “Pārmaiņu
pieejas ilgtspējīgai pārtikai tūrismā / TASTE” ietvaros, ko
finansiāli atbalsta Eiropas Savienības Vienotā tirgus
programma 2021.-2027. gadam.

APMĀCĪBU CIKLS
TŪRISMA UZŅĒMUMIEM

ILGTSPĒJĪGA
GARŠA TŪRISMĀ

Norises vieta:
Rīgas Tūrisma un radošās industrijas tehnikums

Norises vieta: Straupes Zirgu pasts

Norises vieta:  
Dzīves kvalitātes dizaina institūts "Viskaļi", Rīga

RŪTA BEIROTE

Gastronomiskā tūrisma stāsts
un tā komunikācija4.

MARTS
2026

Norises vieta: Atpūtas komplekss “ Valguma pasaule”
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