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Kulinara ttirisma marSruts “Siera cel$” vietéjo
razotaju sieru virzibai tirgli un atpazistamibai

Projekta parskats
Projekta nr. 25-00-COLA2002-000001

Seminars Zemkopibas ministrija, 25.02.2026.

Projekts Nr. 25-00-COLA2002-000001 “Kulinara tarisma marSruts “Siera cel3” vietéjo raZotaju
sieru virzibai tirgd un atpazistamibai” tiek realizéts ar ELFLA finansialu atbalstu.

Atbalsta Zemkopibas ministrija un Lauku atbalsta dienests



Projekta mérkis un sadarbibas partneri

Mérkis: veicinat Latvija razota siera virzibu tirgd un atpazistamibu,
apvienojot Latvijas siera razotajus sadarbibai, zinasanu uzlaboSanai un
kopigam marketingam kulinara tarisma produkta "Siera ce|s".

ligums: 17.09.2025.-16.03.2028.

Sadarbibas partneri (9):

Z/S Juri Piena Aitas Kundzinsiers
Nicas siers RehtSprehera siers Z/S Birznieki

Z/S Bladzi Z/S Livi

LICTSi


https://www.celotajs.lv/lv/e/zs_juri
https://nicassiers.lv/
http://www.licisi.lv/
https://www.pienaaitasbio.lv/
https://www.rsiers.lv/
https://malkalnusieri.mozello.lv/
http://www.kundzinsiers.lv/
https://www.facebook.com/Birznieki
https://livi-zs.lv/

Pirma projekta partneru tikSanas 13.11.2025, AdaZos, apmekl&jums “Soira” raZotné

o




Siera cela vizuélé identitate

Stila gramata un logo:
https://www.celotajs.Iv/Iv/project/47/results



https://www.celotajs.lv/lv/project/47/results

Projekta aktivitates: Informacija par sieru
(lidz 16.03.2026.)

Ekspertu sagatavota profesionala informacija par Latvija raZzoto sieru veidiem,

vésturi un raZzoSanu

Satura sadalas:

® siera vésture un tradicijas Latvija;

e Latvija razotie sieru veidi, izcelot daudzveidibu, garSas Tpatnibas: cietie, puscietie,
mikstie, peléjuma, tradicionalie (Janu, Paks3a, zalais), svaigie / krémsieri,
kapinatie, kausétie, salijjuma nogatavinatie, biezpiens;

e piens ka siera izjeviela, piena kvalitati noteicoSie apstakl|i - tira daba, dabigas ganibu
plavas, piena lopi - govis, aitas, kazas u.c.

Razotaji ar apmekléjuma iespéjam vai tirdzniecibas vietam

TulkoSana anglu valoda



Siera cela sadala «Lauku celotaja» majaslapa: celotajs.lv/sieracels
Vesture, tradicijas, sieri, razotaji, tures, receptes

Siera cels

Siers ir misu ikdienas galds, tacu Lakvijas meistaru raditie
ekskluzivie sieri ir konkurétspéjigi ari pasaulé. Reti kur sastopams
tads priekérocibu savienojums ka Latvija — neskartas dabiskas
+ plavas, gadsimtos izkoptas piena lopkopibas tradicijas, izcilas
SIERA CELS kvalitates piens un siera meistaru prasmes.

Q%M,gam?«m‘d

patrdeiiem Piens ir siera galvena sastavdala. Piena devéjas vasara var ganities
plasas, biologiski daudzveidigas plavas, bet ziema - est smarzigu

sienu. Dabas spéka pilnie plavu augi bagatina piena garsu un uzturvértibu.

Tradicionali Latvija sieru razo no govs piena, tacu iecieniti ir ari kazas un aitas sieri. Latvijai ir
sava piena govju skirne — Latvijas Brona. Ta veidota vairaku simtu gadu garuma, pielagota
vietéjam klimatam, un tas pienam ir augsts tauku un olbaltumvielu saturs. Razojot sieru no
nepasterizéta piena, saglabajas viss vértigais gan uzturvértiba, gan garsa.

Sodien izdomas bagatie Latvijas siera meistari gardéziem piedava augstakas klases
amatniecibas sierus. Gan mikstie, gan cietie un nogatavinatie sieri var drosi staties lidzas
saviem francu, italu un britu “radiniekiem”. Turklat, lauku majas joprojam sien misu ipaso
sieru, bez kura naviedomajama Janu svinésana.

“Siera cel3d" apvienojam lab3kos Latvijas lauku, amatniedbas un premium klases sierdarus.
Baudisim iespé&ju nogarsot Tpasi ekskluzivus sierus, kas raditi tepat Latvija, un leposimies ar
saviem siera meistariemn!

Atklajiet Latvijas siera stastu no seniem laikiem lidz

lepazistieties ar amatieriem un pienrdpniecibam, kas stav aiz
Latvijas labakajiem sieriem.

lepazistieties ar siera razosanas tradicijam, kas nodots no Uzziniet par Latvijas sieru daudzveidibu un unikalajam
paaudzes uz paaudzi. ipasibam.

SIERA =
CELS

Apmeklgjiet siera razotajus un pieredz degustacijas tires Atrodiet iedvesmojosas receptes ar Latvijas sieru.
visa Latvija.



Cik sen latviesi pazist sviestu, sieru un citus piena
produktus?

il IMan bija viena branalina,
= | Ta man deva pulka piena,

Ik dieninas sieru séju,

Ik dieninas sviestu kalu.

Indrika hronik3, stastot par vacu laupitanam kuriu ciemos, ir ieraksts:

“Vaci nolaupljuéi 5 mucas sviesta, 2 mucas alus, 40 lielus maizes klaipus, 2 izmitas govs adas
un citas majas lietas.” No 31 vienkarsa uzskaitijuma secindm vienu bitisku lietu — sviesta
kulzanu latvji nav iemadjusies no vaciegiem — iendc&jiem.

Valodas liecibas par siera tradicijam

Sendkas liedibas par sieru Latvija ir atrodamas gan rakstitos vésturiskos
avotos, gan tautas mukvardu tradicijas, pasi Janu svinibu konteksta.

Vecakais latviesu teritorija Fiksétais vards, kas saistits ar sieru, ir ,jauns
siers” (novus caseus), kas minéts Georga Mancela 1638. gada vardnica.

Janu siers Foto:
Valdis Osins

Turpat izmantots ari teiciens , pienu micit sieram”, kas nozimé biezpiena
gatavosanu. Vélak, 18. gadsimta beigas, Vidzemes macitajs Augusts
Hupels rakstija, ka ,latviesi gatavo lielus sierus ar olam”, tatad tas jau
bija plasi pazistams édiens. Pilnvertigs Janu siera gatavosanas apraksts paradijas Karla
Lepevica 1852. gada saimniekosanas gramata zemniekiem.

Baltu/somugru valodas rada, ka vardi ka siers/suris/sbira/syr ir regionalas variacijas
(salidzinami ar lietuviesu siris), un tie vésturiski paradas ka izsenis liekoti termini, kas lietoti
ikdiena. Tas atbalsta domu, ka piena parstrade (taja skaita siera gatavosana) regiona bijusi
pietiekosi attistita.

Interesanti, ka vards séira libiesu valoda nozimé ,siers” un ir viens no senakajiem
dokumentétajiem aizguvumiem, kas atklaj saikni starp libiesu un latviesu valodam.

Senakie sieri

Senajiem lopkopjiem atri vien radas probléma — ka saglabat neizlietoto pienu, lai
to varétu lietot uztura. Seit mekléjami piena parstradaganas, tostarp siera
darizanas, pirmsakumi. Vésturiski ar o problému saskaras silto klimata joslu
laudis, kas izskaidro senakas siera darisanas tradicijas mums jau pazistamajas siera

zemeés — Spanija, Francija, Italija.

Latwvija pirmie sieri bija t. s. skabpiena sieri. Nejausi uzsildot sariguso pienu, tika atklata biezpiena
gatavoganas maksla, bet, atdalot sikalas un izzavéjot iegUto biezpienu, radas skabpiena siers.

Piena sarecinasana ar fermentu, kas iegits no telu kungiem, radas daudz v&lak un strauji attistijas, kad
vacu muiznieki savas virtuvés uzaicindjusi pirmos siera meistarus no Vacijas un Sveices.

Ar laiku muizu virtuves paradijusies ari viet&jie siera meistari, kas skaitijas cienijams amats.

-1- -v
Pilis un muizas XVI - XIX gs.

Muizas XVII-XIX gadsimta piena parstrade bija loti izplatita — gandriz
katra lielakd muiza bija pienotava, kur razoja sviestu, kréjumu un sieru
gan muizas patérinam, gan pardosanai.

Termins Meierei (vacu — pienotava) biezi paradas muizu inventara un
zemes gramatkas.

5o vietu uzraudzija meieris — cilveks, kas parraudzija piena lopkopibu,
ganampulkus un parstradi.

Dazos gadijumos bija ari Meierin / Milchmeisterin — sieviete, kas Faktiski bija siera un sviesta meistare.

Termini, kas dazkart lietoti dokumentos:

* Kasemacherin - (no vacu - siera gatavotajs);
« Milchmeister / Milchmagd - piena meistars / piena meita;

* Butterei/ Meierei - pienotava.

Vairak: celotajs.lv/sieracels-vesture



https://www.celotajs.lv/lv/c/brand/cheese/history
https://www.celotajs.lv/lv/c/brand/cheese/history
https://www.celotajs.lv/lv/c/brand/cheese/history

Cietie sieri

Raksturigs zems mitruma saturs
(ap30%), bliva un stingra konsistence,
ka ari drupena struktdra. So sieru
nogatavinasanas process parasti ilgst
vairakus ménesus, pat gadus, kas
pieskir tiem izteiktu gardu un
aromatu. Nogatavinasnas rezultata
cietajos sieros ir zems laktozes, bet
augsts olbaltumvielu saturs

Puscietie sieri

Blivs, bet viegli sagriezams siers ar
stingru, elastigu tekstlru un
mitruma saturu virs 35%. Sie sieri var
b0t gan ar acojumu, gan bez ta.
Raksturigi riekstu, sviesta, viegli
skabpiena aromati. Puscietos sierus
nogatavina 1saku laiku neka cietos,
padarot tos daudzpusigi
pielietojamus uzkodam, siera platém
un ikdienas maltitem

Peléjuma sieri

Pelgjuma sieri tiek gatavoti,
izmantojot drosas peléjumu kultdras
kas pieskir sieram unikalu garsu,
struktlru un aromatu. Sos sierus
iedala divas grupas: ar iekséjo — zilo
peléjumu (piem., P.Rogfuerti), kur
peléjums attistas iekSpusé un ar
virsmas — balta peléjuma mizinu
(piem., P.Candidum), kur baltais
peléjums veido baltu, mikstu
kaZocinu, nogatavinot sieru no
arpuses uz centru, radot krémigu
struktdru ar izteiktam meza, zemes
un sénu notim

Tradicionalie sieri

Ipasa piena produktu grupa, kas ciesi
saistita ar Latvijas kulinaro
mantojumu un svétku tradicijam.
Saja kategorija ietilpst sieri, kas
gatavoti péc senam receptém,
izmantojot dabigas sastavdalas un
vésturiski izveidojusas metodes

Mikstie sieri

Viena no plasakajam kategorijam,
kas raksturojas ar augstu mitruma
saturu lidz pat 80% . Biezi ar
kremigu, vijigu struktdru.
Nogatavinadanas laiks minimals. Saja
grupa ietilpst arl dazi peléjuma
grupas sieri, tadi ka brie, camambert
u.tml. ka ari svaigie sieri

Svaigie / krémsieri

Par svaigo sieru sauc jebkuru
nenogatvinato sieru, visbiezak ar
augstu mitruma satury, maigu
garsu, vieglu svaiga piena vai
kréjuma aromatu.

Krémsieri ir Tpasa svaigo sieru grupa,
kam raksturiga zieZama kansistence,
bagatiga tekstdra, viegla skabpiena
garsa un svaigs aromats.

Kapinatie sieri

Klpinasanai var izmantot dazadus
sierus, bet vislabak svaigos vai
puscietos. Arl kUpinasanas metodes
ir dazadas: auksta (+25..+35*C), karsta
(+70..+90*C) un skidra (izmantojot
dumu koncentratus). Atkariba no
klpinasanas veida, iegUst sierus ar
dazadu nokrasu, aromatu un garsu.

Kausétie sieri

Esam izcélusi So sieru grupu, jo
kausétie sieri ir vieni no
popularakajiem sieriem Latvija to
garsas Ipasibu un daudzveidigas
pielietojamibas dél. Kausétos sierus
gatavo, izmantojot specialus
emulgéjosos salus, kas ‘sarauj’
olbaltumvielu savstarpéjas saites un
veido siera struktUru gludu, krémigu,
tadu ka izkususu.

Salijjuma nogatavinatie sieri

Sie sieri tiek nogatavinati un
uzglabati salstdens Skiduma
(salijuma). Tas pieskir sieram
raksturigo salu, viegli skabenu garsu
un balto krasu. Parasti ar mikstu lidz
puscietu tekstUru un tiem nav
garozinas. Salijums kavé bojasanos
un lauj tiem ilgak uzglabaties pat
silta klimata

Biezpiens

Kurs gan nezina biezpienu? Tas ir
tradicionals latviesu piena produkts,
ko iegust saraudzéjot pienu, vajpienu
vai paninas un no iegltas masas
atdalot stkalas. MUsdienas
saraudzéganai izmanto pienskabes
baktériju kultGras: L.lactis un
L.cremoris. Biezpienu biezi bauda
svaigu ar kréjumu, ka ari izmanto
gan salajos édienos, gan desertos.



White mold cheese

Milk is a wonderful raw material that has been shaped into an infinite number of flavors, textures and shapes. To make it easier to find yo!
way around the varied landscape of cheese, several people have tried to divide the terrain into sections. The cheese family may overlap, t
essentially established to give you an opportunity to find your favorites and try new types.

Blue mold cheese  Brunost  Hard cheese Washed-rind cheese ~ Salad cheese
Traditional cheese  Matured cream cheese  Fresh cheese
‘White mold cheeses are characterized by their snow-white surface and soft interior, such as brie and camembert. These are two
French cheeses of which we also have Norwegian varieties, for example Ostegirden Camembert and Thorbjornrud Brilliant brie
- e ~ ‘o 7 ~ N 4 - “C ~ ~ A mature white mold cheese should be soft and delicate, preferably with the smell of mushrooms. As the cheese ages, it will get a
BLUE MOLD WHITE MOLD HARD CHEESE WASHED-RIND FRESH CHEE ckes color nside; becorme o gk sl may evcoenally asd stnell & e of mmonia, Norenally this diepeirs whets the

cheese is tempered. If you want a milder version, simply choose a cheese whose expiry date shows a good shelf life.

@ . o
pil . '
° D ,

Villroa Vehus kvit muggost Trippel Jersk

WHITE MOLD CHEESE

SALAD CHEESE BROWN CHEESE TRADITIONAL MATURED CREAM

CHEESE CHEESE

Trippel Jaersk




Siers édienu receptés
Pie katras receptes bis noradits ieteicamais siers un ta razotaji

Baraviku Zuljéns ar siera cepuri

Pildtti cukini ziedi

Darzenu sacepums ar sieru

Gailenes ar sieru italu gaume

Pasta ar dazeniem un siera meérci

KvieSu gruboto ar séném un sieru
Brokoli ar zalo sieru

Salais pirags ar dazeniem, s€ném un sieru
Ceptas bietes ar kazas sieru un kazeném
Spinatu, biezpiena un siera maizites
Baklazani ar sieru

Kartupelu biezenis ar sieru un kiploku

Izveidotas 25 receptes:

e Salie siera profitroli

e Planas pankdkas ar ogam, biezpienu
un krémsieru

Darzenu un lapu salati ar sieru
Burkankdka ar krémsiera krému
Ogu Zelejas siera platei
Svarcvaldes kirsu kicinas

Atrais Janu siers

Siera kdka ar ogam

STpolzupa ar siera grauzdiniem
Sénu krémzupa ar kauséto sieru
Kirbju krémzupa ar sieru

Cukini krémzupa ar sieru

Griku kotletes ar sieru



Baraviku Zuljens ar siera cepuri

Sépu zuljens ir karsta un satiga uzkoda, gatavota un katram édéjam
pasniegta mazos porciju traucipos zem kistosa siera cepures, kas,
gremdéjot zuljend karoti, tiksmi staipds. Siera cepurei bls piemérots
Preilu Cedars, Rehtépreheru Gauda vai Tallegio, Soiras svaigais presétais
siers, Ceplis, Birznieku, V&jupe vai Utt, Smiltenes Klasiskais vai Tilzites
siers, vai Nicas puscietais siers.

celotajs.lv/sieracels-receptes

Receptes
Piedavajam recep3u kolekciju, kura ieklauta Latvija razoto sieru daudzveidiba: no govs, kazas un aitas piena gatavotiem, no krémsiera, kauséta un svaiga siera lidz
pasu sezonalajam darza, lauka un meza veltém. lepazistiet Latvija razoto sieru dazadibu gardas uzkodas, zupas, pamatédienos un desertos!

nogatavinatajiem un talsk lidz pat cietajiem

Sastavdalas Sagatavosana
Katram &dajam 1. Sénes un sipolus notira, sagriez salminos. Sieru sarivé uz
rupjas rives.
+ 50-100 g baraviku vai beku 2. Uz pannas izkausé sviestu, sipolus apcep zeltainus, pievieno
* 509 :skaba vai salda kr&juma sénes, pacep vél dazas mindtes, iemaisa sali un maltus
* 1 mazs sipols melnos piparus.

1 téjkarote kviesu miltu

w

Saceptds sénes un sipolus liek traucing, pieliek kréjumu,

s Lot kﬂst9§s sxers pérka}sﬁanan izmaisa, beigas parkaisa ar rivéto sieru.

Sals, malti melnie pipari . Liek [idz 180 °C temperatrai sakarséta cepeskrasni un cep
Sviests cepsanai . apmeéram 20 mindtes.

4 “‘““"“Z‘f’@‘ tra‘uclni cepsanai 5. Pasniedz karstu ar visu traucinu, &d ar svaigu maizi.

« Maize pasniegsanai

IS

Pasta ar darzeniem un Kviesu gruboto ar
siera merci séném un sieru

Ceptas bietes ar kazas Spinatu, biezpiena un
bju krémzupa a kini krémzupa ar sier sieru un kazeném siera maizites


https://www.celotajs.lv/lv/c/brand/cheese/recipes
https://www.celotajs.lv/lv/c/brand/cheese/recipes
https://www.celotajs.lv/lv/c/brand/cheese/recipes
https://www.celotajs.lv/lv/c/brand/cheese/recipes
https://www.celotajs.lv/lv/c/brand/cheese/recipes

Par razotajiem:

Marketinga saturs par razotajiem sadarbibas grupa:

e informacijas apkoposSana par siera razotajiem (apsekojumi, aprakstu
izveidoSana par uznémumiem, vinu produkciju un tdrisma piedavajumu),

e izmantoSanai Siera cela sadala, socialajos medijos

e profesionalu foto sagatavosana

e paraugs informacijas sagatavosanai:
https://docs.google.com/document/d/1rU9elR8Jk 9iP315ym|TI9MihPwjOhrF|/edit

TulkoSana anglu valoda

Komunikacija par projekta aktualitatém


https://docs.google.com/document/d/1rU9elR8Jk_9iP315ymJT9MihPwj0hrFJ/edit

Piederiba zimolam

Logo Zimols.

SiEra Siera cels
CELS  17.09.2025

Lauku gardumi Latvija,
Rehtiprehera siers

Vidzeme, Siguldas novads, Sigulda

Lauku gardumi  F 5 ziciia Karte Atsauksme nfo =

Rehtiprehera siers top Siguldas novada Lédurgas pagasta,
zemnieky saimniecibd “Mazlauri”, Siera raZofanai saimniecdbd
pievérsas 2015, gada, meklgjot jaunu izaicindjumu un iespéju
radit produktus ar pieviencto vértibu, Siers tiek gatavols péc
itilu receptém un nogatavindts 2-12 ménedus, ievérajot
tradicionalds metodes - Tpasa telpd, uz egles koka plauktiem,
kontroléta mitruma un temperatira.

Sieri

Cietie sieri (nogatavinati 6-12 ménedus): "Grand Marine” ar
&damu garozinu, "Grand Marine" ar ipasu parklajumu, “Gouda”
ar specillo parklajumu (neédams).

Puscietie sieri (nogatavinati 2-8 ménedus): "Toskana” - ar édamu
garozipy, “Toskdna" ar tomatiem un baziliku - ar &damu
garozinu, "Gouda" ar specidlo parkldjumu (neédams), "Gouda” ar
pipariem - ar specidlo parklijumu (neédams), "Gouda™ ar
linséklas ellas parklajumu (&dams), "Tallegio™ ar ar speciilo
parklajumu (neédams), “Tallegio” ar balzamiko etika parklajumu
(edams).

sma Siera cels
Rehtiprehera siers
top Siguldas novada zemnieky
saimnieciba “Mazlauri®,

Dazi no siem sieriem tiek gatavoti ari ar melnajam kimeném,
oregano, tomatiem un kiplokiem.

Apraksts

Rehtprehera siers top Siguldas novada zemnieku saimnieciba “Mazlauri”.

Piedavajuma:
* Cietie sieri (nogatavinati 6-12 ménesus): Grand Marine, Gouda 8 ménesus gatavinats.
Puscietie sieri (nogatavinati 2-4 ménegus): Gouda (pieejams ar linseklas ellas parklgjumu vai ar specilu siera parkigjumu).
Tallegio (pieejams ar balzamiko etika parklajumu vai specialu siera parklgjumu). Toskana. Sorento.
Dai sieri ir pieejami ar ar piedevam, pieméram, melnajam kimeném, pipariem, tomatiem un baziliku, tométiem,

kiplokiem un oregano. Dalai sieru ir édama mizina.
« Uzvasaras saulgriezu laiku tiek gatavots arf kas lidzigs Janu sieram — nogatavinats siers ar kimeném.

Pakalniesi Lapsu M3jas Nicas siers Kazas piena Viesu m3ja LAZDONAS

Sieri. 24 veida siers Nicas siera produkcija «MeZinieku PIENSAIMNIEK
Lapsu Majas sieri razotne atrodas Lvi majas S

sieri, klasiskais tiek gatavoti Ogré zemnieku Biologiska R T Lazdonas

kimenu siers... majrazotaja Jana saimnieciba... gimenes piensaimnieks

péc vecmaminas
razo pieny, sierus,
krgjumu...

saimnieciba “Livi"
Gaizinkalna...

Lapsas virtuvé. i
receptém —..

oA T
// !"":'!z ’; "k C Siera razotne PREILU SIERS Zemnieku KRISJANI Zemnieku Zemnieku
/ s ’,‘ 1 \ - . Birznieki Sieri. Siers falfnnbwﬂeciba Biologiska faxmmedb"a fa'mme(.i,ba
- St - “Birznieki” ir Cetar: Bérzi saimnieciba ar Purmalas Lejnieki
= ¥ & " biologiska Kausatie sieri Sieri. Dazada aptuveni 150 Stk Taisa Sieri. Gatavo
e o -y —.: £ ! saimnieciba ar veida kopinatie piena aitam... b Kissko balto
2 -~ = Laivija - F 29 fia vienu no... siert, klasiskais el sieru, kipinatos
- - e Sl 4 -y siers, sieri ar. P s || ierisunas
! dot - \
’) - oS Ly Wezekne 3
& = - b afw
o ; Uep ~ar . :
3 SIE | s https://www.celotajs.Iv/lv/brand/cheese/producers
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lepazistieties ar amatieriem un pienripniecibam, kas stav
aiz Latvijas labakajiem sieriem.



https://www.celotajs.lv/lv/brand/cheese/producers

Pievienojies!

Anketa:

https://docs.google.com/document/d/1rU9¢elR8Jk 9iP3
15ymJT9MihPwjOhrFJ/edit

Suti info:
ruta@celotajs.lv

levads

Viens galvenais teikums -sauklis, kas pasaka svarigako par raZotaju/raZzotni/sieriem.

Par mums
2-3 teikumi: Stasts par sierdari - pieméram, ka, kad un kapéc saka, ka izauga, ka iemacijas razot labu
sieru. Ja ir lielaka raZzotne - par tas vésturi, tradicijam.

Masu sieri
Siera 3kirnes. Ipa3i uzsverot premium 3kirnes, ja ir pla3akas klasts un medalas, ja ir no izstadém,
konkursiem.

Ka top masu siers

Viss svarigais par pienu ka izejvielu - paSu ganampulks, piena lopu 3kirnes, ko &d, kads piens sieram
- piem., rita slaukums, iepirkts no uzticama piena zemnieka, utt. Siera meistari - ja gribas kadu 1pasi
izcelt.

Apmeklétajiem
Par programmu - ko redzés, ko nogar5os, utt.

Kur iegadaties miasu sierus
Saimnieciba, specializétos veikalos, lielveikalos, kuros tirdzinos, e-veikala, utt.

Kontakti
Vards, uzvards
T.

E-pasts

Sekojiet mums!
Www

Fb

IG


https://docs.google.com/document/d/1rU9elR8Jk_9iP315ymJT9MihPwj0hrFJ/edit
https://docs.google.com/document/d/1rU9elR8Jk_9iP315ymJT9MihPwj0hrFJ/edit
mailto:ruta@celotajs.lv

J“L‘;fT'g"“kN;‘afrjjef“ iepazit klatiené, to iespéjams iegadaties: Turpinam iepazit Latvijas Siera cela vietas — Soreiz stasts par RehtSprehera sieru, kas top ¥ Siguldas
— LATS veikalos Nics,

~ siera stends Liepajas Pétertirgd, novada Lédurgas pagasta, zemnieku saimnieciba Mazlauri.... Skatit vairak

©® mm d - majraZotsju veikalina “Martas kiosks” Grobina, S
~ majraZotaju tirdzinos Liepajs, Rozu laukums,
- atpitas kompleksa “Ramkalni” veikalin.

Savukart ceptu Nicas sieru var nogariot:
- kafejnica “Dzintaring” Bernatos,

~ restoranos “Parka Paviljons* un “Spikeris 53" Liepsia.

® [ ] [ ] - &
$adi pamazam veidojas Latvijas Siera cel$ — ar vietam, kur siers nav tikai produkts, bet ar atticksme
VI S a ro e a a I a = R
@Projekts Nr. 25-00-COLA2002-000001 “Kulinara tarisma mariruts “Siera cefé” vietéjo raZotéju
sieru virzibai tirgd un atpazistamibai” tiek istenots ar ELFLA finansialu atbalstu.

Atbalsta Zemkopibas ministrija un Lauku atbalsta dienests. PALDIES! #LAD #sieracels
#LatvijasSieraCels

FB un IG kampana:
e Latvija razoto sieru un
Siera cela popularizésanai

8 posti
Skatijumi: 99 449
Likes: 695

Turpinam iepazit == Latvijas Siera cela vietas - Soreiz cel$ ved uz Zemgali, uz Jelgavas novada

S h a re S . 41 4 Sesavas pagastu, kur jau vairak neka 30 gadus saimnieko z/s Blad, pazi... Skatit vairak __ == Latvijas Siera ce|a més sastopam raZotajus, kuri sava darba apvieno prasmi, neatlaidibu un
- Turpinam iepazit Latvijas Siera cela vietas — Soreiz cel$ ved uz Zemgali, kur saimnieciba Piena aitas milestibu pret zemi
top produkti no viena no vértigakajiem pieniem pasaule - *,, aitas pi... Skatit vairak Viens no viniem ir.. Soira—maza, bet aizrautiga sie... Skatit vairak

<
~~
SIERA CELS

sotua




M https://youtu.be/pOghlof FUg
Video

10 1su video (reels) izveidosana (lidz 16.09.2027.):

e par dazadiem sieriem, to gatavoSanu, tradicijam,

e t.sk.]Janu sieru, Latgales Paksa sieru, Zalo sieru u.c.
e izvietosana socialajos medijos

Janu siera” recepte

&nu siers” ir nenogatavinats skabpiena siers, ko gatavo péc 4adas metodes: piens tiek sarecinats, izmantojot tikai pienskabes baktériju ieraugu vai biezpienu. Janu
ieru gatavo no piena un biezpiena, tos karséjot, sikalu atdalisanai pievieno sviestu vai saldo kr&jumu, olas, varamo sali un kimenes. Sikalas nolej, iegdto masu karsg,
ntensivi maisot, lidz iegUst viendabigu konsistenci. Vienam nelielam ritulim vajadzés 1 kg biezpiena, 5 | trekna piena, 0,5 | Gdens, 3 olas, 100 g sviesta, sauju kimenu un
upjo sall. Pats galvenais - J&nu siers nevar nesanakt!

Reklamas video (~3-5min) sagatavoSana
(I'dz 16.03.2028.):
e par kulinara trisma produktu "Siera cels"



https://youtu.be/p0ghIof_FUg

Marketings

Marketinga saturs:

e Siera cela marketinga tekstu sagatavosana

e Siera cela marsrutu izveide ar apmekléjumiem siera
razotaju saimniecibas

e Informacija tiroperatoriem grupu apmekIGJUMIEM  wesriosueum st ssiapese
Tulko$ana anglu valoda

‘\
Fops g

SIERA 22N A
B Ejs —

Komunikacija par aktualitatém: ==, ™

PY p r e S e S Z | n a publicitate medijos

Datums Nosaukums Avots

’ re kl é m a S b | Ogi/ra ksti 16.10.2025. lepazisti trisma marérutu "Siera cels" Siguldas novada pasvaldiba
15.10.2025. Aicina iesaistities "Siera cela” veidosana Auseklis

‘ b a n e ri 15.10.2025. Latvijas sieru razotaji un "Lauku celotajs" uzsak projektu "Siera cels" Smiltenes novada pasvaldiba
15.10.2025. Razotaji: 1zvéloties Latvija razotu partiku, pircéji ari cel savas valsts labklajibu Podta
15.10.2025. RaZotaji: Izvéloties Latvija razotu partiku, pircéji ari cel savas valsts labklgjibu LR1 raidijums "K3& labdk dzivot
14.10.2025. Latvijas sieru razotaji un "Lauku celotajs" uzsak projektu "SIERA CELS"

13.10.2025. Razotaji aicinati pievienoties "Siera celam” Neatkarigas Tukuma Zina:



Pasakumi siera razotajiem: seminari

Macibu seminari siera raZotajiem:
e par siera kvalitati un virzibu tirga
e ar arvalstu un vietéjo lektoru piedalisanos
e apmekléjums kada no siera razotném
e Témas vienojamies ar razotajiem




Sadarbibas veicinasana ar tiirisma uznémeéjiem

Informacija lauku tirisma uznémeéjiem par Siera celu un siera razotajiem
savstarpéjas sadarbibas iniciéSanai:

e ~100 lauku tdrisma uznéméju kopsapulce (2027.g. marts) demonstréts
Siera celS sadarbibai




Pasakumi siera virzibai tirg

1. «Siera cela» prezentacijas pasakums (lidz 16.03.2027.):
e restoraniem, veikalu kédém, viesnicu nozarei u.c. kulinaraja nozaré
iesaistitajiem, ka art medijiem




Pasakumi siera virzibai tirgil

2. Siera promo pasakuma sagatavosana un norise Riga (lidz 16.09.2027.):
e siera festivals, siera svétki, sieru saiets - ar mérki popularizét Latvija razoto

sieru plasai sabiedribai, iedzivotajiem un viesiem
r y/

12. JONLJS
14:00-20:00

MAIZES DIENA

un Siilea SVaRRI e
Araidu véjdzirnavas

2022, gada 31. jaljs

. gada 31. jalijs,
'12:00-16:00
lecja bez malsas

o



Pasakumi siera virzibai tirgil

3. "Siera cela" daliba Piena, maizes un medus svétkos Jelgava vai citur
Latvija (Iidz 16.09.2027.)

o ,. i |
Barth ’/;, !/ g
Markets. ‘
\K’M 3 e'!." /
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HE P A




Promo materiali &
Siera cela promo materiali: . |
e ieklaujotinformaciju par Siera cela vietni un sieru veidu dazadibu

e izplatisanai dazados pasakumos SIERA CELS

e |atvieSu un anglu valodas




SIERA
CELS

Paldies par uzmanibu!

* X %
* *
* *
= .
*

Lauku Celotajs

Lidzfinansé Nacionalais

Eiropas Savieniba attictibas plans Lauku atbalsta dienests

Projekts Nr. 25-00-COLA2002-000001 “Kulinara tdrisma marsSruts “Siera cel$” vietéjo razotaju sieru virzibai tirgl un atpazistamibai” tiek
realizéts ar ELFLA finansialu atbalstu.

Atbalsta Zemkopibas ministrija un Lauku atbalsta dienests.



Projekts FINE FOOD NORTH
Latvijas, Igaunijas un Somijas
sieru un gardézu produktu eksports
uz Apvienoto Karalisti

Interreg Centralas Baltijas programma

Paredzamais projekta laiks: 01.07.2026 - 30.06.2029.
Partneri: LC (LV), ERTO (EE), Yrityssalo (Business Salo) FIN
Gaidam apstiprinajumu 15.06.2026., uzsakam - 1.07.2026

inerrey -

Central Baltic Programme



SagatavoSanas eksportam:

Uzaicinajums siera un gardézu produktu razotajiem kopigai
eksporta dalibai

Kopigs zimols, lai apvienotu “Northern Baltic Cheese and Fine
Foods”

Seminari un ekspertu lekcijas:

- Apvienotas Karalistes tirgus un muasu produktu iespéjas
- Noteikumi un prasibas eksportam

- Kvalitativs siers, saderiba ar citiem gardézu produktiem
- Ka piedalities starptautiskas izstadés

Pieredzes apmainas pie AK siera razotajiem



Marketinga un pardosanas pasakumi:

e Daliba svarigakajos nozares tirgos un izstadés Apvienotaja Karalisté:
- International Cheese & Dairy Expo, Staffordshire County Showground, UK
- International Food & Drink Event (IFE), London, UK

e Daliba starptautiskas izstadés:
- Salon du Fromage et des Produits Laitiers - Parize, Francija
- Vakbeurs Foodspecialiteiten - Houten, Niderlande

e Specializétas prezentacijas viesnicu, restoranu un tirdzniecibas
uznéméjiem sadarbiba ar LIAA, véstniecibam

e Marketinga materiali: siera un citu produktu katalogi marketinga
pasakumiem, video un foto materiali, brosaras, plakati, utt. pasakumiem



World Cheese Awards - iespéjama norise
Riga vai Tallina
e Pasaules méroga sieru konkurss

e Tiekas siera razotaji,
mazumtirgotaji, pircgji, partikas
nozares eksperti un komentétaji

e |k gadu tiek véertéti vairak neka

5000 sieri no vairak neka 40 valstim,
300 tiesnesi

e Notiek reizi gada, katru gadu cita
valsti. 2026 NOV - Kordoba, Spanija

e RigavaiTalina - 20287
World Cheese Awards - Guild of Fine Food



https://gff.co.uk/for-producers/world-cheese-awards/
https://gff.co.uk/for-producers/world-cheese-awards/
https://gff.co.uk/for-producers/world-cheese-awards/
https://gff.co.uk/for-producers/world-cheese-awards/
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