
Pasākuma programmā:
īpaši veidota Latvijas sieru un sidru saderības degustācija ar
uzkodām, ko īpaši šim pasākumam radījuši restorāna “Kaļķu
vārti” pavāri Inga Cīrule un Edgars Piskunovs.

Iespēja satikt un nogaršot 
deviņu Siera ceļa dalībnieku produkciju – Lapsu mājas
siers, Gredzenmuiža, Siera ražotne, Nīcas siers, Soira,
Birznieki, Piena Aitas bio, Rehtšprehera siers un Baltu
siers;
septiņu Sidra ceļa dalībnieku sidrus – Turkalnes muiža,
Abuls, sidra un vīna darītava Lauskis, Mr. Plūme sidra
darītava, Pienjāņi, Sabiles sidrs un Mūrbūdu sidrs.

rast idejas amatniecības sieru un sidru iekļaušanai Jūsu
gastronomijas un tūrisma piedāvājumos.

15. oktobris | plkst. 14.00–16.00

Restorāns "Kaļķu vārti" 2. stāvā - Jauniela 20, Rīga

Pieteikšanās līdz 8.10.2026.
Dalība – pēc pieteikuma apstiprināšanas.

Anna Palelione – T. 22495916; anna@celotajs.lv

LATVIJAS SIERU UN SIDRU
PREZENTĀCIJAS
PASĀKUMS

Aicinām Jūs uz īpašu pēcpusdienu, kurā iepazīsiet Latvijas amatniecības sierus un
sidrus, satiksiet to ražotājus un atklāsiet jaunas iespējas gastronomijas, viesmīlības un
tūrisma sadarbībai.

Siera ceļš: sieracels.lv
Sidra ceļš: celotajs.lv/sidracels

Mediju, HoReCA un tūrisma operatoru pārstāvjiem

https://forms.gle/dU45b7Z6mKRW17L2A
mailto:anna@celotajs.lv
https://www.celotajs.lv/lv/brand/cheese
https://www.celotajs.lv/lv/c/brand/ciderroute
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