LATVIJAS SIERU UN SIDRU
PREZENTACIJAS
PASAKUMS

0 15. oktobris | plkst. 14.00-16.00
Restorans "Kalku varti" 2. stava - Jauniela 20, Riga

@ Mediju, HoReCA un tiirisma operatoru parstavjiem

Aicinam JUs uz Tpadu pécpusdienu, kura iepazisiet Latvijas amatniecibas sierus un
sidrus, satiksiet to raZotajus un atklasiet jaunas iespéjas gastronomijas, viesmilibas un
thrisma sadarbibai.

Pasakuma programma:
e Tpasi veidota Latvijas sieru un sidru saderibas degustacija ar
uzkodam, ko Tpasi §im pasakumam radijusi restorana “Kalku

N
varti” pavari Inga Cirule un Edgars Piskunovs. SIERA ¢ DEA
CELS  “CElLS

* lespéja satikt un nogarsot

o devinu Siera cela dalibnieku produkciju — Lapsu majas
siers, Gredzenmuiza, Siera raZotne, Nicas siers, Soira,
Birznieki, Piena Aitas bio, RehtSprehera siers un Baltu
siers;

o septinu Sidra cela dalibnieku sidrus — Turkalnes muiza,
Abuls, sidra un vina daritava Lauskis, Mr. Plime sidra
daritava, Pienjani, Sabiles sidrs un Mirbidu sidrs.

¢ rast idejas amatniecibas sieru un sidru ieklauanai Jasu
gastronomijas un tlrisma piedavajumos.

g Pieteik$anas Iidz 8.10.2026.
Daliba — péc pieteikuma apstiprinasanas.
@ Anna Palelione — T. 22495916; anna@celotajs.lv

Siera cel3: sieracels.lv

: celotajs.lv/sidracels
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Eiropas Savieniba

Zemkopibas ministrija



https://forms.gle/dU45b7Z6mKRW17L2A
mailto:anna@celotajs.lv
https://www.celotajs.lv/lv/brand/cheese
https://www.celotajs.lv/lv/c/brand/ciderroute
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