
Asnāte Ziemele
Latvijas Lauku tūrisma asociācija “Lauku ceļotājs”



FINE FOOD NORTH: 01.07.2026. - 30.06.2029.
Latvijas, Igaunijas un Somijas amatniecības sieru un citu augstvērtīgu pārtikas produktu eksports uz Apvienoto Karalisti

● Uzņēmēju sagatavošana eksportam

● Kopīgs zīmols Northern Baltic Cheese 
and Fine Foods 

● Mārketinga un atbalsta pasākumi 
ieiešanai Apvienotās Karalistes tirgū

PROJEKTA PARTNERI:

1. Latvijas Lauku tūrisma 

asociācija "Lauku ceļotājs"

2. Igaunijas Lauku tūrisma 

organizācija ERTO

3. Yrityssalo (Business Salo) -

Somija

https://www.celotajs.lv/lv/project/48?18&lang=lv


Eksporta potenciāls

● Latvijas, Igaunijas un Somijas amatnieciskie pārtikas produkti - izcila 
kvalitāte

● Panākumi starptautiskos konkursos. Piemēri - SIA Soira un īstais ābolu 
sidrs 

● Britu tūroperatoru atsauksmes pēc iepazīšanās braucieniem - vienmēr 
izceļ ēdienu!

● Pieredze sidra eksporta projektā uz Austrāliju

● Pievienotā vērtība - Baltijas + Somijas mērogs

● Ar ko atšķirsimies - plašs savstarpēji saderīgu produktu klāsts jaunām 
gardēžu pieredzēm 

● Sadarbība ar ražotājiem uzsākta Latvijā - sieracels.lv

http://sieracels.lv


Kas var piedalīties eksporta tīklā

● Siera ražotāji

● Citu pārtikas produktu ražotāji, kuru produkti 

papildina sieru — piem., ievārījumi, 

marmelādes, krekeri, cepumi, dzērieni, medus, 

čatniji, marinēti produkti, un citi



Kritēriji dalībai zīmolā un eksporta tīklā

● Uzņēmums ir reģistrēts PVD kā atzīts ražotājs un atbilst pārtikas nekaitīguma 

prasībām.

● Ražo produktus no dabīgām, vietējām un augstas kvalitātes izejvielām.

● Ir interese par produkcijas eksportu uz Apvienoto Karalisti un pietiekama 

ražošanas jauda eksporta nodrošināšanai.

● Spēj sazināties angļu valodā.

● Ir gatavs sadarboties produktu popularizēšanā ar kopīgo zīmolu “Northern 

Baltic Cheese and Fine Foods” (provizoriskais zīmola nosaukums).

● Ir gatavs aktīvi piedalīties projekta pasākumos, sanāksmēs, apmācībās un 

produkcijas popularizēšanas pasākumos Apvienotajā Karalistē.

● Ir gatavs līdzfinansēt savu dalību pārdošanas pasākumos



Pasaules Siera konkurss World Cheese Awards

12.–15. novembris | Córdoba, Andalūzija, Spānija

● Piedalās >5000 sieri no >40 valstīm

● Netkarīgs pasaules mēroga profesionāļu žūrijas vērtējums

● Sierus dalībnieki iesūta vērtēšanai, nav nepieciešams pašiem būt klāt

● Sieru nodošanas punkts sūtīšanai uz konkursu ir izveidots Latvijā, Rīgā

How to register and submit entries into World Cheese Awards | Videos & 

Movies on Vimeo

Pieteikšanās līdz 15. septembrim 
vai 
kamēr dalībnieku skaits < 5000 sieru

https://vimeo.com/1204458650?fl=ip&fe=ec
https://vimeo.com/1204458650?fl=ip&fe=ec
https://vimeo.com/1204458650?fl=ip&fe=ec


Latvijas Sidra ceļa un Siera ceļa prezentācija tūrisma operatoriem un HORECA

15. oktobris | 14:00–16:00 |restorāns “Kaļķu vārti”, Jauniela 20, Rīga

Pasākuma norise:

○ Profesionāla pavāra veidota siera un sidra saderības degustācija piecās kārtās.

○ Katrā uzkodā galvenā loma - vienam konkrētam siera veidam kopā ar saderīgu sidru.

○ Skaidrojums, kāpēc tie veido labu kombināciju no pavāra un ražotāja.

Mērķauditorija: ~30 dalībnieki:

○ restorāni ar interesi iekļaut vietējos produktus ēdienkartēs

○ tūrisma operatori ar interesi iekļaut savās programmās apmeklējumus ražotāju saimniecībās

○ mediji, kuri profesionāli un saistoši atspoguļo gastronomijas, tūrisma un vietējo produktu tēmas.

Ražotājiem:

● Katram siera un sidra ražotājam neliels galdiņš savu ražojumu izvietošanai.

● Noslēgumā - laiks brīvai degustācijai un sarunām ar mērķauditoriju.

Dalības nosacījumi:

● Siera un sidra ražotājiem dalība ir bez maksas.

● Jābūt klātienē uz vietas, jānodrošina siers un sidrs degustācijām,

(arī pirms pasākuma pavāra vajadzībām).

PIETEIKŠANĀS:
Anna Palelione – T. 22 49 59 
16
anna@celotajs.lv





Seminārs amatniecības siera ražotājiem Latvijā 

5. vai 6. novembris

● Igaunijas un Norvēģijas siera ražošanas pieredze

● Ražotnes apmeklējums Latvijā



Topošā rokasgrāmata siera ražotājiem 

“Ceļvedis kvalitatīva amatniecības siera ražošanā un mārketingā” 
Projekts “Mazo siera ražotāju reģionālās konkurētspējas stiprināšana, izmantojot tīklošanos un zināšanu apmaiņu”

1. Bioloģiski daudzveidīgu un sugām bagātu zālāju 
vērtība un ietekme uz piena garšu un sastāvu.

2. Kā novērtēt piena kvalitāti un piemērotību 
konkrētam sieram.

3. Svarīgākais aprīkojums siera ražošanai nelielos 
apjomos.

4. Ieraugu kultūras, baktērijas un sēnes, recinātāji un 
sālīšana.

5. Siera veidi un kā izvēlēties, ko ražot: svaigie, mīkstie 
pelējuma sieri, puscietie, cietie, zilie.

6. Siera nogatavināšanas pamati.

7. Pārtikas nekaitīgums un normatīvo aktu prasības.

7. Pārtikas nekaitīgums un normatīvo aktu 

prasības.

8. Siera recepšu izstrāde un pielāgošana.

9. Iepakojuma izvēle.

10. Zīmolvedība un produkta pozicionēšana.

11. Amatniecisko sieru cenu veidošanas 

stratēģijas

12. Mārketings un pārdošana; tiešā pārdošana 

patērētājiem.

13. Dalība starptautiskos konkursos.

14. Video ar piemēriem no LV, EE, NOR.

https://www.celotajs.lv/lv/project/50?26


sieracels.lv

Piesakies: lauku@celotajs.lv

http://sieracels.lv
mailto:lauku@celotajs.lv
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