Aizpildītu anketu jānosūta uz e-pastu ruta@celotajs.lv (Rūta, tel: 22452874)

Ievads
Viens galvenais teikums -sauklis, kas pasaka svarīgāko par ražotāju/ražotni/sieriem. 

Par mums
2-3 teikumi: Stāsts par sierdari - piemēram, kā, kad un kāpēc sāka, kā izauga, kā iemācījās ražot labu sieru. Ja ir lielāka ražotne - par tās vēsturi, tradīcijām.

Mūsu sieri
Siera šķirnes. Īpaši uzsverot premium šķirnes, ja ir plašāks klāsts un medaļas, ja ir no izstādēm, konkursiem.

Kā top mūsu siers
Viss svarīgais par pienu kā izejvielu - pašu ganāmpulks, piena lopu šķirnes, ko ēd, kāds piens sieram  - piem., rīta slaukums, iepirkts no uzticama piena zemnieka, utt. Siera meistari - ja gribas kādu īpaši izcelt.

Apmeklētājiem
Par programmu - ko redzēs, ko nogaršos, utt.

Kur iegādāties mūsu sierus
Saimniecībā, specializētos veikalos, lielveikalos, kuros tirdziņos, e-veikalā, utt.

Kontakti
Vārds, uzvārds
T.
E-pasts

Sekojiet mums!
www
Fb
IG

Lūdzam pievienot foto no ražotnes, ražojumiem, saimniekiem-meistariem u.c. aktivitātēm, ko piedāvājat vai kas Jums ir svarīgas.
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….

PIEMĒRS:

SOIRA – mazākais, bet starptautiski atzītais Latvijas siera dārgakmens.

Par mums
Mēs esam neliela siera entuziastu komanda, kas pirms vairāk nekā desmit gadiem aizsākusi ceļu ar vienu mērķi – radīt izcilu, neatkārtojamu sieru, kurā iemūžināta Latvijas daba un tradīcijas.
Soira nosaukums nāk no senā lībiešu vārda sȭira – siers. Šodien tas ir gardēžu cienīts zīmols, kas katru gadu kopš 2018. saņem augstākos novērtējumus prestižajā British Great Taste konkursā.

[bookmark: _heading=h.5hbd0zwyd5gn]Mūsu sieri
Soira lepni piedāvā vairāk nekā 20 siera šķirnes – no svaigajiem un maigajiem līdz izteiksmīgiem, ilgi nogatavinātiem cietajiem sieriem. Īpašs lepnums ir mūsu premium zilie un pelnu sieri, kuru niansētās garšas ir novērtējuši gan starptautiski eksperti, gan Latvijas gardēži.

Kā top mūsu siers
Soira siera pamats ir bioloģiski sertificēts piens no Latvijas zemnieku ganībām. Govis dzīvo brīvā dabā, ēd pļavas zāli un elpo Latvijas vasaru. Piens netiek pasterizēts, saglabājot visas dabiskās garšas nianses.  Rezultāts – siers ar raksturu, smaržu un garšu, kas nav salīdzināma ar rūpnieciski ražotiem sieriem.

Apmeklētājiem
Mēs aicinām jūs iepazīt siera tapšanu klātienē – apskatīt ražotni, ielūkoties pagrabu plauktos un, protams, nogaršot sierus turpat uz vietas.

Kur iegādāties mūsu sierus
Mūsu sierus atradīsiet Soira saimniecībā Ādažos, specializētajos pārtikas veikalos, Rīgas tirdziņos un e-veikalā.
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🌐 www.soira.lv
 📘 Facebook: 
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