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KUR ATRAST ISTO SIDRU

Ists sidrs sakas ar dabigu abolu sulu — svaigu un
spirgtu. No salda lidz sausam, skabenam vai nedaudz
ragtenam — katra garSu nots un aromats ir ka jauns
piedzivojums daudzveidigaja sidra pasaulé. Atliek vien
doties sidra garSu celojuma un baudit, lai atrastu savu
iecienitako!

Sidra daritavas gaida apmeklétajus, piedava ekskursijas
ar stastiem par sidra tapSanu un
savu labako sidru degustacijas.

Herbsts

O 1. Sidra daritava Abuls
P "Vecsprenisi®, Launkalnes pagasts,
QAMV Smiltenes novads
e Vo Tel: +371 29754016
sidrs@abuls.lv, www.abuls.lv

[0 2. Mr. Plime sidra

daritava . _

Ogres novads s
. “Lauski”, Lé¢dmane, Ogres
Mr. Plame ;ﬂ;gﬁ;ﬂ?ﬁ?\f ! novads, tel: +371 26052137
www.mrplume.iv vins.lauskis_@gmail.com
www.lauskissidrs.lv

S . . O 7. Sabiles sidrs
15 Turkalne", Turkalne, p J 4 .
ﬁé Bl Fevads SABILES Rigas iela 22, Sabile, Talsu
Ly Tel: +371 26355554 SI DRS

SIDRA DARITAVA

O 3. Turkalnes muiza

novads, tel: +371 61301707

info@sabilessidrs.lv
www.sabilessidrs.lv

O 8. Marbidu

sidra daritava

Folkklubs Ala pagrabs

Peldu iela 19, Riga

Tel: +371 25594086,
murbudu@nenormalssidrs.lv
www.nenormalssidrs.lv

O 5.TALAVA sidrs [0 9. Herbsts
Miera iela 3, Gramzda,

e’ “Talavas”, Daudzeva,
Aizkraukles novads HERBSTS Dienvidkurzemes novads
Tel: +371 2832 5269 SIDRA DARTTAVA Tel: +371 26159390
info@herbsts.lv
www.herbsts.lv

TURKALNES info@turkalnesmuiza.lv
MUIZA .
Alus unsidra daitava www.turkalnesmuiza.lv

O 4. Abavas daritava

“Kaléjkrami”, Arlavciems,
Slampes pag., Tukums
Tel: +371 26630022

ABAVAS  veikals@abavas.lv

www.abavas.lv

TALAVA  cider@talava.lv
www.talava.lv

Sabiles sidrs

Abavas
daritava

NAUKSENU
VINA DARITAVA/

&
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Marbudu
sidra daritava

@ Sidra un vina daritava Lauskis
Mr. Plime

sidra daritava _ .
TALAVA sidrs

o

Nauksénu
vina daritava

Turkalnes muiza

O 10. Ligatnes
vina daritava
Springu iela 3, Ligatne,

Césu novads, tel: +371 26521467
ligatnesvinadaritava@gmail.com
www.ligatnesvinadaritava.lv

O 11. Nauk$énu vina
daritava

"Saulesvarti”, Naukseéni,
Valmieras novads

Tel: +371 26641461
nauksenuvini@inbox.lv
www.nauksenuvini.lv

Baltic Cider apvieno sidra
daritajus Latvija, lgaunija un
Somija, kuri rada dazadu stilu
un garsu sidrus no svaigi
spiestas vietéjo abolu sulas un
citam dabigam sastavdalam -
bez koncentratiem un
maksligam piedevam.

o Sidra daritava Abuls

& Ligatnes vina daritava
Zilver dzérienu daritava

0O 12. Zilver
dzérienu daritava
Saltavota iela 33, Matini,
Siguldas novads

Z".VER Tel: +371 26159133

info@zilver.lv
www.zilver.lv

Par sidru vairak uzzinasiet
www.balticcider.com

@ evatticcider

@latvianciderroute,
@baltic_cider



KA 1IZGARSOT SIDRU SIDRA GARSU PIEZIMES

1 Glaze - ielejiet sidru caurspidiga baltvina glazé, lai labak uztvertu krasu Datums: SIDRA VEIDS
un aromatus. Sidra O Abolu sidrs

2 Atelpa — pirms degustésanas laujiet sidram vismaz minati pastavét gla- NOSAUKUMS oo O Sidrs ar papildu garsam
z¢&, lai saskaré ar gaisu atklatos ta aromati un garsa. Kamér sidrs atveras O Perijs - bumbieru sidrs

glaze, novertéjiet ta izskatu. Sidra

T : [0 Bezalkoholisks sidrs
3 lzskats — novértéjiet sidra krasu, dzidrumu, krasas intensitati un karboni- dArAVAl O Karstais sid
zaciju jeb dzirkstoSumu. arstais sidrs

4 Smarza — vispirms pasmarzojiet sidru, nekustinot glazi. Lieciet degu- 3 IZSKATS O Cits
nu glazeé un ieelpojiet lenam un dzili, lai pilniba sajustu aromatu. Pec Krasa Dzidrums Karbonizacija jeb
tam viegli paskaliniet glazi un ieelpojiet vairakas reizes, atklajot dazadas O Gaits/bez kra O Dzintarai OA lsné dzirkstofums
aromata nianses — pieméram, auglu, ziedu, citrusa, vanilas, karameles, EIERloez ekt EANEIEINE i A L e e
dimu, zales un citas. Pierakstiet, ko sajitat aromata — izmantojiet Garsu O Salmu krasa O Roza O Nedaudz L08e%0, Augsts [
notis ka paraugu dazadiem aromatiem. O Dzeltens O Sarkans nogulsnes | %050  vidgjs O

5 Garsa — nogarsojiet maziem malkiem, laujot sidram mazliet uzkavéties O Zeltains O Brans O Dzidrs - 0% ° o Mazs O
muté, paskalinot pa muti, lai izceltos ta sabalansétiba, tekstlra un nian- O Cits O Ipasi dzidrs O S Nav
ses. Var pastiprinat garSu, nedaudz ‘paburbulojot’ gaisu cauri sidram — . . o °
iesticot gaisu caur muti, kamér sidrs v&l muté. 4 SMARZA 0O Viegla O Spéciga

Struktdra. Garsa vispirms nosakiet sidra uzbavi (struktdru) - vértéjiet salde- O Vidéja Atziméjiet smarzu notis .
numu (pilnigi sauss, pussauss, pussalds, salds), skabi (zems skabes lime- B) GARSA  Struktira

nis, vidéji zems, vidéjs, vidéji augsts, augsts) un taninus (miecvielas) un Sivums

to raksturu — zems, vidéjs, augsts tanina limenis. Maiga, samtaina, muti Saldums El:l:l:l:] Skabums El:l:l:l:] {tanini) El:l:l:l:]
savelkos$a, raupja, rtgtena garsa? Vaisidrs ir labi lidzsvarots? Saldskabais ; ]

lidzsvars? Vai netrtkst taninu? Vai varbat ir parak savelkoSa garsa? Garsu notis

Garsu notis. Talak atpazistiet gardas — sakot ar abolu — zals, kraukskigs Ozal$ abols Onogatavojies abols Clcepts abols Obumbieri
abols, vai labi nogatavinats, salds abols? Cepts abols? Ko vél sajatat: | 27 Ocitrusaugli Oplames
varbut ir saldenas notis - ziedainas vai medainas? Vai ir jutams kaut kas |Ogas Oupene Okazene Oaronija Oavene Ozemene Okirsis Cldzérvene
auglains? Vai tas ir bumbieris, vai citruss, vai ogas? Varbut jutat kadu citu Pukes un augi [Cvigriezes Opelaski Oabelziedi Opiparmétras Capini Cjasmins
niansi — pieméram, “ar zemes garsu’, dumains, ozolkoks? ~ peetiieenn . . O :
A ¢ s . . .. - L 2 Vai ) Garivielas Okanélis Okrustnaglinas Ocili Odingvers Ovanila Okardamons
Garsas intensitate - Vai sidra gar$a bija bagatiga (izteikta)? Vai maiga un Obergamote Omuskatriekts

A AN \Ji e U
delikata (videja)? Viegla: Citas garsu Orabarbers Omedus Okaramele Orieksti O0zemes garSa

6 Pécgarsa — novértéjiet pécgarsas ilgumu un raksturu, kas paliek muté notis Omineralu garsa Oozolkoka garéa CldGmaina garéa
péc malkosanas. Vai garsa ilgi saglabajas muté? Raksturojiet pécgarsu ka
Isu (<5sec), vidéju (5-8sec), garu (>8sec). Vai pécgarsas raksturs ir sauss,

Citas garsas, ko sajutat ...

skabs vai salds?

7 Piezimes — pierakstiet savas sajutas
un asociacijas — tas ir jusu 6 PECGARSA [Olsa OVidéja O llga/gara
personigais sidra stasts. Video pamaciba .

“Ka izgarsot sidru”

Garsas intensitate [ Viegla O Vidga 0O Izteikta

7 PIEZIMES

iekraso, cik abolisus dod sidram




SIDRA GARSU PIEZIMES

Datums: e, SIDRA'VEIDS
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5 GARSA Struktara
ST
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Citas garsas, ko sajutat

Augli

Garsvielas

GarSas intensitate O Viegla O Vidgja 0O Izteikta
6 PECGARSA Olsa OVidéja O llga/gara

7 PIEZIMES ...

iekraso, cik abolisus dod sidram
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Ménesi / Months

Xl

KA TOP SIDRS

novaksana

%-L;% @ Abolurazas

aboli nogatavojas

Harvesting
Apples

Dazadu Skirnu sidra  Cider apples ripen é

from late summer

no vasaras beigam through autumn.
lidz vélam rudenim.

HOW CIDER IS MADE

9 Skirosana,
mazgasana

=

Sorting &
Washing

e Sulas spiesana Pressing

e Raudzésana Fermentation

Sidrs ragst lidz Cider ferments
pavasarim. until spring

e Blendésana

legUst vélamo
O m gariu un aromatu.
\ ’

'
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Blending

Ciders are blended to
balance flavour and aroma

e Nogatavinasana  Maturation J’

Sidrs atpUsas péc Cider rests to
raudzésanas, iegust develop clarity
dzidrumu un garsas. and depth

0 Par burbuliem

Sidrs var but nedzirkstoss,
dabigi dzirkstoss vai gazéts.

The Bubbles

Cider can be still, naturally
sparkling, or carbonated

Istu sidru dara tikai no  Authentic cider is made

dabigas abolu sulas. only from natural apple
juice

Pet-Nat Pet-Nat
(Pétillant Naturel) / (Pétillant Naturel) /
ancestrala metode Ancestral Method
Kivotais sidrs Keeved Cider
Pudelé raudzéts Bottle-Conditioned
(Bottle Conditioned)

Traditional Method
Tradicionala metode (Champagne Style)
(Sampaniesa metode)

Ch t Method
Charmat metode L 0t

. M \'%
Modernais sidrs odern Style

@ ridizana
Sidru pilda dazados
tilpumos.

Bottling
Packaged in various
formats

www.balticcider.com






