RUPIMAIZES KARTOIUMS

10-12 edamkarotes rudzu rivmaizes

Malts kanélis, branais cukurs un sviests rivmaizes apcepSanai

500 ml salda krejuma

3 édamkarotes cukura putukréjumam + nedaudz ogam pec garsas

0,5 L dzérvenu un zemenu masas (1:1, var bt saldétas)

1 edamkarote vanilas cukura

Dzérvenes un zemenes rotasanai, var bit saldétas (var izmantot arf citu skabu
oqu ievarijumu - briklenu vai upenu)

1. Rudzu rivmaizi ber uz pannas, kura izkauseéta picina sviesta, pieber mazliet
bruna cukura un kanéla un maisot apgrauzdg, lidz rivmaize sak smarzot.
Noliek mala atdzeseties.

2. Dzérvenes un zemenes sablende ar cukuru. Ja ogas ir saldetas, tas
vispirms mazliet atlaidina.

3. Saldo krejumu sakul ar cukuru un vanilas cukuru.

4. Lielas glazes, traucinos vai lielaka bloda gatavo kartojumu. Trauka apak-
Seja karta liek saldo krejumu. Uzkaisa rivmaizi. Rivmaizi neber bieza karta,
bet tikai viegli parkaisa.

5. Parliek ogu masu, izlidzina un uzkaisa nedaudz rivmaizes. Liek putukre-
jumu un atkarto kartas.

6. Kartojumu nosléedz ar saldo kréjumu un rota ar ogam. Ja kartojumu
pasniedz uzreiz, rudzu rivmaize bus kraukskiga. Ja velas kartojumu
pasniegt velak, to parklaj ar vaku vai partikas plevi, liek ledusskapr un lauj
garsam savilkties. Rivmaizes drupacas Sadi klus mikstas.
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