RUDZU UN PILADIN REKSS

170 g rudzu miltu 1-2 tejkarotes malta kanéla
100 g kvieSu miltu + mazliet 1 tejkarote vanilas cukura
formas izkaisiSanai Skipsnina sals

Jolas

3 lieli burkani Keksa forma

150 g sviesta + mazliet

formas ietaukoSanai Glazarai

200 g cukura 100 g pUdercukura

50 g cukurota ingvera 2 edamkarotes sviesta
150 g saldetu piladzu, Nedaudz citronu sulas
rozinu vai Zavétu aprikozu

pec izveles

1. Burkanus nomizo un sarive uz smalkas rives. Ingvera gabalinus smalki
sagrieZ. Keksa formu iezieZ ar sviestu un izkaisa ar miltiem.

2. Olas sakul ar sali un cukuru, lidz tas ir gaiSas un putainas.

Uzkarse pienu, izkause taja sviestu.

4. Olu masai pievieno miltus, izkauseto sviestu ar pienu, piladZus, rozines
un / vai aprikozes, ingvera gabalinus un sarivétos burkanus, samaisa
viendabigu miklu un lej forma.

5. Uzkarseé cepeSkrasni lidz 180 °C temperaturai, un keksu cep apméram
35-45 minates. ledur koka iesminu - ja to iznem tiru, kekss ir gatavs.

6. Keksu mazliet atdzese. PUdercukuru sajauc ar kausetu sviestu un tik
daudz citronu sulas, lai veidojas nedaudz plustosa glazura, ko nekavejoties
parlej keksam, izlidzina un lauj sacieteét.
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