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© Abolu razas novaksana

mazak taninu un sivuma.

Sidrdari:

levac razu savos abeldarzos

lepérk abolus no citiem auglu

darziem Latvija

dodas abolu safari savvala,
legustot taniniem bagatus abolus

e Sidrs otrreiz fermentégjas
pudelé, veidojot smalkus
burbulus.

sulal pievieno raugu
vai lauj ragt dabiski

fermenté 1-6
meénesus aptuveni
4-15°C temperatara

e Péc fermentacijas noga-
tavina kopa ar rauga no-
gulsném, kas pieskir dzila-
ku garsu.

 Nogulsnhes savac pude-

les kakla un atdala, iegus-
tot dzidru un izsmalcinatu
sidru.

6 Nogatavinasana

atdala nogulsnes

nogatavina tvertnés vai koka
mucas

@ Pildisana

stikla pudelés

skardenés

e Fermenté ar savvalas raugu,
nepievienojot rupnieciskos rau-
gus.

» Netiek pievienoti sulfiti un sidrs
netiek filtréts.

 legust dabigu, nedaudz dulkai-
nu sidru ar izteiktu abolu garsu.

e Pildits pudelés pirms fermenta-
cljas beigam, kur dabigi veidojas
burbuli.

» Viegli dzirkstoss, nefiltréts un
mazliet dulkains.

e Saglaba dabisko abolu garsu.
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Pateicoties vesajam Ziemeleiropas klimatam un Latvija
augosajam 1pasajam abolu skirném, musu sidriem raksturigs
svalgums un izteikts abolu aromats. Tajos ir vairak skabuma,

—p @ Skirosana, mazgasana —9 @ Sulas spiesana

sasmalcinasana un
spiesana
svaiga abolu sula

Saja posma sidra talaka gatavosana notiek péc izvélétas metodes:

e Dabiska fermentacija tiek paléninata, izvei-
dojot pektina zelejas slani jeb bruno cepuri.

e Sidrs fermentéjas |éni un saglaba dabigu
saldumui.

e Rezultata iegust viegli dzirkstosu, dabigi
saldenu sidru.

e Sidrs var but gan tirs abolu, gan ar pievie-
notam garsam no citiem augliem, ogam,
augiem.

e Sidru médz saldinat, pievienojot cukuru.

e Lai nodrosSionatu stabilitati, sidru médz
filtrét vai pasterizét.

e Sidrs klust dzirkstoSs, tam pievienojot CO?
(oglskabo gazi).

@ Blendésana

sajauc dazadus sidrus

pievieno papildu garsas -
cidoniju, aroniju, apinu,
pluskoka un citas
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