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© Abolu razas novaksana

Dazadu skirnu sidra aboli noga-
tavojas no vasaras beigam lidz
vélam rudenim.

Sidrdari:

levac razu savos abeldarzos

lepérk abolus no citiem auglu
darziem Latvija

dodas abolu safari savvala,
legustot taniniem bagatus abolus

O Raudzésana

Sidrs rugst lidz pavasarim.

sulai pievieno vina raugu vai lauj
rugt dabiski ar savvalas raugiem

raudzé 1-6 ménesus aptuveni
4-15°C temperatura

I_) © Blendésana

O¥ 2

leglst velamo garsu un aromatu.

sajauc dazadus sidrus

plevieno dabigas piedevas -
auglus, ogas val augus

@ Nogatavinasana

Sidrs atpusas péc raudzésanas,

legust dzidrumu un garsas.
atdala nogulsnes

nogatavina tvertnés, koka
mucas vai pudelés

a Par burbuliem

Sidrs var but nedzirkstoss,
dabigi dzirkstoss vai gazets.

Nedzirkstoss

Raudzéts vienu reizi. Péc raudzésanas ar
dabigajiem vai rupnieciskajiem raugiem
sidru pilda pudelés.

Dabigi dzirkstoss

Burbuli rodas dabigi, raudzé&jot divas reizes. Otra
raudzésana notiek pudelés vai spiediena tvertnés
(pudelé raudzéts, kivotais, tradicionala metode,
pet nat/ancestrala metode, charmat).

Gazéts
Sidru karbonizé, pievienojot CO,

—3> @ Skirogana,

mazgasana

Atlasa bojatos auglus un lapas -
roku darbs.

—

Isto sidru dara no dabigas, svaigi spiestas abolu sulas. Pateicoties vésajam
Zlemeleiropas klimatam un Latvija augosajam ipasajam abolu skirnem,
musu sidriem raksturigs svaigums un izteikts abolu aromats. Tajos ir
vairak skabuma, mazak taninu un sivuma. Sidrs var but gan tirs abolu,
gan ar dabigam auglu, ogu val augu piedevam.

© Sulas spiesana

Istu sidru dara tikai no
dabigas abolu sulas.

g

sasmalcinasana
un spiesana

svaiga abolu sula

Sidru dara péc izvéletas metodes:

Pet-Nat (Pétillant Naturel) /

ancestrala metode

e Pirms rugsanas process beidzies, sidru no
tvertném pilda pudelés, kur tas turpina rugt.
Burbuli veidojas no dabigiem cukuriem.

o Sidrsirvieglidzirkstoss, nefiltréts un mazliet
dulkains, ar dabigam rauga nogulsném.

e Saglaba dabisko abolu garsu.

Kivotais sidrs

e Dabiska rugsana tiek paléninata, izveidojas
pektina zelejas slanis jeb bruna cepure.

» Rugstot leni, sidrs saglaba dabigu saldumu.

 Viegli dzirkstoss, dabigi saldens sidrs.

Pudelée raudzets

stikla pudeles

skardenés

(Bottle Conditioned)

e Kad pirmais rugsanas process beidzies,
pievieno cukuru un pilda pudelés.

e Otrreiz sidrs norugst pudelés.

e Nefiltré, sidrs viegli dulkains.

O Pildisana
Sidru pilda dazados tilpumos.

mucinas jeb kegos

Lauku Celotajs

1HHILCTITY
Baltic Sea Region

Tvradicionélé metode
(Sampaniesa metode)

e Péc pirmas rugsanas pievieno nedaudz
cukura un pilda pudelés. Sakas otrreizgja
rigsana un veidojas smalki burbuli.

e Pé&c otrreiz€jas raudzésanas sidru nogatavina
kopa ar rauga nogulsném apmeéram gadu,
pudeles groza.

» Nogulsnes savac pudeles kakla un atdala,
legustot dzidru un izsmalcinatu sidru.

Charmat metode

e Raudze divreiz. Otrreizé&jai rugsSanai sidrs
tiek pildits spiediena tvertnés.

» Pievieno cukuru, raudzé otrreiz, veidojas
dabigi burbuli.

e Filtré gazétu un pilda pudelés.

Modernais sidrs

e Raudzéjot visbiezak pievieno raugu.
e Sidru vismaz daléji médz filtrét.

e Médz papildinat ar dabigam auglu/ogu
sulam un augiem.

e Sidru karbonizé pievienojot oglskabo gazi.

www.celotajs.lv

www.celotajs.lv/sidracels
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