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UBER DEN CIDREWEG IN LETTLAND

DER CIDREWEG wird Sie zu verschiedenen lettischen Cidre-
Mostereien, sowie zu Restaurants und Kneipen bringen, die Cidre
servieren. In Lettland wird Cidre sowoh!l im Westen, als auch im
Norden und Osten hergestellt. Der Cidreweg wird Ihnen einen
Einblick in die Besonderheiten des lettischen Cidre geben und die
kulinarischen Traditionen und das kulturelle Erbe in verschiedenen
Regionen vorstellen. Sie werden die Moglichkeit haben, die Cidre-
Hersteller zu treffen, die kleine Betriebe leiten und sich um die
Ernten kimmern. Sie werden Ihnen Uber ihre Arbeit erzahlen und
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LETTLAND - DAS APFELLAND UND

NEUERDINGS, CIDRELAND

Lettland ist ein Apfelland, deswegen ist es ganz naturlich, Cidre
herzustellen! Die alten Apfelanbau-Traditionen in unserem Land,
sowie die Vielfalt der Qualitatssorten sind ein wichtiger Vorteil der
lettischen Cidrekultur. In unserer Klimazone ist es schwierig, gute
Weintrauben fur die Weinherstellung anzubauen, aber die 6rtlichen
Bedingungen eignen sich besonders fur die Herstellung von Cidre.
Es ist eine naturliche Gesetzmafigkeit, die lokalen Cidre-Hersteller
mit zunehmender Exzellenz nutzen.

Kleine Hersteller beteiligen sich in der Regel selbst am gesamten
Herstellungszyklus: Im Herbst pressen sie aromatischen Saft aus
frischen Apfeln und stellen einen naturlichen Craft-Cidre* her .

UMWELTFREUNDLICHES VERFAHREN

Die Herstellung eines solchen Cidres ist ein umweltfreundliches
Verfahren mit minimalen Auswirkungen auf die Umwelt. Ein
wahrer Gourmet schatzt sicherlich den Geschmack, aber ein
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moderner Gourmet denkt auch zunehmend daruber nach, aus
welchen Zutaten das Essen oder das Getrank zubereitet ist und
wie sich der Prozess auf die Umwelt ausgewirkt hat. Es gibt
eine gute Nachricht — Cidre ist das Getrank mit dem kleinsten
okologischen FuRBabdruck!

Die Herstellung von Cidre ist relativ einfach: die Apfel
werden geerntet, der Saft ausgepresst, gegart und in Fasser
oder geeignete Behalter gefullt. So wird das “grlnste”
alkoholische Getrank hergestellt, das in Lettland erhaltlich ist,
da der Herstellungsprozess auf lokalen Zutaten, geringem
Energieverbrauch beim Garen und auflokalem Transport basiert.
Obwohl die Nachfrage nach Cidre in Flaschen groBer ist, ist es
aus Okologischer Sicht am besten, ihn in wiederverwendbare
Fasser oder wiederverwertbare Aluminiumdosen zu fullen.

DIE OSTSEE UND NORDLICHES KLIMA

Dies ist bei den groBen Alkoholherstellern, die Cidre herstellen,
nicht der Fall, die am haufigsten Obst- und Beerenkonzentrate
verwenden, manchmal die Zutaten importieren und beim
Herstellungsprozess pasteurisieren. Auch die Herstellung des
in Lettland so beliebten Biers ist relativ energieintensiv, aber
den groBten okologischen FuBabdruck hinterlassen die starken
Spirituosen, hauptsachlich aufgrund des Energieverbrauchs.

In unserem Land gibt es sowohl alte, als auch vor Kurzem bepflanzte
Obstplantagen. Die Nahe der Ostsee, die hellen Sommernachte
und Temperaturschwankungen machen Lettlands Klima ideal fur
Apfel, Birnen, Kirschen, Pflaumen, schwarze Johannisbeeren und
verschiedene andere nordeuropaische Beeren- und Obstkulturen.
Eine der in Lettland gezlchteten Apfelsorten fur Cidre tragt den
Namen der Kustenstadt Pavilosta in Westen von Kurzeme.

Inden letzten10Jahren hatsich in unserer Region eine gemeinsame
Handschrift der baltischen Staaten fur die Cidreherstellung
entwickelt, die sich von der skandinavischen und der russischen
unterscheidet. Lettland kann als eines der neuen Cidrelander der
Welt angesehen werden, in dem die Hersteller ihre Vision Uber die
Herstellung von Cidre frei zum Ausdruck bringen.

* Craft Cidre - Cidre, der aus 100% frisch gepressten Apfeln hergestellt, fermentiert
und in kleinen Mengen ohne Verwendung von Konzentrat gereift wird.



WARUM ECHTEN, .

LETTISCHEN CIDRE WAHLEN?

Es ist wichtig, hochwertigen, vom frischen Saft hergestellten
Cidre von einem Produkt, das aus Konzentrat, Zucker und Wasser
mit kUnstlichen Aromen hergestellt ist, zu unterscheiden. Die
Zutaten von Cidre sind nicht immer auf dem Etikett des Getranks
zu finden, aber industrielle Cidres lassen sich leicht nach den viel
niedrigeren Preisen erkennen.

Echter Cidre bietet eine authentische Verbindung zu einem
bestimmten Ort, Hersteller und einer bestimmten Geschichte.

AUTHENTISCHE VERBINDUNG ZU EINEM BESTIMMTEN ORT. EIN
HERSTELLER, EINE GESCHICHTE. Qualitativer Cidre wird ahnlich
wie Wein hergestellt - im Herbst werden die Apfel geerntet,
entsaftet und mehrere Monate bei niedrigen Temperaturen
gegart, um Frische und Geschmacksnuancen zu bewahren.

Hier sind einige Grunde aufgefuhrt, um echten Cidre zu wahlen
und zu geniel3en:

CIDRE KANN SO TROCKEN UND PRICKELND WIE CHAMPAG-
NER und so kuhl und erfrischend wie Bier sein! Trocken, hal-
btrocken oder suf3, es kann Aroma- und Geschmacksnuancen
von Zitrusfrichten, Frichten, Blumen, Vanille, Karamell oder
sogar rauchigem Gras, gepflugtem Boden u.a. haben. Es muss
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nicht nur nach Apfel schmecken, so wie guter Wein nicht nur
Weintrauben schmeckt.

CIDRE IST AUFGRUND SEINES RELATIV NIEDRIGEN ALKOHOL-
GEHALTS VON 3,5-8% EINE GUTE ALTERNATIVE ZU WEIN. Nicht
ohne Grund besteht weltweit eine wachsende Nachfrage nach
leichteren Getranken. Cidre passt zu jeder Situation, sei es bei
einer gesellschaftlichen Abendveranstaltung oder beim Mitta-
gessen, wenn Sie ein Getrank mit niedrigerem Alkoholgehalt
trinken moéchten und der Wein zu schwer sein kdnnte.

CIDRE IST EINE HERVORRAGENDE ERGANZUNG ZUM ESSEN.
Eine Geschmackskomposition zu erstellen - das ist nicht nur
ein Vorteil vom Wein. Cidre unterdrlckt leichte Gerichte nicht,
sondern hebt ihren delikaten Geschmack hervor. Die Vielfalt
und natUrliche Saure von Cidre macht ihn fur fast jede Mahl-
zeit geeignet.

IN LETTLAND WACHSEN HERVORRAGENDE APFEL UND
DER CIDRE IST EIN ECHTES LETTISCHES GETRANK!

JEDER CIDRE ZEIGT EINE EINZIGARTIGE LANDSCHAFT, seinen
Boden und sein Klima, die verwendeten Apfelsorten oder den
Cidreherstellungsstil des Herstellers.
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WAS MACHT DIE LETTISCHEN

CIDRES SO BESONDERS?

Dank des kUhleren nordeuropaischen Klimas sind die lettischen
Cidres frisch und aromatisch mit spurbarer Saure. Sie kdnnen
als klar, siBsauer oder trocken beschrieben werden, mit einem
ausgepragten Apfelaroma, mittlerer bis leichter Textur, angenehm
zu genielRen, ohne besondere Tannine.

Die Besonderheit der lettischen Cidres wird durch den Einfluss von
Klima und Boden auf die hier angebauten Apfel festgelegt. Fur
unsere Regionen sind lehmige Sandboéden, maBige Sommer und
eine relativ lange Zeit ohne Vegetation charakteristisch.

MEHR SAURE, WENIGER TANNINE UND BITTERKEIT

Als klassischer lettischer Cidre konnte der Cidre gelten, der aus
den traditionellen lokalen Herbst- / Winter-Apfelsorten hergestellt
wird, die in lettischen Plantagen angebaut werden: ,Zwiebelapfel”,
~Antonowka”, ,Pepini, sowie Wild- und Paradiesapfel denn sie
haben einen hohen Sauregehalt, der gut fur die chemische
Stabilitat von Cidre ist, sowie die Phenole und etwas Tannine, die
eine interessantere Struktur und einen komplexeren Geschmack
verleihen.

In den letzten Jahrzehnten haben sich in Lettland hauptsachlich
neue Sorten von Tafeldpfeln entwickelt, die einen hdheren
Zuckergehalt haben, und somit mehr Alkohol, aber weniger
Tannine und Saure im Cidre bieten. Aus diesem Grund wird Cidre
in Lettland auch aus Tafelapfelsorten hergestellt, deren SufRRe und
Aroma ausgewogen sind, wie beispielsweise die nordamerikanische
Sorte Cortland.

CIDRE MIT DER ELEGANZ VON WEISSWEIN

Einen bedeutenden Einfluss hat auch die Technologie der
Cidreherstellung, die sich von den traditionellen Methoden in
Frankreich und England unterscheidet. In Lettland ahnelt die
Herstellung von Cidre eher der Herstellung von WeiBwein.

In Lettland verwenden die Cidrehersteller haufig auch andere
Frichte und Beeren, um ihren Cidre zu erganzen und einen
vielfaltigen Geschmack zu schaffen. Im Winter bieten mehrere
Hersteller heiBen Cidre an. Er erwarmt in der kalten Jahreszeit
wunderbar und man kann ihn wie Gliuhwein mit einer Zimtstange,
eventuell auch mit Nelken und einer Orangenscheibe servieren.

HEUTZUTAGE WERDEN LETTISCHE CIDRES BEI
INTERNATIONALEN WETTBEWERBEN IN DEUTSCHLAND,
SPANIEN UND SOGCAR JAPAN ANERKANNT UND AUSGEZEICHNET.



WIE KAM CIDRE NACH LETTLAND?

Obwohl die ersten Apfelbdume vor einigen Millionen Jahren
erschienen, dauerte es lange, bis die Menschen lernten, wie man
aus Apfeln Cidre und Calvados (Apfelbrand) herstellt. Apfel wurden
ursprunglich zur Herstellung genau dieser Getranke verwendet, da sie
bis zu relativ junger Geschichte, als die ersten Tafel- bzw. Dessertapfel
gezuchtet wurden, sauer und nicht genie3bar waren. Der Wildapfel
Malus sieversii, der in den Bergen Zentralasiens im Suden von
Kasachstan beheimatet ist, ist der direkte Vorlaufer der meisten heute
weltweit angebauten Malus domestica Apfelsorten.

DIE KULTUR DER CIDREHERSTELLUNG HAT SICH HISTORISCH
BESONDERS IN LANDERN WIE FRANKREICH, SPANIEN,
GROSSBRITANNIEN, DEUTSCHLAND,
OSTERREICH UND ITALIEN ENTWICKELT.

Der Cidre war bereits in der Antike bei Juden, Agyptern, Griechen und
Rémern bekannt.

Im Mittelalter war Cidre in fast allen Mittelmeerlandern ein weit
verbreitetes Getrank und erreichte die Regionen Bretagne und
Normandie in Frankreich, die noch immer als wichtige Regionen
der Cidre-Traditionen gelten. Auch in England, wo Cidre schon seit
der Romerzeit bekannt ist, erlebt er heute eine echte Renaissance
mit einem deutlichen Anstieg der Zahl der Hersteller, Marken und
Verbraucher.

ZUSAMMEN MIT DEN EUROPAISCHEN KOLONISTEN VERBREITETEN
SICH DIE TRINKGEWOHNHEITEN VON CIDRE AUCH UBER DEN
OZEAN. Die lokalen Lander, insbesondere Nordamerika, sind besser
fUr den Apfelanbau geeignet als fur Gerste und das Brauen von Bier.
Obwohl der Bierkonsum in der Welt heute noch viel héher ist, ist in
der Cidrebranche in den letzten 10 Jahren ein deutlicher Anstieg der
Nachfrage festgestellt. Der Cidre ist in Europa, den USA, Sudafrika und
Australien zu einem beliebten Getrank geworden.

Die Cidrekultur in Lettland begann sich vor etwa 20 bis 25 Jahren
zu entwickeln, als nach dem Zusammenbruch der Sowjetunion die
ersten Cidre-Hersteller, oft von traditionellen Cidre-Landern inspiriert,
eine interessante Perspektive fUr die lokalen Apfel bemerkt haben.




WIE WIRD CIDRE HERGESTELLT?

TRADITIONELLER CIDRE wird einmal im Jahr aus frisch geernteten
Apfeln hergestellt. Das passiert im Herbst, von August bis November, je
nach Sorte. Manchmal kann man Apfel, insbesondere die Apfel spater
Sorten, einige Tage oder sogar Wochen nach der Ernte reifen, dann
werden sie zerkleinert und gepresst. Der ausgepresste Saft wird nicht
pasteurisiert, sondern frisch in Gar-Behalter gefullt.

DIE FERMENTATION kann mit Hefeflora erfolgen, die natUrlicherweise
in Apfeln (Wildhefe) vorkommt, aber fUr ein genaueres Ergebnis
kann auch kommerzielle Hefe hinzugeflugt werden. Wahrend des
Fermentationsprozesses wandelt die Hefe den Zucker (der naturlich in
Apfeln vorkommt) in Alkohol um. Cidre von hoher Qualitat wird lange
und langsam fur bis zu 4-6 Monate bei einer niedrigen Temperatur von
8°C gegart. Die Abfullung von Cidre erfolgt in der Regel einige Monate
spater, im FrUhjahr nachsten Jahres.

SPRUDELNDEN CIDRE. Einige Hersteller entscheiden sich fur
die Nachgarung in der Flasche, um naturlich sprudelnden Cidre
herzustellen. FUr diesen Zweck wird am Tag des Befullens der Flaschen
die Hefe hinzugefugt, durch die nach etwa 2 Monaten in den Flaschen
ein Druck von 2 bis 2,5 bar erreicht wird. Blasen in der Flasche kénnen
auch durch kunstliche Zugabe von Kohlendioxid erzielt werden.

Meistens sind die traditionellen Cidres in 0,75-Liter-Champagner-
Flaschen erhaltlich, die mit einer Drahtkappe und Kork verschlossen
sind, oder in Bierflaschen verschiedener Volumen. Weltweit, aber
insbesondere in Nordamerika, wo es viele Mostereien von Craft-
Cidre gibt, wird Cidre auch in Aluminiumdosen geflllt, die vor Sonne
schutzen und so die hohe Qualitat des Cidres bewahren. Dieser
Trend kommmt nach Europa und bald wird dieser auch nach Lettland
kommen.

CIDRE KANN SPRUDELND ODER NICHT SPRUDELND
SEIN UND JE NACH ZUCKER-, SAURE- UND
TANNINGEHALT KANN DAS GETRANK SUSSER,
TROCKENER ODER SCHARFER SEIN.

MODERNE CIDRES konnen mehrmals im Jahr aus gekauften
Dessertapfeln oder Apfelsaftkonzentrat, sowie unter Verwendung
innovativer Brautechniken, alternativen FrUchten und zusatzlichen
Aromen hergestellt werden.



UBER APFEL, ANDERE FRUCHTE
UND BEEREN FUR DIE CIDRE-

HERSTELLUNG

Apfelbaume sind die am haufigsten vorkommenden Obstbaume in
lettischen Garten. In der Antike wuchsen hier jedoch nur die sauren
Holzapfel (Malus sylvestris). Die ersten gro3frichtigen Apfelsorten
in Lettland kamen vor einigen hundert Jahren moglicherweise
aus Deutschland und wurden in den Garten von Herrenhausern
angebaut. Spater wurden viele Sorten aus Schweden, Russland,
Litauen und Polen gebracht. Heute ist das Institut fur Gartenbau
der Lettischen Universitat fur Landwirtschaft in Dobele und Pare fur
die Erhaltung der lettischen Apfelgene und die Entwicklung neuer
Arten verantwortlich.

HERVORRAGENDE ANPASSUNGSFAHIGKEITEN

Esist bewiesen, dass Apfel mindestens doppelt so viel genetische
Vielfalt aufweisen wie Menschen, was ein hervorragendes
Evolutionspotential und Anpassungsfahigkeit bietet. Aus einem
gepflanzten Apfelsamen wachst ein Baum, der sich von seinen
Eltern vollig unterscheidet. Daher experimentieren die lettischen
Cidrehersteller und das Institut weiterhin mit der ZUchtung
neuer Sorten, die fur die Cidreherstellung in Lettland besonders
geeignet sein kdnnten. Die Cidreherstellung beginnt mit der
Auswahl der Apfel.
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ES GIBT DREI ARTEN VON APFELN FUR CIDRE:

SUSSE APFEL, reich an Zucker, die einen hohen Alkoholgehalt
bieten;

SAURE APFEL (von sauer bis sehr sauer), die dem Cidre einen
frischen und sauren Akzent verleihen;

SUSS-BITTERE UND BITTERE APFEL, die reich an Polyphenolen
sind und dem Cidre eine Struktur und mehr oder weniger
intensive Bitterkeit verleihen.

Um die gewulnschte Harmonie im Geschmack zu erreichen, wird
Cidre normalerweise aus mehreren - bis zu Dutzenden - Apfelsorten
hergestellt, aus einer Kombination suBer, sauer-bitterer und saurer
Apfelsorten. Cidres aus einer oder zwei Apfelsorten sind weniger
Ublich, und manchmal wird dies auch auf dem Etikett angegeben.

Um eine groRBere Vielfalt zu erreichen, werden in Lettland
haufig andere Frlichte und Beeren, meistens Quitten, schwarze
Johannisbeeren und Apfelbeeren, zum Cidre hinzugefugt.
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CIDRE UND ESSEN

Lettische Cidres heben lokale Produkte wie graue Erbsen
mit Speck und Zwiebeln, eingelegten baltischen Hering,
Schweinefleischeintopf, Kohl, Perlgerste oder Pfifferlingsauce
St besonders hervor und passen sich perfekt an die Delikatessen
anderer Kulturen an.

UNTERSTREICHT SOWOHL DIE LETTISCHE KUCHE ALS
AUCH DIE KUCHE ANDERER KULTUREN
Das leichte Getrank passt gut zum Beispiel zur asiatischen Kuche:
sowohl zum koéstlichen Sushi, als auch zum wurzigeren Fleisch- und
7 i - GemuUse-Wok.
e b Cidre kann man auch zu Eintdpfen und SofRen hinzuflgen. Sein
sUB-saurer Geschmack passt gut zu Schweinefleischgerichten,
HUhnchen und Kaninchen und betont elegant Fischgerichte.

KASE UND SNACKS
" Cidre ist ein groBartiger Begleiter fur Kase. Nicht umsonst bieten
: die Hersteller ihn wahrend Verkostungen mit lokalem Kase an.
Wahrend der Sommersaison passt die natlrliche Saure des Cidres
gut zu frischen Gemusesnacks und Salaten.

"

FUR FESTLICHE MOMENTE

Zunehmend wird prickelnder Cidre als Aperitif bei Feiern
serviert und ersetzt die importierten Prosecco, Cava oder sogar
Champagner. Tatsachlich, aufgrund seiner ausgepragten Saure
eignet sich fur die Herstellung von Cidre in Lettland die traditionelle
Methode zur Herstellung von Champagner.

DEN CIDRE KANN MAN AUCH IN COCKTAILS VERWENDEN,
ABER SUSSER CIDRE PASST GUT ZU DESSERTS
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UBER CIDRE-TRADITIONEN UND-
FESTE IN LETTLAND

Die kleinen lettischen Cidre-Hersteller findet man haufig auf
Jahrmarkten, insbesondere wahrend der jahrlichen Feste, auf Oster-
und Weihnachtsmarkten, sowie wahrend der Sommerperiode
bei den Stadtfesten der lettischen Kleinstadte. Die Hersteller, die
gezapfte Cidres anbieten, sind auch bei groBen Sommerfestivals
und Konzerten anwesend.

DAS WEINFEST DER STADT SABILE

Das bedeutendste Fest in Lettland ist das Weinfest der Stadt
Sabile, das seit vielen Jahren organisiert wird und auf den
historischen Traditionen des Weinbergs von Sabile basiert.
Hier versammeln sich jedes Jahr in der letzten Juli-Woche fast
alle lettischen Hersteller. Dieses Fest hat sich allmahlich zu
einem traditionellen Treffpunkt und einem Jahrmarkt fur Cidre
entwickelt, das die Touristen in Kurzeme begeistert.

DIE NACHTSYMPHONIE FUR DIE APFELPLANTAGE

(IM RAHMEN DER MUSEUMSNACHT IM MAI, ORGANISIERT VOM
FAMILIENWEINGUT ABAVA)

Wahrend der Apfelblite ist die Apfelplantage in Arlavciems
am herrlichsten und magischsten. Die Zeit der Apfelbllte ist
es wert, auf Fotos festgehalten zu werden, daher wird vor der
Veranstaltung ein Fotowettbewerb angekindigt. Am Tag der
Veranstaltung werden verschiedene, auch kreative Workshops
angeboten, wahrend das Publikum, umhullt vom Duft der
ApfelblUte, ein Konzert unter freiem Himmel und viele andere
Uberraschungen genieBen kann.

DAS APFELBLUTENFEST IN JUMPRAVA (IM MAI,
ORGANISIERT VOM CIDRE-HERSTELLER MR.PLUME)

Einmal im Jahr o6ffnet die Familie Plime wahrend der ApfelblUte
allen Interessierten die Turen ihrer Cidre-Mosterei. Die Gaste
sind eingeladen, den Cidre zu kosten, die schénen Blumen im
Apfelgarten und die Erholung in der Natur zu genief3en. Musik
kommt Wirt des Hauses hochstpersonlich, denn Maris Plime
war ursprunglich professioneller Gitarrist und er beschaftigt sich
noch immer mit dieser Herzensangelegenheit. Freier Eintritt.
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DAS APFELFEST VON ARLAVCIEMS - DAS
APFELERNTEFEST (IM SEPTEMBER, ORGANISIERT VOM
FAMILIENWEINGUT ABAVA)

Das Fest richtet sich an alle, fur die landliche Umgebung - frische
Luft, Ruhe, Gartenarbeit zusammen mit Freunden, Verwandten,
Familie - wichtig ist. Wahrend der Veranstaltung ist es mdglich
beim Ernten der besonderen Apfel von Arlavciems mitzumachen,
gemeinsam zu feiern, Konzerte unter freiem Himmel zu genielRen,
an verschiedenen Workshops und physischen Aktivitaten
teilzunehmen, sowie im Kino auf der Apfelplantage Filme zu
gucken und sich an anderen Attraktionen zu beteiligen.

MITMACHEN BEI DER ERNTE DER PARADIESAPFEL IN
NAUKSENI (NORMALERWEISE IM OKTOBER, ORGANISIERT

VOM WEINGUT NAUKSENI)

Das gemeinsame Ernten von Apfeln findet in Nauk$éni seit 2015
statt, wo zunachst Verwandte und Freunde eingeladen wurden,
bei der Apfelernte zu helfen. Seit 2019 ist diese Familientradition
jedoch fur breiteres Publikum zuganglich - fur alle, die Magie der
Ernte einer paradiesischen Apfelplantage genieBen maochten. In
allden Jahren ist der Garten nie vollstdndig geerntet worden, denn
die Apfel sind klein, die Apfelbaume - viel (ca. 2000 Baume) und
sehr ertragreich... Nach dem Ernten wird immer gegessen und
getrunken - Suppe, Fleisch und Getranke von Naukséni. Damit
sich die Helfer vollkormnmen entspannen kénnen, wird auf der
Strecke Riga - Valmiera - Naukséni und zurlck ein Bus organisiert.
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ZU BESUCH BEI LETTISCHEN
CIDRE-HERSTELLERN

Eine der besten Arten, Cidre kennenzulernen, ist ein Besuch bei
einer Cidre-Mosterei, wo man vor Ort sehen begutachten kann,
wie der Cidre hergestellt wird. Mehrere Cidre-Mostereien bieten
solche Besuche an, wahrend dessen die Cidre-Hersteller den
Herstellungsprozess zeigen, ihre Produkte kosten lassen und
Ihnen davon erzahlen.

MELDEN SIE IHREN BESUCH RECHTZEITIG AN, damit die
Cidrehersteller in kleinen Betrieben, in denen oft nur die Familie
und ein Paar Mitarbeiter arbeiten, den Empfang von Touristen
mit ihrer taglichen Arbeit verbinden koénnen. Normalerweise
sind die Cidre-Mostereien das ganze Jahr Uber fUr Besuche
gedffnet, und in einigen Jahreszeiten ist es auch maoglich, sich den
Herstellungsprozess anzuschauen. Planen Sie daher ca. 2 Stunden
flr einen Besuch bei einer Cidre-Mosterei ein.

EINIGE CIDRE-MOSTEREIEN ORGCANISIEREN BESONDERE
FESTE UND TAGE DER OFFENEN TUR, normalerweise
wahrend der ApfelblUte oder der Ernte. Hier kdnnen Sie nicht
nur Cidres kosten und kaufen, sondern auch eine schone Zeit
auBerhalb der Stadt verbringen, mit |hrer Familie oder Freunden
die Landschaft Lettlands genieen und die Verkostung in einer
originellen und angenehmen Atmosphare genief3en, die oft von
Essen und Musik begleitet wird.




FAMILIENKELLEREI ABAVA

.Kaléjkrami”, Gemeinde Slampe, Region Tukums, LV-3133
GPS:56.909031, 23.218544

Tukums 9km / Riga 67km

GASTGEBER: LIENE BARKANE, MARTINS BARKANS
X lienesneidere@abavas.lv J +371 26630022, 29125518
@ www.abavas.lv abavas_vini

€ www.facebook.com/abavasvinadaritava/

SAISON: JANUAR-DEZEMBER

LADENOFFNUNGSZEITEN:
NOVEMBER-MAI: Mo.-Fr. 9-17 Uhr, Sa., So. zu

MAI-NOVEMBER: Mo.~Fr. 9-17 Uhr, Sa., So. 11-16

BESUCHER:
Einzelpersonen/Gruppen (max. 100 Pers.)

ABAVAS

Das Weingut Abava befindet sich im Abava-Tal in Kurland - in
einem Ort, wo die noérdlichsten Weingarten Europas liegen. Die
Familie Barkani kamen aufdie Idee, ihre eigene Kellerei zu errichten,
wahrend ihrer Hochzeitsreise durch die altesten Weinguter
Europas. Die Verwirklichung der Idee begann in einer ehemaligen
Konservenfabrik in Slampe. Nach einer erfolgreichen Umsetzung
mehrerer Projekte, die durch europadischen Fonds unterstltzt
wurden, haben die EigentiUmer das grof3te Weingut in Lettland

entwickelt. In einer Betriebsstatte in Arlavciems in der Nahe von
Tukums wird Apfelwein hergestellt.

Der etwa 4 Hektar groBe Apfelgarten mit schonen alten
Apfelbaumen ist ein Erbe aus der Sowjetzeit, wo damals die
industriellen Sorten wie Antonovka, Serinka und Sipolins kultiviert
wurden. Seit 2014 ist dies ein Bio-Apfelgarten.

ABAVA-APFELWEIN:

Der Abava-Apfelwein wird aus Apfelsorten Kurland, Pelsame,
Serinka, Auksis, Losicnijs hergestellt. Der Abava-Apfelwein ist mit
seinem ausgepragten nordischen Geschmack etwas Besonderes —
ein klassisches Erbe der Alten Welt, angereichert mit nordischen
Krautern, Beeren-/Friichtenoten und mutigen kreativen
Kombinationen.

ANDERE PRODUKTE:
Obst-/Beerenweine und Destillate, Sekt, angereicherte alkoholische
Getranke, alkoholfreie Getranke.

PROGRAMM FUR BESUCHER:
In der Mosterei ,Kaléjkrami“, Gemeinde Slampe, Region Tukums:

- Verkostung
- Je nach Jahreszeit kann man an der Apfelernte teilnehmen
- Gruppen kdnnen Snacks und Mahlzeiten bestellen

Weingut ,Rinkules Zeltini“, Gemeinde Abava, Region Talsi:
- Besichtigung des Weingartens
- Verkostung fur Gruppen bis zu 20 Personen
- Geschichte der Gastgeber Uber Weinherstellung und Weinbau




MOSTEREI ABULS

Vecsprenisi’, Gemeinde Launkalne, Region Smiltene
GPS: LKS: X: 616541, Y: 363116

Riga 131km / Smiltene 7km

GASTGEBER: JANIS MATVEJS

X sidrs@abulslv J + 37129754 016

@ www.abuls.lv

SAISON: MAI-OKTOBER
BESUCHER:
' Gruppen (5-40 Personen im Keller /

bis zu 60 Personen im Hof)

© www.facebook.com/sidrsAbuls/

SIDRA DARITAVA

Abuls-Apfelweinkeller und der Apfelgarten befinden sich am
Stadtrand von Smiltene, am Oberlauf des Flusses Abuls, wo
umgeben von Waldern, das Bauernhaus ,Vecsprenisi“ steht. Dies ist
wahrscheinlich die kleinste, aber erfahrenste Mosterei in Lettland —
die Geschichte von Abuls-Apfelwein liegt 20 Jahre zurlck. Inspiration
und Erfahrung kamen aus dem Besuch von Apfelweinlandernin der
Normandie, Asturien, Somerset und im Baskenland. Im Apfelgarten
der Mosterei wachsen rund 400 Apfelbaume der fUr Nord-Vidzeme
typischen Apfelsorten, selbst ausgewahlte fur Apfelwein geeignete
wilde Apfelbaume und klassische Apfelsorten, aus denen Apfelwein
hergestellt wird.

ABULS-APFELWEIN:

Alle Abuls-Apfelweine sind handgemacht und basieren auf lokalen,
alten Apfelsorten.

Apfelwein PEPINS - der Schwerpunkt liegt auf der Sorte Safran-
Pepin.

Apfelwein APINOTAIS (MIT HOPFEN) — wird mit Hopfen der Neuen
Welt erganzt, wodurch ein sehr frischer und aromatischer Apfelwein
entsteht.

Apfelwein SAVWALA (IM WILDEN) - zusatzlich zu Gartenapfeln
werden wilde Apfel aus der Umgebung genutzt. Fermentiert mit
wilden Hefen aus Apfelschalen, um eine natUrliche SuBe vom
Apfelsaft zu erhalten.

ANDERE PRODUKTE:
Gluhwein ZIEMA (WINTER) — aus einer Vielzahl von Sommerbeeren
hergestellter Gluhwein, von orientalischen GewUrzen begleitet.

PROGRAMM FUR BESUCHER:
- Besuch in der Mosterei und im Garten
- Verkostung aller verfugbaren Apfelweine
- Geschichten Uber die Apfelweinkultur und den Apfelweinher-
stellungsprozess
- Die Produktion wird zum Kaufen angeboten
- Platz fur kleine Veranstaltungen

VERANSTALTUNGEN: IM SOMMER werden Tage der offenen
Tdren organisiert, an denen alle Interessierten die Brauerei
besuchen und den Apfelwein kostenlos probieren kdnnen.




MR. PLUME MOSTEREI
«Zlles”, Gemeinde Jumprava, Region Lielvarde, LV-5022

GPS:56.695263; 24.986982

Lielvarde 20km / Riga 74km

GASTGEBER: MARIS PLUME, DACE SMILTNIECE-PLUME
X sidrs@mrplume.lv J + 37129631631, +371 28465427
@ www.mrplume.lv mrplume_sidrs

€ www.facebook.com/mrplumesidrs/

N

SAISON: JANUAR-DEZEMBER

BESUCHER:
Gruppen (mind. 10 Pers.
oder Mindestpreis des Besuchs)

Mr. Pliime

JUMPRAVAS SIDRDARIS

Das Familienunternehmen von Maris und Dace Plumes befindet
sich in Jumprava und betreibt die Apfelweinherstellung seit 2010. Die
Fahigkeiten zur Herstellung von Apfelwein wurden bei der Schulung
und Arbeitin den besten franzdsischen und dsterreichischen Mostereien
sowie durch unzahlige eigene Experimente erlernt. Die Getranke von
Mr. Plime Mosterei haben zwei Jahre in Folge Goldmedaillen beim
SISGA-Wettbewerb “Salon International de les Sidres de Gala” in Spanien
gewonnen.

Auf 15 ha werden im Obstgarten Apfelbdaume, Birnen und
Beerenstraucher angebaut. Die Apfelsammlung enthalt seltene,
aromatische Dessertsorten, verschiedene Paradiesapfelsorten, die

neuesten Apfel-Hybriden, ungewdhnliche Samlinge vom Wegerand
sowie die sogenannten Echte Silberapfel und einige Sorten des
Osterreichischen Apfelweins.

MR. PLUME APFELWEINE:

Naturliche prickelnde und auch stille Apfelweine, gegart sowohl in
wilder Fermentation (ohne Hefezusatz), als auch mit verschiedenen
Weinhefen. Mit jedem Jahr wird zunehmend die Premium-Linie
von Vintage-Apfelweinen aus 1 bis 4 hausgemachten Apfel- oder
Birnensorten hergestellt, die das Bauernhof spezifische ,Terroir"
enthlllen und ausdricken lassen. Es wird immer mehr trockener
Apfelwein produziert, aber es gibt auch ein Angebot fur diejenigen,
die Apfelwein- und Obstweine bevorzugen, die einen suferen und
fruchtigeren Geschmack und Noten haben.

ANDERE PRODUKTE:
Obst- und Beerenweine (Rhabarber, Schwarze Johannisbeere), Obst-
und Beerendestillate.

PROGRAMM FUR BESUCHER:
- Besichtigung der Mosterei
- Erzdhlung der Wirte Uber den Apfelwein, dessen Herstellung,
Arten von Apfelwein, Apfel und sich selbst; Rezept flUr einen
hausgemachten Apfelwein
- Verkostung von 5 Arten von Getranken
- Nach vorheriger Absprache instrumentale EinfUhrung in die
Gitarrenmusik durch den Musiker und Gastgeber Maris Plime
- Man kann die Produkte der Mosterei kaufen
- Nach vorheriger Absprache ist ein Catering moglich

VERANSTALTUNGEN:

Einmal im Jahr findet wahrend der Apfelbllte, Ublicherweise in der
zweiten Maiwoche oder Ende Mai, die ,ApfelblUtenfeier” statt, wenn fur
alle Interessierten die TUren geodffnet sind. Musik vom Gastgeber.




KELLEREI NAUKSENI

.Saulesvarti”, Naukséni, Gemeinde Naukséni, Region
Naukseni, LV-4244

GPS:57°53'05.2"N 25°26'52.7"E

Valmiera 40km / Riga 145km / Rdjiena 7km
GASTGEBER: JANIS BAUNIS

X nauksenuvini@inbox.lv  J + 371 26641461

@ www.nauksenuvini.lv

€ www.facebook.com/nauksenuvini.lv

SAISON: JANUAR-DEZEMBER
BESUCHER:
Gruppen (10-40 Personen)

Neaatsenun
vina daritaca

Die Kellerei Naukseni ist ein Bio-Bauernhof, der etwa 20 ha Land
bewirtschaftet. Hier werden Apfelwein und Wein seit 2012 hergestellt.
Die Winzerei erfolgt in der zweiten Generation — der Beginner der
Weinherstellung ist der Vater des jetzigen EigentUmers, der ein
Hobby-Winzer war. Derzeit wird der Apfelwein und Wein in einem im
19. Jahrhundert gebauten Mauergebaude hergestellt und verkostet,
das fruher die Kneipe Tiltakrogs war.

Hier, im groRten Garten der Paradiesapfel im Baltikum, in Naukséni
werden auf einer Flache von 6 ha ca. 20 verschiedene Sorten von
Paradiesapfeln angebaut, insgesamt ca. 2000. In den Garten
wachsen auch Rhabarber, Quitte, Schwarze Johannisbeere,
Eberesche und Wassermelone. Alle angebauten Produkte werden
zu fermentierten Getranken verarbeitet.

NAUKSENI APFELWEIN:

Der Hauptrohstoff fur Naukséni-Apfelwein ist der Paradiesapfel,
der diesem einen besonderen Geschmack verleiht, der nur fur
Naukséni-Apfelwein charakteristisch ist.

ANDERE PRODUKTE:
Obst- und Beerenweine, Schaumweine, Spirituosen.

PROGRAMM FUR BESUCHER:
- FUhrung durch den Betrieb, Erzahlung Uber den Apfelwein-
produktionsprozess
- Verkostung aller verflUgbaren Getranke mit Snacks
- Die Produktion wird zum Kaufen angeboten

VERANSTALTUNGEN:

Im Herbst wird ein Paradiesapfel-Sammeltag organisiert. Nach
dem Ernten wird immer gegessen und getrunken — insbesondere
die hier hergestellten Getranke.




TALAVA-APFELWEIN
Brivibas iela 22, Gulbene, LV-4401
GPS:57°09'49.3"N 26°45'31.8"E  57.163691,
26.758827
Riga 185km
GASTGEBER: ARNIS SPRUDZANS, JANIS LIBEKS
X talavassidrs@gmail.com ) +371 28325269
talavas_sidrs
@ www.facebook.com/talavassidrs
” SAISON: JANUAR-DEZEMBER
BESUCHER:
TALAVAS

Gruppen (mind. 6 Personen
SIDRS

@ www.ialavalv

oder Mindestpreis des Besuchs)

Die Mosterei ,Talavas Sidrs" befindet sich in Gulbene, im
Wirtschaftsgebaude des Landguts Vecgulbene — an einem Ort,
der historisch zu dem Land der alten Lettgallen — Talava — gehorte.
Die Cidre-Hersteller und Wirte - die Einwohner von Gulbene,
die an das Potential der lokalen Zutaten glauben und beweisen
moéchten, dass es maéglich ist, qualitative Getranke aus Apfeln
herzustellen — aus Obst, das jeder Lette kennt.

Die Arbeit an der ersten Cidre-Produktion haben die Eigentimer

von Talavas Sidrs im Jahr 2012 aufgenommen. Fihrungen und
Verkostungen mit vorheriger Anmeldung finden in der Gemeinde
Staki, Region Gulbene statt.

DIE CIDRES VON TALAVAS SIDRS: Talavas Sidrs stellt vier
Arten von halbtrockenen und lieblichen Cidre her. Dafur werden
nur lokale Apfel und Zutaten verwendet. Die Region Vidzeme mit
dem ausgepragten saisonalen Klima entwickelt den einzigartigen
Charakter der Apfel, was sich in der knackigen Geschmackspalette
des Cidre wiederspiegelt. Nachdem der Cidre mehrere Monate
bei niedriger Temperatur gereift ist, wird der klassische Apfel-
Cidre mit goldenen Quitten, Rhabarber, saftigen Kirschen und
Hopfen versetzt, um ein Zusammenspiel der Geschmacksnoten zu
entwickeln.

ANDERE PRODUKTE:
alkoholfreie Getranke, Spirituosen, heiBes Apfelgetrank ZIEMA.

PROGRAMM FUR BESUCHER:
-Besuch im Betrieb, Erzahlungen Uber den Herstellungsprozess
und -methoden von Cidre
- Im Oktober kann man sich am Auspressen der Apfel beteiligen
- Verkostung der angebotenen Produkte
- Moéglichkeit die Produkte der Mosterei zu kaufen
- Gruppen kdnnen Snacks und Verpflegung bestellen
- In dem sich auf dem Territorium befindlichen Herrenhaus
Vecgulbene sind UnterkUnfte verfUgbar sowie die Méglichkeit
Veranstaltungen zu organisieren
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TURKALNE LANDGUT

Turkalne, Gemeinde TinGzi, Region Ikskile, LV-5015
GPS:56°51'32.0"N 24°41'46.9"E

Ogre 5km / Riga 40km

GASTGEBER: KASPARS BRAMANIS

X info@turkalnesmuiza.lv J +371 26355554
@ www.turkalnesmuiza.lv

€ www.facebook.com/TurkalnesMuiza

SAISON: JANUAR-DEZEMBER
BESUCHER:
Gruppen (10-70 Personen)

Turkalnes Muiza

Alus un vina degustaciju darbnica

Die Brauerei und Mosterei Turkalnes Muizas kléts wurde 2018
gegrindet, indem der alte Speicher des Turkalne Landguts
wiederhergestellt wurde und die Traditionen von 1604 wiederbelebt
wurden. Hier werden Apfelwein und Wein handgemacht. Im
Garten des Turkalne Landgut wachsen auf einer Flache von 1 ha
Apfelsorten Sipolins, Auksis, Antonovka, Remo und Spartan.

APFELWEINE VON TURKALNE LANDGUT:
Apfelwein, Apfel-Rhabarber-Wein, heiBer Apfelwein.

ANDERE PRODUKTE:
Bier, Apfel-Brandy.

PROGRAMM FUR BESUCHER:
- Verkostung von Apfelwein und Bier
- Teilnahme am Brauprozess und Gelegenheit, eigenes Bier zu
brauen
- Die Produktion wird zum Kaufen angeboten
- Nach vorheriger Absprache ist ein Catering moglich

- Unterkunfts- und Veranstaltungsmoglichkeiten werden in der
1 km entfernten Erholungsanlage Turbas angeboten.

www.celotajs.lv/sidracels
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Lauku Celotajs

Baltic Country Holidays

~Lauku celotajs” ist ein professioneller Verein fur
landlichen Tourismus, der 1993 gegrundet wurde
und seine Mitglieder — verschiedene Unternehmer
fur landlichen Tourismus in ganz Lettland — vereint.
Unser Buro befindet sich in Riga. Wenn Sie bei der
Planung lhres Urlaubs in Lettland, Litauen oder Est-
land Rat bendtigen, kbnnen Sie uns gerne anrufen,
anschreiben oder in unser Blro kommen. Unsere
Mitarbeiter kennen sich in Sachen Unterkunftsange-
bote sehr gut aus.

KONTAKT:
Kalnciema iela 40, Riga, LV-1046, Lettland
+371 67617600
lauku@celotajs.lv

www.celotajs.lv



siarozkalns@gmail.com ‘
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Lauku Celotajs

Baltic Country Holidays

sLauku celotajs" ist ein professioneller Lettischer
Landestourismusverband, der 1993 gegrundet wurde.

Und seine Mitglieder — verschiedene Unternehmer
fr landlichen Tourismus in ganz Lettland - vereint.
Unser Buro befindet sich in Riga. Wenn Sie bei
der Planung lhres Urlaubs in Lettland, Litauen
oder Estland Rat bendtigen, kbnnen Sie uns gerne
anrufen, anschreiben oder in unser Buro kommen.

KONTAKT:

Kalnciema iela 40, Riga, LV-1046, Lettland
+371 67617600
lauku@celotajs.lv
facebook.com/Laukucelotajs

www.celotajs.lv
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PILSBERGU KROGS ‘
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SAPNOTAVA KULDIGAS LABUMI STRAUSSENFARM NORNIEKI ‘

‘ CIDRE-WEG
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s en o] ‘ 21.88946 - kann man besuchen, die nur naturliche Zutaten verwenden - in Lettland

tava@sapnotava.lv atung Jnd e nzigart 59123 501 ukte kaufen, die Strau anaebaute Apfel
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Lettischer Landestourismusverband
“Lauku celotajs”
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Atbalsta Zemkopibas ministrija un Lauku atbalsta dienests
Diese Publikation wurde im Rahmen des Projekts “Entwicklung und
Vermarktung des Tourismusprodukts ,Der Cidreweg"
(19-00-A01630-000001) erstellt.

S
Produkten

Fb: bangerts
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Eiropas Lauksaimniecibas fonds
lauku attistibai
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Road pavement (asphalt; gravel) / LI URVAA
Sidra daritava / Cider Brewery / ‘ StraBenbelag (Asphalt; unbefestigte St[aBen)/ ? -
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Kneipe oder Restaurant / Kabauok StraBennummern / Homepa asTopopor
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TURKALNE @ MR.PLUME ‘

UBER DIE KARTE
DES ,,CIDRE-WEGS”

Auf der Karte sind nicht nur die Standorte der lettischen
Cidre-Mostereien und die angebotenen Moglichkeiten
far den Besuch und Verkostung angegeben, sondern
auch die nahe gelegenen Gasthauser, Cafés, Restaurants
und Fachgeschafte, in denen man die lokalen Produkte
probieren und kaufen kann.

Auf der Karte finden Sie kurze Beschreibungen zu
jeden Betrieb, die produzierten Cidre-Arten und das
Angebot fur Besucher: Verkostungen, Gartenbesuche
und  FUhrungen durch die Produktionsstatten,
Meisterklassen und Veranstaltungen. Fur jeden Betrieb
sind die Kontaktinformationen angegeben. Weitere
Informationen zu den Cidre-Mostereien finden Sie unter
www.celotajs.lv/ciderroute.

Die Karte ist ein Anhang zur Broschure “Cidre-Weg", die
weitere Informationen Uber Cidre in Lettland, seine Kultur,
lokale Traditionen und das Cidre-Fest bietet.

ERKLARUNG DER SYMBOLE

Y Angebot des ,CIDRE-WEGES"

CIDRE-MOSTEREI

Stellt natUrlichen Cidre aus in Lettland angebauten Apfeln
her. Pflegt die Tradition der Herstellung von lokalem Cidre,
popularisiert die Cidre-Kultur.

KNEIPE
Cafés, Kneipen und Restaurants, in denen lettischer Cidre serviert
und die Cidre-Kultur popularisiert wird.

Besuch muss im Voraus angemeldet werden

Bestimmte Offnungszeiten, die im Voraus
abzuklaren sind

Offen flr Besucher (von-bis)
Unterkunft
Empfangt Touristengruppen

Empfangt Einzelbesucher

5 &k D B
REISEKARTE

Lettischer
Apfelwein




HERRENHAUS SKRUNDA

Das Herrenha
Venta am

nda befindet sich am Ufer der
r SchnellstralBe Riga-Liepaja. Ein
en

. - - H otel mit 12 kom ) ern,
T 57 ZABD“ . ndKonfere nzraurmen DasH nhaus-Restaurant
office@skrundasmuiza.lv ndet Prc i diein \ ettland angebaut umi

www.skrundasmuiza.lv herge:

Fb: SkrundaManor
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QWEINGUT DES HERRENHAUSES KABILE

ssizismusarchitektur
nnenraume au
hat. Die Cid
en sich in
n Kabile

,Kabiles pils" Kabiles pag,
44\”}\7 s nov,

CPS 56986527, 22.400107
T.+37126182289, G
+3871 28380477
kabilemanor@gmail.com
www.kabilewinery.lv

Fb: Kabilesmuiza

NoNO®E -
@ SABILES SIDRS

Rigas iela 22, Sabile,

U nov,

SPS 57.0439101, 22.5743666
T. +371 29470405
visit@sabilessidrs.lv
www.sabilessidrs.lv

Fb: sabiles.sidrs

re C
o] MOH\
bereits zu Ze

t Fahrung
ein Weingut

sidrs”
nmten Weir
an Mﬁmm

kéonnen
Die Cidre-N
Fruchte, d
angebaut
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Sorten,
von C C
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un )hme heiBer Cidre ohne Ko S
Cidre-Cocktalls,  _Edihr ung . durch die_
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SABILES SIDRA NAMS

are C

s iela 11, Sabile, Sidra nams" befindet s sich im 1e trum von
04495 2257480 Sabile neben dem hi 1

~
G

kén

Im g\d!d n arr J'

61301707
visit@sabilessidrs.lv

1 +37

e \’w ne von verschie
robieren und kaufen

www.sabilessidrs.lv . - und
Fb: sabiles.sidrs LI) Sommers
*'% gen in der
PLOSTKROGS
Imulas iela, Matkule Die Kneipe ,Plostkrogs” wurde im 17. Jahrhundert
Aba”a pag. Tals uro ) m alten Ta\ von Abava aut. Hier kann man
PS 57021100, 22.645592 eine Mahlzeit geniefe aktiv im Marchenwald
T +371 29196494 o (Pasaku Utlichen
-/ - Zimmer d am

plostkrogs@gmail.com
Fb: plostkrogs

Abend in der
Behandlungen entspannen

E T |% ? Hier wird £

KALNMUIZA SCHLOSS

serviert

Kandavas pag, Kandavas
nov., (‘cm a
GPS 57011759, 22.659124 Hotel

T. +371 26699033
kalnmuizaspils@gmail.com

www.kalnmuizaspils.lv
Fb: kalnmuizaspils

@ JAUNMOKU DARZI

: For"Her und Z
er Region und im Reste

N

2in Unternehmen der Familie

\_JPJ 56 Jahren ho
P ] Nrmoku-S

T 37 %bw . [‘Dr Jau A PROKU- wird  zu 0% aus

Jjaunmoku@gmail.com hochwertigsten Apfeln hergestellt, Jc im eig

Fb: jaunmoku Garten ange

aer

(I)‘ﬁmer

Jaunm ”<‘; Garten und \/\JRC\T

www.celotajs.lv/ciderroute

DN

JAUNMOKU SCHLOSS

. Tumes pag, | Das75kmvonRiga
1901 als Jac loss des BUrc wrm ters
. George Armitstead, erbaut. Im Schloss
in Familienres rauram in dem Produkte
auer, hausgem \achte Produkte und

Zutaten zum Kochen ausgewahlt

Jaunmoku pils
Tukuma nov,
GCPS 56982039, 23/
T.+37120187442
info@jaunmokupils.lv
www.jaunmokupils.lv
Fb: JaunmokuPils

=it

CORNER'’S

306

der Welt

Originelle Gerichte aus
asthetisch und modern zubereitet,angenehme

Pilsiela 1 5 TukumJ ganzen

9,

371 24249407
corners.kafe@gmail.com
Fb: CORNERsKafejnica

il

@ FAMILIEN-WEINGUT ABAVA

Atmosphare

Jaunmoku sidrs und

Hier rden de der
Cidre aus dem We rviert

oava se

Kalgjkrami”, Slarr
Tw ku*"a nov,,
GPS 031, 23.218
T.+371 26630022, 2 ﬂ

npes pag.,

Mai -

liene sneidere@sz v Die Cidres von ,Abava" zeichnen sich ch
WWW-abava§-|V . &) einen ausgepragten nordischen u(ﬂschﬂmm
Fb: abavas.vinadaritava aus - ein klassisch s Alten ,\/m an-

ereicnert

noten

mit Nc
und

1-XI|

1 it @)

VALGUMA PASAULE

Nalgums' =2, Smardes
pag., Engures nov.,
GPS 025,23 7;1
T +371 26535419
info@valgumapasaule.lv
www.valgumapasaule.lv
Fb: Valguma Pasaule
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BERMUDAS

550

Ragaciems, ,Jurnieki”,
Lapmezciema pag.,
Erv ures nov,
CPS 5702677, 234
T.+371 2006 )7/“
info@bermudas.lv
www.bermudas.lv
Fb: restoransbermudas
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SKUDRAS

48822

elal, Ragaciems,
iema pag,
t'mur Nov,
GPS 57024466, 23
T. 437129465745
agnese.skudra@e-apollo.lv
Fb: satiksanasvietaSkudras

1-XI1

1108

492536

STALLIS

37172 8
melere.dlana@gmail.com
Fb: Kafejnica-Stallis

i1

NEPTUNS

>
5

Jaunkemeru cels 1,
Jarmala,

GCPS 5697510,255
T. +37129999319
dace@restoransneptuns.lv
www.restoransneptuns.lv
Fb: restaurantneptuns

i1

PIE MAMINAS

5683

Melluzu prospe
Jurmala,

GPS 965294, 2372
T.+37125780480
piemaminas@gmail.com
Fb: piemaminas

7223

f1E

36. LINIJA

Baznicas iela 2b,

Dubulti, Jurmd\d
DC H

T + 371 ZZCK»@%

reservation@36line.com

www.36line.com

Fb: 36.Linerestaurant

71

VILLA JOMA

Jomas iela 90, Jurmala,
CPS 56974527, 23.811227
T: +3717771999
info@villajoma.lv
www.villajoma.lv

Fb: HotelVillaJoma

LAIVAS

Vienibas prospekts 36,
Jarmala,

restoranslaivas@gmail.com
www.restoranslaivas.com
Fb: restoranslaivas

( zrmmm ‘vd\guma
ase des Wohlbefindens in einer Waldu
am See konzipiert. 12 /”TT la r BarfuBpfad. Hotel,
Restaurant, Seminarsaal, Sauna mit Badezuber
und LH’W’“\HH’\ Wellnessrit al, Kunstraum im Wald,
h und Picknic ) rant

\o chte inr sal als

Das Familienfischrestaurant  befindet sich
in Ragaciems, an der 125

SchnellstraRe Jurmala — Talsi

1ts sind sowohl < ~itung
vom traditionellen Kustenfis auch auf
internationale Kuche ezialisiert. Angebot

der lettischen Kuch Heringsnackpalette,
gebratenes Flunderfilet, Fisch-Soljanka
Flaferflocken-Schichtdessert mit Beerensauce

Hier wird der Cidre aus
Weingut Abava serviert.

Familien-

dem

Der
Sku
Raga
Fleisc
kulinarische

Produkten. Es ist e \Treﬁpumt
langem auf einem Markt gibt,

SS) e
wo die Ku nden

die Produkthersteller und Anbauer treffen. In der
warmen Jahreszeit ist eine AuRenterr. geodffnet

ngeooten

(I) m Café wird Sabiles si

\d he

racksvielfalt

erzhaft essen

und

Gesch

Gesc

sastfreundsch
“he Kuche geniel3en

(f Hier wird Sa

serviert

es Kartoffelpuffer mit leic hT qma\z»:m:r

Julienne, Rinderzungensalat und Kharcho-Su p oe
Hier werden Sat Irs und Abavas sidrs
serviert

Familienrestaurant in der Nahe der

Freilichtbuhne von Melluzi in Jurmala, 27 km
von Riga entfernt. Europaische und lettische
Kuche Tu' alle Mahlzeiten, Tnges uppen, Salate,

C Au swahl an Desserts und
(I) Hier wird 7

n der offenen Kiche ¢ staurants konnen
Sie einer au frmqemj»ﬂm S w von Kochen fol-
en, bei der eines uumde emente das Feu-
er ist — ein Holzkohlegrill, auf dem Fisc hf und
f\w chgerichte zuk ereitet werden Kufhwm hcf
Lauris Aleksejevs. Das R urant ist drei Jahr
in Folge als D as beste Restaurant in Jurma :"
au;geze\chnet\ﬂ/ordem

(I) Hier wird 7

ovas sidrs serviert

gemutliches Hotel mit einem
im Zentrum von Jarme in
einem Holzhaus an der Hauptpromenade

Das Restaurant hat ein internationales Menu
Die Mahlzeiten kann man auf der Te se mit
herrlichem Blick auf die Stadt geniel3en

Y Hier wird Talavas si

rs angeboten

dJTTrdJm'J 'en und jahrelar wg&
Das Restaurant M im renommierten /
e und in den Top 30 der lettischen Restaura \tg

enthalten

TITURGAS STASTI

Uzvaras prospekts 1C,
BaloZi, Kekavas nov,
GPS 56882089, 24150475

T +371271 /18?3

Fb: titurgasstasti

PARKS

Barona iela 3, Jelgava,
56.6529 8( 23723323

[ +371 63024188
banketi@restoransparks.lv
www.restoransparks.lv

Fb: parksbanketi

18

e
Lhm;nk von
u einer Vielzahl
aus der D:q\om als
5 freundlicher Ort fur

Frihstick und
von Hauptger\mtem
auch aus Europa

Familien mit
Irs serviert

Hier wird Talavas

Grillbar und Restaurant Positive
und gemachliche Atmosphare
Familienfreundliches Restaurant mit
Kinderspielecke und speziellen Gerichten
fur Kinder. Bei der Erstellung eines MenUs
wahlt der Kichenchef hauptsachlich lettische
Produkte

sidrs angeboten

? Hier wird

| e GETRANKE-PRODUKTIONSSTATTE ,,ZILVER"

ZALA ZEME ‘ EZERI SPA

chéne

JEzerl",

Siguldasr Umgebung, SPA-Anwendun-

Raina iela 3 3 ]e\ojvd Das Geschaft in Jelgava biete . v )
GPS c natUrliche Lebensmittel, gesunde gen, Unte rkwmﬁ Ver “ﬂ’aqu'
T 4371237 ,qu Kinder, glutenfreie Produkte, 6kolog ‘ Omﬁ* enzraume. D
A und Rewmgur‘gspr?dt ikte an. An T +3716 ) verspricht zu jed
info@zalazeme.eu Produ aus naturlichen Zutaten von f h t I il essliches und B
www.zalazeme.eu Landv n und Heimbetrieben info@hote ezerl.v

www.hotelezeri.lv Hier werden

ha\btro‘ kener Apfel-Cidre udd

P

die Cidres aus den Mostereien
und ,Lauskis" kaufen ‘

ann ma
Abavz

Fb: SpaHotelEzeri

Jitten-Cidre aus d@' Mo
fewdr ke ou: zzem na % e

lieblicher Ap

%ﬂ;i

AIZVEIJI |
JUras prospeks, Das Gastehaus “Aizveji” liegt nur 50 km von HERRENHAUS MALPILS
Zve “F: PR R\f\a und 200 m vom Sandstrand der Klste B
Zvejnie wemg, on Vidzeme entfernt, in einer ruhigen, ‘ Pils \P\a Malpils, Hervorragendes Architekturdenkmal aus der
Saulkrastu ” ) \arwdsd naftlich  gestalteten Umgebung. Ein GPS 570065 558, 24949078 | ZeitdesKlassizismus, historisches Museum, Lux-
GPS 573266 ,44405737 Komplex fur Feste und Erholung, Temw\p\atz T 437167102555 ushotel mit 22 Zimmern, Gourmet aurant
T +371 A,L,HWJQS VDWT egung fur \/—mngm\nmgpm Blockhaus info@malpilsmuiza.lv sowie ein v»ramra\mr* sort. Das Re ‘o im
info@aizveji.lv mit zwei Bankettsdlen und gemutlichen ‘ www.mal iIsmuiza.Iv Herrenhaus Malpils dank Kuchenchefin Aija
www.aizveji.lv Réumen. Das Sommercafé befindet sich - Mal 'Ip - ) GCabrane erneut zu Ame'* der besten Restau-
Fb: aizveji ‘ getrennt vom Gastehaus ‘ FB: MalpilsMuiza - rantsin Lettland ernannt worden
= Hie drs angeboten Hier wird Sabiles sidrs angebote
=t T u :
PINE RESORT | EINGUT LIGATNES
Rigas iela 28, Saulkrasti, Modernes  und  elegantes  Hotel  auf ‘ Die Ligatne-Weine und der Cidre werc
GPS 57238390, 24398127 europaischerm Niveau an der MeereskUste in aus Fruchten, Beeren, Dﬂarjz\,m und ﬁ\g" ]
T: +371 67951960 Vidzeme, nur 50 km von Rig a e'wtferrt, neinem hergestellt, die f dem C,eb et des Gauja
[P ruhigen und granen Tell der Stadt Saulkrasti i i Nationalparks angebaut werden. Die Wirte
lnfo@p.lneresor;:.llv SPA und Restaurant ,Pino” Trddm“r elle lokale ‘ Ilgatr)lesvmadantava@ bieten an, den Cidre umd addere Getranke in
www.pineresort.lv . und européische Kuche gmailcom . den Kellerhohlen von Ligatne romant
Fb: PineResortSaulkrasti WW\{V.I|gatne.svmad.ar|tava.lv Kerzenlicht zu genielen (ca. 20 Minuten)
il Hier wird Talavas sidrs serviert ‘ Fb: ligatnesvinadaritava

T'% Apfel-Cidre und Apfel-Eis-Cidre aus den
H/*rk;%t und Winterapfelsorten des selbst-
verwalteten Gartens. Wein- und Cidre -

‘ AL stungen. Moglichkeit, Produkte das OdﬁZP Ja

ﬂm % Uber ohne vorherige Anmeldung vor Ort
} \ kaufen

KOCHHAUS IN LIGATNE

GASTRO-BAR KLAIPS zu

Gaujas iela 8, Adaz Angeboten  wi
A Fooc

d" und mo

grof3e

: 24 322952 - und vegetarische Gerichte, ein
T 4371 7,7 c c an Getranken und eine moderne ’ v o
- i . nneneindcht ng Br\”\ba; iela 2, Ligatne Das Ziel des Ki s ist es, die einzigartigen
Klaipsgastropub@gmailcom pr 5723640, 2504130 und  far Dﬂqm n Phamkmm%r\%\ he
W\MN.Iflalpsgastropub.lv Hier wird halbtrockener  Apfel-Cidre, 271 27331222 Geschmacker und Erfanru INg zu erk
Fb: klaipsgastropub LI) lieblicher Apfel-Quitten-Cidre der Mosterel ‘ |nfo@dabasgarsa.|v zu entdecken. Es unterstutzt die
Talava angeboten dab | Philosophie, und die Landwirte und Erzeuge
; www.dabasgarsa.lv aus der Umgebung

‘ Fb: pavarumaja

Xl BV\Lm an, die Vielfalt von Cidre und Cidre als
KONTIKI &) gleitung von Apewxmm kennenzulernen
Ci Jre vom Weingut Ligatne
Vejupes iela 2, Vejpriedes, Café mit freier Atmos in AdazZi. Die l
Adazu nov, Terra bietet e\r'wen Blick auf die
GPS 5707814 Ufer des Flus wund one CAFE 2 LOCALS
T 43712230066 Sonnenunterc r rd  moderne [
. f"’ K vt'kl Weltklc he amqeb Tenf Salate, Snacks, Suppen, Cerichte werden aus lettischer
info@ ontixi.lv reichhe Hauptgerichte, Burger  und Zubuwt&t Die Menus werd
www.kontiki.lv i | alkoholfrele Getranke ‘ T +371 2881177 andert, damit die S
FB: kontikilv T'% &) staurant und in der Bar kénnen Sie cafe2locals@gmail.com nieben mkormqeaqam[)cfer o Sl kiii
de vas sidrs genief3en . einen rmaleris C
S g ‘ Fb: Cafe2Locals s - den Rosenplatz

| 1

RAMKALNI

Vitinkalni, Incukalna

novads,

\JM 5712514, 2465868
37129100280

PRIEDE

modernes € in der Altstadt

‘ Hoaﬁ iela 27, C

Sis, C
info@ramkalni.lv ropa e. In derr p\m/zﬂéqé 2527070 ta, Power Bowls, Kartoffelpuffer,
www.ramkalni.lv kleinen Laden kann mam Pr“ﬂ\ kw daf |andlichen T.. 371 27212727 ts und andere che und

Fb: ramkalni kafepriede@gmail.com q%u “de C te. Sommerterras

Fb: kafepriede X1

| 1188

| H.E. VANADZIN§

1XI1 Betriebe kaufen ‘

fe <

RAGANAS BURGERS

_idres von den Mostereien ,Mr
kd«ﬂem

Man kann
Plame",

le"und ,Abava”

Y Hier kann man Talavas sidrs probieren

Das Reffawam bzw. der Bur

.Celtekas” Ragana, erladen "Raganas

Krimuldas pag, Burge ﬂauﬂuuﬁﬂt\sdﬁ" Rmdﬂﬂs%bwqer ~
Kmm JId ausgewshlte Pizzen und natUrliche Pormmes > Ein Ort, an dem Sie die Architektur von Césis
35 - Frites spezialisiert ‘ 7 <H/5ﬁ 234/[ und eine vom Norden inspirierte \/ah\ze\t
T:+371 20007776 T +371 24771771 genielRen konnen. In noérdlichen Landern
raganasburgers@gmallcom Zu Ihrer Mahlzeit konnen Sie vas sidrs beliebte Produkte in  kreativer Ausfuhrung

|nfo@vanadzinarestora ns.lv

S . Je chenchefs olle, Elch unc
Fb: raganasburgers bestellen ‘ www.ahadzinarestorans.lv g?ﬁgmv:‘ e bgjd,iwri‘rﬁ Ek‘:‘q JC;?,) H‘%eq\
*'% Fb: VanadzinaRestorans erte Cerichte sowie internationale

EKLERS

| =i

(f Im Angebot: Talavas sidrs
1es Café und eine Konditorei ’

n VALMIERMUIZAS ALUS

Pils iela 1, Sigulda

GPS 57154000, 24

yastfreundlich

, 308 itrum von Sigulda. Angeboten werde
T—37] 29168113 — | Salate_Suppen_und_andere ﬂ/arrm Gerichte, vy _ | - - — — - —
eklers@eklers.lv Ceback und Kuchen Dzirnavu iela 2, Eine kleine Herrenhausbrauerei, die lebendes,
www.eklers.lv Valmiermuiza, natUrliches B schwert gen Zutaten
. i udl o ) Burtnieku nov, braut. Es s die hichte
Fb: ekderssigulda {6 &) Hier wird Talavas sidrs angeboten | GPssy 5575, 3543125 des Herrenha die N de

sehen

8 e u'wi
wie Bier, das Malzgetrank ,Zelta zirgs" und Kw
aus naturlichen Zutaten hergestellt werden

nzulernen

Bierbrauens Zu

|nfo@valm|ermu|za Iv
| www.valmiermuiza.lv
Fb: valmiermuiza

MISTERS BISKVITS

mag, kann hier Talavas-,
Abula- und Nauksenu-
v und kaufen

L = 1-X11
Café im Zentrum von Sigulda, mm%
R

beliebtes &
em Bahnhof Serviert Fruhstuck, ‘

enuo "f

Ein

Wer Cidre ger
S) MU rbudu— A)a\/
Cidre probiere

GPS 57153736, 2

T.+3 W:é 76611 Salate, Snacks, Hauptgerichte. NatuUrliche,
|nfo@mrb|skV|ts Iv kostliche StRwaren und kulinarische
" CNne = >~ =
www.mrbiskvits.lv Spezialitaten ’ WEINGUT NAUKSENU
Fb: MrBiskvits il ar wird Talove el o
(f Hier wird 7¢ : angeboten Saulesvarti’, Naukgeni, 2012 Cidre und
‘ nu pag, S !w\w ) B’f;i\[’\‘kur‘m jr"m‘\[
Naukeena no. che von o b, dem
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T +371 26463
murbudu@nenormalssidrs.lv
www.murbuduveikals.mozello.lv
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T. +371 26320208
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www.abuls.lv
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BRUOZIS

Brdza iela 2, Smiltene,
GPS 57 4277@ 2591599
T +37164773708
hotelbruzis@inbox.lv
Fb: ParkHotelBruzis
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@ CIDRE-MOSTERE TALAVAS SIDRS

T: +371 28325269
talavassidrs@gmail.com
www.talava.lv

Fb: talavassidrs

www.celotajs.lv/ciderroute
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KANTES KROGS

Miera iela 5, Gulbene,
GPS 57181242, 26
T +371 29441353
kanteskrogs@inbox.lv
www.kanteskrogs.lv
Fb: kanteskrogs
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HERRENHAUS VECGULBENE ‘

Brivibas ie
\AP’D 5716202, -
T +371 64474850
info@vecgulbenesmuiza.lv
www.vecgulbenesmuiza.lv
Fb: vecgulbenesmuiza

LABUMU BODE

Daugavas prospekts 63

5.838600, 24.505100
+371 22449010

veikalslabumubode@

gmail.com

www.labumubode.lv

Fb: labumubodeikskile
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www.turbas.lv
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Das Restaurant und das Drei-Sterne
befindet sich auf dem Gebiet d
Parks - im Tal der Abula, in der eh e"'amem
Bierbrauerei des Herrenhauses Kalnamuiza
as Restaurant bietet lettische Klche, bietet
Verpflegung fur Seminare

Y Bietet Cidre aus der Cidr
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e-Mosterei Abuls

Die Mosterei befindet sich im Wirtschaftsgebaud
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trum der Stadt Gulbene. Im renovierten Ce-
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gemutlichen Zimmern urdW ostelzimmern, ‘
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lex mit Sauna, D d und Whirlpool
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Im Laden der Produktionsstatte ke
die Produkte und auch den Aba
kaufen
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Der Betrieb Libertu ist auf die Herstellung von ‘
Birkensaft und Sekt aus Birkens spezialisi-
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Mischen c
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Die Kneipe ,Smeceres krogs" &
der Nahe von Mado im Ta \/on <
sils im Osten Lettlands. Das im 17. Jahrhundert
erbaute Gebaude der Kneipe beherbergt heute
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MenU der Kneipe ist auf die \emgche Kuche
gelegt

info@smecere.lv
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Im Garten des Turkalne Landgut wachsen Klavu iela 11, Malnava, In der historischen Verbrennungsanlage fur
? auf einer Flache von 1 ha Apfelsorten Sipo- ‘ Karsavas n den Hausbrannt V\m gm/ko/ka im Herrenhaus
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Erholungskomplex (20 ha) fur verschiedene

Veranstaltungen, 40 km von Riga, entfernt I HERRENHAUS ARENDOLE

Die Gastehaus Brakas" und Cetri V&ji"

mit Bankettsalen und Unterkunften, Arendole, Rozkalnu pag,, Das Herrenhaus Arendole liegt am Ufer des Flusses
Hotel, Saunakomplex mit Dampfbad und ‘ Varkavas no\ - Dubna. Inneneinrichtung im Stil der lettgallischen
SPA-Badezuber unter freiem  Himmel GPS 5615145 '266WGO Herrenhduser aus dem spaten 19. und frihen
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