IEPAZISTI SIDRA DARISANU LATVIJA

SIDRA STASTS UN CELOJUMU KARTE
“SIDRA CELS”
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PAR SIDRA CELU LATVIJA

SIDRA CEI,_§ JUs aizvedis uz dazadam Latvijas sidra daritavam, ka ari
restoraniem un krodziniem, kas cel to galda. Sidra cel$ laus izprast
Latvijas sidra specifiku, iepazistinas ar kulinarajam tradicijam un
kultdras mantojumu dazados regionos. Jums bds iespé&ja tikties
ar pasiem sidrdariem, kas vada nelielas saimniecibas, rGpéjas par
darzu, pastastis par savu darbu vai pat |aus taja piedalities.

Iniciativa Sidra cela veidoSanai Latvija radusies Latvijas lauku
tdrisma asociacijai "Lauku celotajs” un sidra daritajiem — savas lietas
entuziastiem. Abolu audzé3ana ir viena no lielakajam auglkopibas
nozarém Latvija, un Seit sastopamie aboli ir zinami ka augstas
kvalitates un |oti aromatiski, un tas izce| Latvija razota sidra garsu.
Brosira piedava informaciju par Latvijas sidra kultdru un vietéjam
tradicijam, sidra svétkiem.

Brosiras pielikuma ir karte, kura iezimétas ne tikai Latvijas sidra
daritavu atrasanas vietas, noraditas to piedavatas apmekléjuma
iespéjas un degustacijas, bet ari tuvuma esoSie viesu nami,
kafejnicas un restorani, kur var nobaudit un iegadaties vietéjo
razotaju produkciju.



LATVIJA -
ABOLU ZEME UN JAUNA SIDRA VALSTS

Latvija ir abolu zeme, tapéc radit sidru Seit ir dabiski! Senas
abolu audzésanas tradicijas mUsu zemg, ka ar1 kvalitativu Skirnu
daudzveidiba ir bltiska Latvijas sidra kultlras priekSrociba. MUsu
klimata zon3 ir sarezgiti izaudzét labas vinogas, lai razotu vinu,
toties vieté&jie apstakli ir ipasi pieméroti, lai taptu abolu sidrs.
Ta ir dabiska likumsakariba, ko vietéjie sidra razotaji izmanto ar
pieaugosu izcilibu.

Mazie razotaji parasti pasi piedalas visa radisanas cikla: rudeni
izspiez no svaigiem aboliem aromatisku sulu un rada dabigu
craft sidru*.

DABAI DRAUDZIGS PROCESS

Sada sidra razo3ana ir dabai draudzigs process, kura ietekme
uz vidi ir minimala. Ists gardédis noteikti novérté garsu, bet
musdienu gardédis aizvien vairak aizdomajas ari par to, no
kadam izejvielam édiens vai dzériens ir gatavots, un par to, ka
Sis process ietekméjis pasauli. Ir laba zina - sidrs ir dzériens ar
mazako ekologisko pédu!

Sidra gatavoSana ir saméra vienkarSa: novac razu, izspiez sulu,
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raudzé un pilda mucas vai atbilstosas tvertnés. Tadéjadi tiek
radits «zalakais» Latvija pieejamais alkoholiskais dzériens, jo
sidra darisanas pamata tiek izmantotas vietéjas izejvielas,
fermentacijas process patéré maz energijas un transports
ir lokals. Lai ari pieprasijums ir lielaks péc sidra pudelés,
visekologiskak ir to pildit vairakkart izmantojamas mucinas
(kegos) vai ari vairakreiz parstradajamas aluminija bundzas.

BALTIJAS JURA UN ZIEMELU KLIMATS

Mdsu zeme lepojas gan ar seniem, gan nesen staditiem
auglu darziem. Baltijas jdras tuvums, gaiSas vasaras nhaktis
un temperatlras svarstibas padara Latvijas klimatu izcili
piemérotu abolu, bumbieru, kirSu, plimju, upenu un dazadu
citu Ziemeleiropas ogu un auglu kultdram. Viens no Latvija
selekcionétajiem sidr-aboliem nes Rietumkurzemes piejdras
pilsétinas Pavilostas vardu.

Pédéjos 10 gados midsu regiona sak veidoties kopigs Baltijas
valstusidrarokraksts, kas ir atSkirigs no Skandinavijas un Krievijas.
Latviju var uzskatit par vienu no jaunajam sidra pasaules valstim,
kuras razotaji brivi izpauz savu sidra darisanas viziju.

*Craft sidrs — sidrs, kas razots no 100% svaigi presétiem aboliem, fermentéts un
nogatavinats mazas partijas, neizmantojot koncentratu.



KAPEC IZVELETIES ISTU
LATVIJAS ABOLU SIDRU

Ir batiski atskirt kvalitativu, no svaigas sulas raditu sidru no tada
produkta, kas razots no koncentrata, cukura, Udens, pielietojot
maksligos aromatus. Ne vienmér sidra sastavs ir atrodams uz
dzeriena etiketes, tomér industrialos sidrus visnotal viegli var atskirt
péc daudz zemakam cenam.

AUTENTISKA SAIKNE AR NOTEIKTU VIETU. RAZOTAJU, STASTU.
Kvalitativu sidru razo lidzigi ka vinu — rudeni novac abolu razu,
iegUst sulu un raudzé vairaku ménesu garuma zema temperatara,
lai saglabatu svaigumu un garsas nianses.

Seit minéti dazi iemesli, kapéc baudit sidru:

SIDRS VAR BUT TIKPAT SAUSS UN DZIRKSTOSS KA
SAMPANIETIS UN TIKPAT VESS UN ATSVAIDZINOSS KA
ALUS! Sauss, pussauss vai salds, tas var badt ar citrusa, auglu,
ziedu, vanilas, karameles, vai pat dimu, zales, uzartas zemes
un daudzam citam aromatu un gar$as nianséem. Tam nebUt
nav jagarso tikai un vienigi péc aboliem, gluzi tapat ka labs vins
negarso tikai un vienigi péc vinogam.

e e

NEMOT VERA SALIDZINOSI ZEMO ALKOHOLA SATURU
3,5-8%, SIDRS IR LIELISKA ALTERNATIVA VINAM. Ne velti
visa pasaulé ir vérojams pieaugoss pieprasijums péec vieglakiem
dzérieniem. Sidrs iederésies jebkura situacija — gan saviesiga
vakara pasakuma, gan ari pusdienas, kad nepiecieSams dzériens
ar zemaku alkohola saturu.

SIDRS IR LIELISKS PAPILDINAJUMS EDIENAM. Veidot
garsu kompoziciju — ta nebdt nav tikai vina prieksrociba. Sidrs
nenomaks vieglus édienus, bet izcels to delikato garsu. Sidru
daudzveidiba un dabiskais skabums lauj to pieskanot gandriz
jebkuram edienam.

LATVIJA LIELISKI AUG ABOLI UN
SIDRS IR ISTS LATVIJAS DZERIENS!

KATRS SIDRS ATKLAJ KADU UNIKALU AINAVU, tas augsni
un klimatu, izmantotas abolu Skirnes vai pasa razotdja sidra
darisanas stilu.




AR KO IPASI IR LATVIJAS SIDRI

Pateicoties vésakajam Ziemeleiropas klimatam, Latvijas sidri ir
svaigi un aromatiski, ar labi sajitamu skabumu. Tos var raksturot ka
dzidrus, saldskabus vai sausus, ar izteiktu abolu aromatu, vidéju vai
vieglu struktlru, patikami baudamus, bez ipasiem taniniem.
Latvijas sidru specifiku nosaka klimata un augsnes ietekme uz
te audzétajiem aboliem. Mdsu regioniem raksturigas malaini
smilSainas augsnes, mérenas vasaras un diezgan gars nevegetacijas
periods.

VAIRAK SKABUMA, MAZAK TANINU UN SIVUMA

Par Latvijas klasisko sidru varétu saukt tadu, kas darits no
tradicionalam vietéjam rudens/ziemas abolu Skirném, kuras
augusas Latvijas darzos: Sipolini, Antonovkas, Pepini, ka ari mezaboli
un paradizes aboli, jo tiem ir augsts skabuma limenis, kas labi der
sidra Kimiskajai stabilitatei, ka art fenoli un nedaudz taninu, kas
piedod interesantaku struktlru un kompleksaku garsu.

Pédéjos gadu desmitos Latvija parsvara attistijusas jaunas galda
abolu Skirnes, kuras ir vairak cukura, lidz ar to vairak alkohola, toties
mazak taninu un sivuma. Tadé| sidru Latvija taisa, arl izmantojot
galda abolu skirnes, kuram labi sabalanséts saldums ar aromatu,
pieméram, Ziemelamerikas Skirne Cortland.

SIDRS AR BALTVINA ELEGANCI

BUltiska ietekme ir ari sidra razoSanas tehnologijai, kas lielakajai
dalai Latvijas sidru atskiras no tradicionalajam metodém, ko
izmanto Francija un Anglija. Latvija sidra dariSana vairak lidzinas
baltvina razosanai.

Latvija sidrdari visai bieZi izmanto vél citus auglus un ogas, lai
papildinatu savus sidrus un iegUtu garsu dazadibu. Ziemas perioda
vairaki razotaji piedava ari karsto sidru. Tas briniskigi sasilda aukstaja
sezona, un, gluzi ka karstvinu, to var pasniegt ar kanéla standzinu,
krustnaglinam un apelsina skéli.

SODIEN LATVIJAS SIDRI TIEK ATZITI UN GODALGOTI
STARPTAUTISKOS KONKURSOS VACIJA, SPANIJA UN PAT JAPANA.



KUR RADAS SIDRS UN KA TAS
NONACA LATVIJA

Lai gan pirmas abeles paradijusas jau pirms vairakiem miljoniem
gadu, pagajavelilgs laiks, lidz cilveki iemacijas no aboliem pagatavot
sidru un kalvadosu (abolu brendiju). Aboli sakotnéji tika izmantoti
tieSi So dzérienu gatavosanai, jo lidz saméra nesenai vésturei, kad
tika selekcionéti pirmie galda jeb deserta aboli, tie bija sari un
&Sanai nebaudami. Savvalas abols Malus sieversii, kura dzimtene
ir Vidusazijas kalni Kazahstanas dienvidos, ir tiesais priekstecis
lielakajai dalai musdienu pasaulé kultivetajam Malus domestica
abolu skirnem.

SIDRA DARISANAS KULTURA PASAULE VESTURISKI IPASI
ATTISTIJUSIES TADAS VALSTIS KA FRANCIJA, SPANIJA,
LIELBRITANIJA, VACIJA, AUSTRIJA UN ITALIJA.

Sidru jau tala senatné pazina ari ebreji, égiptiesi, grieki un romiesi.
Viduslaikos sidrs ir izplatits dzériens gandriz visas Vidusjuras zemés,
ka ari sasniedz Bretanas un Normandijas regionus Francija, kas vel
musdienas tiek uzskatita par sidra tradiciju lielvalsti. Ari Anglija,
kur sidru pazist jau no seno romiesu laikiem, maudsdienas tas
piedzivo patiesu renesansi, ievérojami pieaugot razotaju, zimolu un
patérétaju skaitam.

LIDZ AR EIROPAS KOLONISTIEM SIDRA DZERSANAS
PARAZAS IZPLATIJAS ART OTRPUS OKEANAM.

Vietéjas zemes, 1pasi Ziemelamerika, izradijas piemérotakas abelu
neka miezu audzéSanai un alus bravésanai.

Lai gan musdienas alus patéerins pasaulé tomér ir krietni lielaks, tiesi
sidra nozaré pédéjo 10 gadu laika fikséts ievérojams pieprasijuma
kapums. Sidrs ir kluvis par iecienitu dzérienu gan Eiropa, gan
Amerikas Savienotajas Valstis, gan ari Dienvidafrika un Australija.

Sidra kultura Latvija sakusi attistities apmeéram pirms 20-25 gadiem,
kad péc Padomju Savienibas sabrukuma pirmie sidrdari, biezi
vien tradicionalo sidra valstu iedvesmoti, saskatijusi interesantu
perspektivu vietéjiem aboliem.
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KA RAZO SIDRU

TRADICIONALIE SIDRI tiek razoti vienu reizi gada, izmantojot
tikko novakto abolu razu. Tas notiek rudeni, no augusta lidz
novembrim, atkariba no Skirném. Reizém péc razas novaksanas,
ipasi vélo skirnu abolus, var nogatavinat dazas dienas vai pat
vairakas nedélas, tad tos sasmalcina un liek presé. legdta sula netiek
pasterizéta, svaigu to liek fermentacijas tvertnés.

FERMENTACIJU var veikt rauga flora, kas dabiski atrodas abolos
(savvalas raugs), bet var tikt pievienots ari komercials raugs
precizaka rezultata iegUSanai. Fermentacijas procesa laika raugs
parvérs cukuru (kas dabigi atrodas abolos) alkohola. Kvalitativu
sidru fermenté ilgstosi un léni, lidz pat 4—6 ménesus, pie zemas, ap
8°C temperaturas. Sidra pildiSana pudelés parasti notiek vairakus
ménesus velak, nakama gada pavasari.

DZIRKSTOSIE SIDRI

Vairaki razotaji izvélas otrreizéju fermentaciju pudelé, lai veidotu
dabiski dzirkstodus sidrus. Sim nolikam pudelu pildisanas diena
tiek pievienots raugs, kas péc apméram 2 ménesiem buUs veicis savu
darbu, lai pudelé sasniegtu 2-2,5 baru spiedienu. Burbulus pudelé
var iegut ari, maksligi pievienojot oglskabo gazi.

Visbiezak tradicionalie sidri pieejami 0,75 litru Sampaniesa pudelg,
kas ir noslégta ar stieples vacinu un korki, vai ari dazada tilpuma
alus pudelés. Arvien vairak pasaulé, ipasi Ziemelamerika, kur ir
daudz craft sidra raZotnes, sidrs tiek pildits ari aluminija bundzas,
kas nelauj piek|Gt saules stariem, tadajadi saglabajot sidra augsto
kvalitati. ST tendence ienak ari Eiropa un drizuma ari Latvija.

SIDRS VAR BUT GAN DZIRKSTOSS, GAN NEGAZETS, SAVUKART,
ATKARIBA NO CUKURA, SKABJU UN TANINU SATURA, DZERIENS
VAR BUT SALDAKS, SAUSAKS VAI ASAKS.

MODERNOS SIDRUS var razot vairakas reizes gada, izmantojot
iepirktus deserta abolus vai abolu sulas koncentratu, ka ari lietojot
inovativas alus dariSanas tehnikas un alternativus auglus un
papildus aromatus.



PAR SIDRA ABOLIEM UN CITIEM
AUGLIEM UN OGAM

Abeles ir visbiezak sastopamie auglu koki Latvijas darzos. Senos
laikos gan te auga vienigi suras mezabeles (Malus sylvestris). Pirmas
lielauglu abelu Skirnes pirms vairakiem simtiem gadu Latvija
varétu but ienakusas no Vacijas un audzétas muizu darzos. Vélak
daudzas Skirnes iecelojuSas no Zviedrijas, Krievijas, Lietuvas un
Polijas. Musdienas par Latvijas abelu génu saglabasanu un jaunu
Skirnu veidoSanu rGpéjas Latvijas Lauksaimniecibas universitates
Darzkopibas instituts Dobelé un Pure.

LIELISKAS PIELAGOSANAS SPEJAS

Ir pieradits, ka aboliem piemit vismaz divreiz lielaka genétiska
daudzveidiba neka cilvékiem, tas nodrosina lielisku evollcijas
potencialu un pielagosanas spé&jas. No iestaditas abola séklinasizaug
koks, kas pilnigi arskiras no saviem vecakiem. Tadé| Latvijas sidrdari

un darzkopibas institUts turpina eksperimentét, selekciongjot
jaunas Skirnes, kas varétu klat par ipasi piemérotam sidra razo3anai
Latvija. Sidra razosana sakas ar abolu izvéli.

IR TRIS SIDRA ABOLU VEIDI:

SALDIE ABOLI, bagati ar cukuru, kas nodrosina augstu alkohola
saturu;

SKABIE ABOLI (no skdbeniem lidz loti skabiem), kas sidram
pieskir svaigu un skabenu akcentu;

SALDI-RUGTIE UN RUGTIE ABOLI, bagati ar polifenoliem, kas
pieskir sidram struktdru un vairak vai mazak spécigu rdgtumu.

Lai sasniegtu vélamo garSas harmoniju, parasti sidru razo no
vairakam - lidz pat vairakiem desmitiem — abolu Skirnu, apvienojot
gan saldos, gan saldi-rugtos un skabos. Retak sastopami vienas vai
divu skirnu sidri, reizém tas tiek noradits ari uz etiketes.

Lai panaktu lielaku garsu daudzveidibu, Latvija sidram reizém var
tikt pievienoti ari citi augli un ogas, visbiezak cidonijas, upenes un
aronijas.
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SIDRS UN EDIENS

Latvijas sidri ipasi izce| vietejos produktus, tadus ka pelékie zirni ar
speki un sipoliem, marinétas renges, cikgalas sautéjums, kaposti,
grubas vai gailenu meérce, tie perfekti pielagojas citu kultdru
delikatesém.

IZCEL GAN LATVIJAS, GAN CITU KULTURU VIRTUVI
Vieglais dzériens |oti labi saderés, pieméram, ar austrumu virtuvi :
gan delikatajiem susi, gan pikantakajiem galas un darzenu wok.
Sidru var pievienot, ari gatavojot sautéjumus un mérces. Ta saldeni-
skabena garsa labi saderés ar cukgalas €dieniem, vistu un trusi, tas
eleganti pasvitros ari zivju édienus.

SIERS UN UZKODAS

Sidrs bus lielisks sabiedrotais sieram. Ne velti raZotaji to piedava
degustacijas kopa ar vietéjiem sieriem.

Vasaras sezona sidra dabiskais skabenums labi saderés ar svaigu
darzenu uzkodam un salatiem.

SVETKU MIRKLIEM

Arvien biezak dzirkstoSie sidri tiek pasniegti svinibas ka aperitivs,
nomainot importétos Prosecco, Cava vai pat Sampanieti. PatieSam,
pateicoties izteiktajam skabuma limenim, Latvija sidram ipasi
piestav arl tradicionala Champagne darinasanas metode.

SIDRU VAR IZMANTOT ARI KOKTEILOS,
SAVUKART SALDAIS SIDRS PIESTAVES DESERTIEM.



PAR SIDRA TRADICIJAM UN SVETKIEM
LATVIJA

Latvijas mazos sidrdarus bieZi var satikt gadatirgos, ipasi gadskartu
svétkos, Lieldienu un Ziemassvétku tirdzinos, ka ari regulari vasaras
perioda Latvijas mazpilsétu svétkos. Razotaji, kas piedava lejamos
sidrus, ir sastopami ari lielakajos vasaras festivalos un koncertos.

SABILES PILSETAS VINA SVETKI

Latvija visnozimigakie ir jau daudzus gadus organizéetie Sabiles
pilsétas Vina svétki, kas balstas uz Sabiles vina kalna vésturiskajam
tradicijam. Katru gadu julija pédéja nedéla Seit pulcéjas gandriz
visi Latvijas sidra un vina razotaji. Sie svétki pamazam partapusi
ari par tradicionali iemilotu sidra daritaju pulcésanas vietu un
gadatirgu, kas priece tadristus Kurzeme.

NAKTS SIMFONIJA ABELDARZAM

(NOTIEK MUZEJU NAKTS IETVAROS MAIJA,

ORGANIZE ABAVAS GIMENES VINA DARITAVA)

Tiedi abelziedéSanas laika Arlavciema abelu darzs ir
visapburo$akais un magiskakais. Abelu ziedésanas laiks ir ta verts,
lai iemUzinatu fotografijas, tadé| pirms pasakuma tiek izsludinats
foto konkurss. Pasakuma diena baudamas dazadas meistarklases,
radosas darbnicas, savukart klausitaji, abelu ziedu smarzas ietiti,
varés baudit koncertu briva daba un daudzus citus parsteigumus.

ABELU ZIEDESANAS SVINESANA JUMPRAVA

(MAIJA, ORGANIZE MR.PLUME SDIRA DARITAVA)

Reizi gada, abelu ziedéSanas laika, Plimju gimene ver sidra
daritavas durvis ikvienam interesentam. Viesi tiek aicinati
degustét sidrus, priecaties par skaistajiem ziediem abeldarza
un atputu pie dabas. Muzika saimnieka izpildijuma, jo Maris
Plime sakotnéji bijis profesionals gitarists un joprojam turpina
nodarboties ar So savu sirdslietu.
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ARLAVCIEMA ABOLU SVETKI - Abolu razas svétki
(SEPTEMBRI, ORGANIZE ABAVAS GIMENES VINA DARITAVA)
Svétki paredzéti visiem interesentiem, kam svariga ir lauku
vide — svaigs gaiss, miers, darboSanas darza kopa ar draugiem,
radiem, gimeni. Pasakuma laika iesp&jams darboties kopa, vacot
Tpasos Arlavciema abolus, kopigi svinét, baudit koncertus briva
daba, piedalities dazadas meistarklasés, fiziskas aktivitatés, kino
skatidanos Abel|darza u.c. atrakcijas.

PARADIZES ABOLU LASISANAS TALKA NAUKSENOS
(PARASTI OKTOBRI, ORGANIZE NAUKSENU VINA DARITAVA)
Talkas Nauksénos notiek jau kops 2015. gada, kur palidzét abolu
lasisana tika saukti radi un draugi, bet kops 2019. gada 31 gimenes
tradicija ir atverta plasakai publikai — visiem, kas vélas izbaudit
paradizes abeldarza razas novak3anas burvibu. Visu $o gadu
laika darzs nekad nav ticis novakts pilniba, jo abolisi ir mazi, abelu
daudz (ap 2000 abelém) un loti raZigas.... Péc lasiSanas vienmer ir
&Sana un dzerSana-zupa, gala un Nauksénu dzérieni. Lai talkotaji
pilnvertigi atpustos, tiek organizéts autobuss marsruta Riga —
Valmiera — Naukséni un atpakal.
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CIEMOS PIE LATVIJAS SIDRDARIEM
Viens no labakajiem veidiem, ka iepazities ar sidru, ir paviesoties
kada no sidra daritavam, kur klatiené var redzét, ka sidrs tiek
gatavots. Vairakas sidra daritavas piedava sadus apmekléjumus,
kuros sidrdari paradis razoSanas procesu, laus nodegustét savu
produkciju un pastastis par to.

REZERVEIJIET SAVU APMEKLEJUMU LAIKUS, lai mazajas
saimniecibas, kur bieZi vien strada tikai pati gimene vai paris
darbinieku, sidrdari var paspét apvienot tdristu uznemsanu ar savu
ikdienas darbu. Parasti sidra daritavas uznem viesus visu cauru
gadu, dazos gadalaikos ir iespé&jams vérot arl razoSanas procesu,
tade| sidra daritavas apmekléjumam ieplanojiet apméram 2
stundas.

DAZAS SIDRA DARITAVAS ORGANIZE TPASUS SVETKUS
UN ATVERTO DURVJIU DIENAS, parasti abelu ziedé%anas
vai razas novakSanas laika. Te iespéjams ne tikai nodegustét un
iegadaties sidrus, bet ari labi pavadit laiku arpus lielpilsétas, kopa ar
gimeni vai draugiem izbaudot Latvijas lauku ainavu, degustacijas
pieredzi originala un patikama gaisotné, bieZi vien kopa ar édienu
un muzikalu pavadijumu.
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ABAVAS GIMENES VINDARITAVA
.Kaléjkrami”, Slampes pagasts, Tukuma novads, LV-3133
GPS koordinates: 56.909031, 23.218544

9km no Tukuma / 67km no Rigas

SAIMNIEKI: LIENE BARKANE, MARTINS BARKANS
& lienesneidere@abavas.lv J +371 26630022, 29125518
@ www.abavas.lv abavas_vini

€ www.facebook.com/abavasvinadaritava/

SEZONA: JANVARIS-DECEMBRIS

VEIKALA DARBA LAIKS:
NOVEMBRIS-MAIJS: P.-Pk. 9-17, S.,Sv. brivs /
MAIJS-NOVEMBRIS: P.-Pk. 9-17, S.,Sv. 11-16

ABA\/AS UZNEM APMEKLETAJUS:
individuali / grupas (max. 100 pers.)
Abavas vina daritava izveidota Abavas ieleja Kurzemg, vieta, kur
atrodas vistalak Eiropas Ziemelos augosie vina darzi. |deja par
savu vina daritavu Barkanu gimenei radas kazu celojuma laika,
apmeklégjot senakas Eiropas vina daritavas. ldejas istenoSana sakas
kadreizéja konservu ceha Slampé. Veiksmigi realizéjot vairakus
Eiropas fondu atbalstitus projektus, saimnieki ir izveidojusi Latvija
lielako vina daritavu. Saimniecibas razotné Arlavciema, netalu no
Tukuma, tiek dariti sidri.

Ap 4 ha pladais abeldarzs ar skaistam, vecam abelém, ir vél padomju
laika mantojums, kura aug ta laika rapnieciskas Skirnes Antonovka,
Serinka, Sipolins. Kops 2014. gada Sis ir biologiskais abeldarzs.

ABAVAS SIDRI:

Abavas sidrus razo no Kurland, Pelsamé, Serinka, Auksis, Losicnijs
Skirnu aboliem. Abavas sidri izcelas ar izteiktu ziemelu garsu -
tas ir klasisks vecas pasaules mantojums, bagatinats ar ziemelu
garSaugiem, ogu, auglu raksturu un drosmigiem radoSiem
salikumiem.

CITI RAZOJUMI:
Auglu/ogu vini un destilati, dzirksto3ais vins, stiprinatie alkoholiskie
dzérieni, bezalkoholiskie dzérieni.

PROGRAMMA APMEKLETAIJIEM:
Sidra saimieciba ,Kaléjkrami” Slampes pagasta, Tukuma novada:

- degustacijas
atkariba no sezonas, iespéjams piedalities abolu razas
novaksana
- grupam iespé&jams pasutit uzkodu plates un édinasanu
- Abavas vindaritavas un sidra daritavas apskate,
- iespéjams iegadaties produkciju,

-5 dazadu dzérienu degustacija, -

- telpu noma svinibam un korporativajiem pasakumiem.




SIDRA DARITAVA ABULS

Vecsprenisi’, Launkalnes pagasts, Smiltenes novads
GPS koordinates: LKS: X: 616541, Y: 363116

131km no Rigas / 7km no Smiltenes
KONTAKTPERSONA: JANIS MATVEJS

X sidrs@abulslv J + 37129 754 016

@ wwwabulslv € www.facebook.com/sidrsAbuls/

SEZONA: MAIJS-OKTOBRIS

ﬁw UZNEM APMEKLETAJUS:
grupas (5-40 pers. pagraba telpas /

lidz 60 pers. pagalma)

SIDRA DARITAVA

Abula sidra pagrabs un abeldarzs atrodas Smiltenes pievarte, Abula
upes pasa augstece, kur meza ieskautas, atrodas lauku majas

“Vecsprenisi”. Siir, iespéjams, mazaka, bet pieredzes bagataka sidra

daritava Latvija - Abula sidra stasts sacies jau pirms 20 gadiem.
ledvesma un pieredze guUta, viesojoties sidra zemés Normandija,
Asturija, Somerseta un Basku zemé. Sidra daritavas abeldarza
aug aptuveni 400 Ziemelvidzemei raksturigo skirnu abeles, pasu
atlasitas sidram derigas mezabeles un klasiskas sidra Skirnu abeles,
no kuru aboliem top sidrs.

ABULA SIDRI:

Visi Abula sidri ir roku darbs un tiem pamata ir vietéjas, vecas abolu
Skirnes.

Sidrs PEPINS - uzsvars likts uz skirni ,Safrana Peping".

Sidrs APINOTAIS - papildinats ar Jaunds pasaules apiniem, radot
|oti svaigu un aromatisku sidru.

Sidrs SAVVALA - papildu darza aboliem izmantoti apkartné augusie
mezaboli. Raudzéts, izmantojot abolu mizinas esoSos savvalas
raugus, iegustot dabigu abolu sulas saldumu.

CITI RAZOJUMI:
Karstvins ZIEMA - no dazadam vasaras ogam radits karstvins, kas
papildinats ar austrumnieciskam garsvielam.

PROGRAMMA APMEKLETAIJIEM:
- sidra daritavas un darza apskate
- Visu pieejamo sidru degustacija
- stasti par sidra kultlru un par sidra razoSanas procesu
- iespéja iegadaties produkciju
- piedava vietu nelielu kultlras pasakumu rikosanai
PASAKUMI:

VASARA - atvérto durvju dienas, kur jebkurs interesents var
apmeklét daritavu un bez maksas nodegustét sidrus.




MR.PLUME SIDRA DARITAVA
LZlles”, Jumpravas pagasts, Lielvardes novads, LV-5022

GPS koordinates: 56.695263; 24.986982

20km no Lielvardes / 74km no Rigas

SAIMNIEKI: MARIS PLUME, DACE SMILTNIECE-PLUME

X sidrs@mrplume.lv J + 37129631631, +371 28465427
@ www.mrplume.lv mrplume_sidrs

€ www.facebook.com/mrplumesidrs/

N

SEZONA: JANVARIS-DECEMBRIS
UZNEM APMEKLETAJUS:
grupas (min. 10 pers. vai

minimala apmekléjuma cena)

Mr. Pliime

JUMPRAVAS SIDRDARIS

Mara un Daces Plimju gimenes uznémums atrodas Jumprava,
un ar sidra darisanu saimnieki nodarbojas kops 2010. gada. Sidra
darisanas prasmes apgutas, macoties un stradajot Francijas
un Austrijas labakajas sidra daritavas, ka arl neskaitamos pasu
eksperimentos. Mr.Plime sidra daritavas dzérieni divus gadus péc
kartas izcinijusi zelta medalas starptautiska pasaules sidru konkursa
SISGA Spanija.

Auglu darza 1,5 ha platiba tiek audzetas abeles, bumbieres un ogu
krdmi. Abelu kolekcija ir reti sastopamas, aromatiskas deserta
Skirnes, dazadas paradizes abolu Skirnes, jaunakie abel|u selekcijas

hibridi, celmalas atrasti neparasti séklaudzi, ka ari ta saucamie
Jstie” sidraboli un dazas Austrijas sidra bumbieru Skirnes.

MR.PLUME SIDRI:

Dabigi dzirkstoSi un ari negazéti abolu sidri, raudzéti gan savvalas
fermentacija (nepievienojot raugu) gan ar dazadiem vina raugiem.
Ar katru gadu arvien vairak tiek gatavoti premium linijas “vintazu”
sidri no 1 lidz 4 paSu audzétu ipasu abolu vai bumbieru Skirném,
kuros ir atklajas un izpauzas saimniecibai raksturigais ‘terroir’. Vairak
tiek raZoti sausie sidri, tacu ir ari piedavajums tiem sidra un auglu
vinu baudtajiem, kam tikamakas saldakas un auglainakas garsas
un smarzas notis.

CITI RAZOJUMI:
Auglu un ogu vini (rabarbers, upene), auglu un ogu destilati.

PROGRAMMA APMEKLETAIJIEM:
- ekskursija sidra daritava
- saimnieku stasts par sidru, ta tapsanu, sidra stiliem, par
aboliem un par paSiem; recepte, ka majas apstaklos radit sidru
- 5 veidu dzérienu degustacija
- péc iepriekséjas vienosanas iesp&jams instrumentals gitaras
muzikas ievads muzika un saimnieka Mara PlGmes izpildijjuma
- iespéja iegadaties sidra daritavas produkciju
- ieprieks vienojoties, iespé&jams pasutit édinasanu

PASAKUMI:

Reizi gada abelu ziedésanas laika, parasti maija otra nedéla vai maija
beigas, riko “ABELU ZIEDESANAS SVINESANU", kad ver daritavas
durvis ikvienam interesentam. Muzika saimnieka izpildijuma.




NAUKSENU VINA DARITAVA

LSaulesvarti”, Naukséni, Nauksénu pagasts,

Nauksénu novads, LV-4244

GPS koordinates: 57°53'05.2"N 25°26'52.7"E

40km no Valmieras / 145km no Rigas / 7km no Rdjienas
KONTAKTPERSONA: JANIS BAUNIS

X nauksenuvini@inbox.lv  J + 371 26641461
@ www.nauksenuvini.lv

€ www.facebook.com/nauksenuvini.lv

SEZONA: JANVARIS-DECEMBRIS
UZNEM APMEKLETAJUS:
rupas (10 - 40 pers.
b grupas ( pers))
vina daritaca
Nauksénu vina daritava ir biologiska saimnieciba, kas apsaimnieko
ap 20 h zemes. Te sidru un vinus razo kops 2012. gada. Vina darisana
notiek otraja paaudzé - tas aizsacéjs ir pasreizéja saimnieka tévs,
kur§ vinu gatavoja savam valaspriekam. Sobrid sidra un vina
razosana un degustacijas notiek 19. gs. celta akmens mura éka -
kadreizéja ,Tiltakroga”.
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Seit, Baltija lielakaja paradizes abelu darza Nauksénos, 6 ha platiba
sidram aug ap 20 dazadu skirnu paradizes abelites, kopuma ap
2000 . Darzos tiek audzeti ari rabarberi, cidonijas, upenes, piladzi un
arbuzi. Visu izaudzéto produkciju parstrada raudzetos dzeérienos.

NAUKSENU SIDRI:
Nauksénu sidru galvena izejviela ir Paradizes abols, kas dod ipasu,
tikai Nauksénu sidram raksturigu garsu.

CITI RAZOJUMI:
Auglu un ogu vini, dzirkstoSie vini, stiprie alkoholiskie dzérieni.

PROGRAMMA APMEKLETAJIEM:
- ekskursija razotng, stasts par sidra razoSanas procesu
- Visu pieejamo dzérienu degustacija ar uzkodam
- iespéja iegadaties produkciju razotnes veikala

PASAKUMI:
Rudeni riko paradizes abolu lasiSanas talku. Péc lasiSanas vienmeér ir
éSana un dzerSana, un noteikti - Nauksenu sidra baudisana.




TALAVAS SIDRS

Brivibas iela 22, Gulbene, LV-4401

GPS koordinates: 57°09'49.3"N 26°45'31.8"E
57.163691, 26.758827

185km no Rigas

KONTAKTPERSONA: ARNIS SPRUDZANS
X talavassidrs@gmail.com ) +371 28325269
@ wwwitalavalv () talavas_sidrs

@ www.facebook.com/talavassidrs

V. / 4

TALAVAS ]
SIDRS grupas (min. 6pers.

SEZONA: JANVARIS - DECEMBRIS
UZNEM APMEKLETAJUS:

vai minimala apmekléjuma cena)

Talavas sidra razotne atrodas Gulbené - viet3, kas lidz 1224. gadam
ietilpa seno latgalu zemé Talava. Galvenie sidra daritaji un daritavas
saimnieki — gulbeniesi, kas véléjas izmantot vietéjo produktu
potencialu un pieradit, ka ari Latvija spéj razot kvalitativus dzérienus
no aboliem - pieejamakajiem un popularakajiem Latvijas augliem.

Darbu pie pirmas sidra partijas Talavas sidra saimnieki uzsaka
2012. gada. Ekskursijas un degustacijas ar iepriekséju pieteikSanos
notiek Gulbenes novada Staku pagasta

TALAVAS SIDRI:

Cetru veidu sidrs tiek darinats tikai no vietéjam izejvielam - Vidzemé
audzétiem aboliem. Tas tiek nogatavinats zema temperatlra
vairaku ménesu garuma, kuru laika iegUst sev raksturigo garsu un
aromatu. Aboli, no kuriem més gatavojam Talavas sidru, ir pilni ar
spirdzinoSu Latvijas dabas spéku. Mums atliek tos rlpigi novakt,
izspiest gardo sulu un ieraudzet sidru.

CITI RAZOJUMI:
Bezalkoholiskie dzérieni, stiprie alkoholiskie dzérieni, karstais abolu
dzériens.

PROGRAMMA APMEKLETAJIEM:
- apmekléjums razotné, stasts par sidra razoSanas procesu
- atkariba no sezonas, iespé&jams piedalities abolu sulu spieSanas
procesa (OKTOBRIS)
- degustacija
- grupam iespé&jams pasutit uzkodu plates un édinasanu
- iespéja iegadaties sidra daritavas produkciju




TURKALNES MUIZA

Turkalne, TinGzu pagasts, IkSkiles novads, LV-5015
GPS koordinates: 56°51'32.0"N 24°41'46.9"E
5km no Ogres / 40km no Rigas
KONTAKTPERSONA: KASPARS BRAMANIS
X info@turkalnesmuiza.lv ) +371 26355554
@ www.turkalnesmuiza.lv

€ www.facebook.com/TurkalnesMuiza

SEZONA: JANVARIS-DECEMBRIS
UZNEM APMEKLETAJUS:
grupas (10-70 pers.)

N N
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Turkalnes Muiza

Alus un vina degustaciju darbnica

Alus un sidra daritava , Turkalnes Muizas kléts" dibinata 2018. gada,
atjaunojot seno Turkalnes muizas kléti un atdzivinot tradicijas, kas
aizsakus$as jau 1604. gada. Seit pasu rokam tiek darits sidrs un vins.
Turkalnes muizas darza 1ha platiba aug Skirnu ,Sipoling”, ,Auksis”,
»Antonovka”, ,Remo”, ,Spartan” abeles.

Latvijas
abolu
sidrs

S1DRA
CELS

TURKALNES www.celotajs.lv/sidracels

MUIZAS SIDRI:
Abolu sidrs,
abolu-rabarberu sidrs,
karstais sidrs.

CITI RAZOJUMI:
Alus, abolu brendijs.

PROGRAMMA APMEKLETAJIEM:
- sidra un alus degustacijas
- iespéja piedalities alus dariSanas procesa un uzbrivét savu alu
- iespéja iegadaties produkciju
- ieprieks vienojoties, iesp&jams pasutit édinasanu
- naktsmitnes un pasakumu rikosanas vietas pieejamas 1 km

attaluma atpUtas kompleksa “Turbas”




Latvijas
abolu
sidrs

§1DRA
CELS

www.celotajs.lv/sidracels

PAR PROJEKTU “SIDRA CEI,§”

Projekta meérkis ir izveidot un popularizét jaunu nacionalas
identitates tdrisma produktu “Sidra cels". Sis tdrisma produkts
atklaj tapsanas celu no auglu darza lidz dzerieniem, iesaistot gan
auglkopjus, gan sidra daritajus. Dabigajam sidram ir labs potencials
klat par vienu no Latvijas identitates veidojoSiem produktiem, jo
Latvijas platuma grados augosie aboli, no ka gatavo sidru, pieskir
tam unikalu garsu.

PROJEKTA PARTNERI:
Latvijas Lauku tdrisma asociacija “Lauku celotajs”
SIA “Turkalnes muizas klets”
SIA “Baunu séta”
SIA “Jumpravas sidrs”
SIA “Talavas sidrs”
SIA “Abavas darzi”

SIA “URTICA"
NACIONALAIS *x EIROPAS SAVIENIBA
Py Y EIROPA INVESTE LAUKU APVIDOS
ATTISTIBAS * . Eiropas Lauksaimniecibas fonds
PLANS 2020 * o x lauku attistibai

Atbalsta Zemkopibas ministrija un Lauku atbalsta dienests

Si publikacija tapusi Projekta “Tarisma produkta “Sidra cel§” izveide un
marketings » (19-00-A01630-000001) ietvaros.
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Lauku Celotajs

www.celotajs.lv

LAUKU CELOTAIJS
“Lauku celotajs” ir profesionala lauku tdrisma
asociacija, kas dibinata 1993. gada un apvieno biedrus
—dazadus lauku tdrisma uznémeéjus visa Latvija.
Musu birojs atrodas Riga. Ja Jums nepiecieSams
padoms, planojot brivdienas Latvijas, Lietuvas vai
Igaunijas laukos, drosi zvaniet, rakstiet vai naciet
uz musu biroju. MUsu darbinieki pazist naktsmitnu
saimniekus un precizi parzina to piedavajumu.

KONTAKTI:
Kalnciema iela 40, Riga, LV-1046
Talr. +371 67617600
E-pasts: lauku@celotajs.lv

www.celotajs.lv



