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The tavern is in a restored building in the centre of Odziena — one that used to belong The café is part of the Lacites leisure complex at the edge of the Smiltene-Gulbene The tavern is on the shore of Lake Altksne and é i i ildi i i i = zshresle@inbox v www.ludzasamatnieki.lv krasti.l ' Pt | Riga- Gulbene - Rézekne - Ludza - Aglona -
; ! ; the Jaunsétas country tourism and lei- The log building has a slate room and is less than a kilometre from the Gulbene train Located 5 km f i i isi Sisi i . il ; et ; Gici T www.raznasezerkrasti.lv 9 g
toth ki Al pp ? -~ , At ; A ocated 5 km from Madona in the Smecere forest, this tavern is in a 17th centur: The café is in the centre of Balvi on the side of Brivibas Street (in the direction of Vila- i i i i & iversi i ilding wi . P . y . . —" ils - Ri
SE 7 g:g v&%r;}a;g bgf:;g21)'5ﬂ%ﬁ%‘"ﬂzg[ﬁ;ﬁ%zd&g{;’g‘]’:T;edem emeuerten Wirts- ;?:ri gpf;)rézehellt"(?ﬁc:rfses'sefg‘;?g?;:?Sﬁzfse“ alovely view of the Gauja River valley ;lilrfle\;gggg}nTﬁ]et'ﬁg;?::wﬁmggl?;ilsse%a;eﬁ:lgp fggesrtgihoefrt?; lzgrl ccﬁl;tnudr)(lvmgl} aat § station. It offers hearty Latvian dishes. o building and offers hotel accommodations, a tavern and a music club. ! ka). It offers homemade dishes and is a popular dining venue(. noe nggggiés IInttcr:)iIigrcli‘?sel:eidvmtlﬂIlsrggrtel‘éfe?::y?rlgr% (i)tfsaoﬂef;trmeafs{jrgg;: etrI;e centre of lzec Lﬂsatrasurant is alongside the Rézekne University College in a building with vault- Trflfe centre is in the historical centre of Ludza opposite the castle hill, and the kitchen The complex is on theﬁngrﬂtherp shore of Latvia’s second-largest lake, Lake Razna. The The café is in the Oga shopping centre, offering cheeses that are the “business card” The café is in the centre of Aglona on the edge of the Dagda road (P60). Daugavpils - Riga
haus, das der Familie Brenki gehdrt hat. Speisen werden nur auf vorheriger Bestel- DE / Das Café auf dem Gpelﬁnde des Eholungskomplexes Lacites am Rand der StraBe er become Empress Catharine the Great, Wife of Peter the Great of Russia. gnEK{IQDrI:eStg:?/Tr(s g:mﬂs;m IGfogzﬁTelilgfceli:?uﬁllglrl‘tnicrf&tl:ﬁld:rﬁl ;uSIHt(;!z fgst ;)E / DaSIW(iinShaGusb befindet s‘xh 5 km von Madona entfernt, am Nadelwald von DE / Das Café befindet sich im Zentrum von Balvi, am Rande der Brivibas StraBe DE / Das Café im Zentrum von Gaigalava, in dem ehemaligen Verwaltungsgebiude DE / Das Restaurant befindet sch im Zentrum von Rezekne (neben der Hochschule) ;)hee géﬁ?ﬁ?ﬂiﬂ&gds and beverages. Guests can enjoy a meal and learn about how B"Ed/omgefrtagmkafetxaEfﬁﬁﬁﬁgﬁﬁr:n‘:'m émlne OthhedloveIie§§ Ia‘l‘(reii in tShe country. ofthecity. o o N DE / Das (afé befindet sich im Zentrum von Aglona an der StraBe nach Dagda (P 60). Birch juice, a Viking boat, hemp butter, home-brewed
lung vorbereitet. Smiltene — Gulbene (P27). Ein Blockhaus mit einer modemnen Innenausstattung und 35"{ szz;xy‘g;hgrgcﬁwaﬁ%ﬂﬁ; ig?]; ﬁ\lsl;gai,r:;nléegarludm fl_.]ll‘7 L?Edtolu(isrxlusk p Speisen angeboten. . anrhalte fettische G;ligigeﬁsnwﬁghaeusaﬁsg gﬁlSMlllI;tli(llllal:Ees von Smecere (seit 17.Jh.) befindet sich ein {)Rellfglt)l':zrgovrltlafh?)fwl;ltlte;;:’;srg:n hausgemachte Speisen angeboten, darum ist es ein der Kolchose. Produkte aus dem eigenen Hof und aus anderen Hofen. und esist in einem Gebaude mit gewblbtem Keller eingerichtet. DE / Diese Kiiche befindet sich im historischen Zentrum von Ludza, gegeniiber dem Lettland - des Segs Razna. Aus den Fenstem éef zaféirkaesiazl‘:i’se Ib?erfet se|2h :i?lselger grﬁ(a/rlt)eazg?gi:ﬁ s[:gst sich im Einkaufszentrum Oga und bietet Kase an, die die Visi- Pork cakes, potatoes with her- Schweinefleischfrikadellen, Kar- beer, the black ceramics of Latgale, the craftsmanship
Fresh bean soup with barle Suppe aus frischen Bohnen mi einer schinen Aussicht aus der Sommerterrasse auf das Tal des Flusses Gauja. Beson- p - . es /. 1, dis In AKSNe die o ) , ' ’ i Bean soup with pearl barley, [ 3 ¥] Boh i »39Y - 39 i Burgberg. In dieser lettgallischen Kiiche werden Tisch i i b i Seen ] ) ring and cream, cottage cheese creme  toffeln mit Hering und Sauerrahm, Quark- centre of Ludza, the Aglona Basilica, a bread museum,
grits and brewery-basedppierogi, cris);y Gerste\;gmppl:m i :ggn:gur?gen dere Speisen der Region. ft?raet:]n;lezggv‘ggerEl:;SsltaglduEEg Jifu;eerVauu( ﬁses Peters des GroBen geboren wurde und bei w-mggeep(eﬁé Eso:art:ag:sncbaakke:alls;rlng klﬂl(lnzs ﬁ::ggué?fgu l;ilztt;fe (hagmtelrelle sa_l:jce, glr'et)‘]peast PfifferlingsoBe, gF:auerErbsel? mit sauerkTaut soup, pza sou[g beet Ieaf);'oup, SauerlrrauBtgugggsE?l?seemggu fgj nbe aus c):kes Toail:lg;&uzocrfﬁﬁz 52;?25:? zr:,f}’diz(f?;imﬁ:{] dsuc?:xef;:%?;ﬂen sengundgGetrénke vorb(?reitet. Gaste konnen Mahlzse(it:ng ;gﬁfekéé'n" ﬂr'.ffﬁge?,"{ffohziffﬁé, ';g:sz:;j:::fci::;:;:rland Fischsuppe, Ampfersuppe, kal Preil CO“BEE (heeie pierogi, dK}iﬁﬁekVOﬂ Preili, Kasesuppe von gth strawberries. ’ creme mit Erdbeegren, dairy farms, the Dauggvp“s fortress and a bullet
: ; ; : ) ) - 2 2 A X , ge- with bacon, barley porridge with mea eck, Gerstengriitze mit Fleischstiicken, i F - py ' . ! e o J i i 4 - v A uppe, kal- reili cheese soup, cheesecake. reili und Kasekuchen. ishes.
E?eﬁkn?"c?ﬂerﬁité?eiiaxftﬁfe"r?.f? ;nar? ‘ gfgzg]b?:tre?::ﬁmg:::gm?mssm? Potato salad, herring salad, [ % 9] Gemischter Salat Rasols, Herings- Pike or pike-perch soup with fish Suppe aus Fischen (Zander oder stacked ray bread. bratener Kabeljau, geschichtetes crickets, oatmealzvlioth jan?: potato pan- Hgferbrei mit N?armelade, Kartoffelpfann- igl[f'rfﬁs“ '?ogi?s‘?aﬂ?er?iﬂﬁ.? lfvhefli,hkﬁé g:n F?slgftltsimpdee;t:gtsec?lFe?::leoggrlﬂa?;fueel E”E*‘“‘d . urfm"’ b*’fﬁ;’ codortiout. - Schweinrippen; rkadellen aus Kalbfleisch, -V_OrbereltungVonSpelsen kenn?nlemen‘ ' ley porridge, grey please with bacon, sau- te Suppe, Ge“‘engfmelgfauegeb*"m“ ’ foleddstes K Fodaden factory.
homemade beer ice cream aus frischen Zwiebeln und Sauerrahm, Bro- manna, dumpling soup, potted pork, pork %alaft, G;.eB}l: rel, Suppe mit Fleischbllchen, from Lake Aliksne, pork tongue, fried egg Hecht) aus dem See Aluksne, Schweine- Roggenbrot-Dessert. cakes, bull testicles, roast deer, buck, ~ kuchen, Stiethoden, Wildbret (Reh, Hirsch, carp, dried fish, ottage cheese crame  9¢bratene EiP'I)(en, Braten, falscher Hase, 036 cheese salad geichmortes o petratener fa- » 8 9] Grey peas, dumplings in cream - [ 8 ) Graue Erbsen mit gebrate- téed pork ribs with cabbage, fish dishes,  Speck, geschmorte Schweinerippen mit DE / Birkensiifte, Wikingerboot, Hanfzukost, zu
B3 ol Obuera boer bt o o ribs with sauerkraut, potato pancakes,  Top mit Schweinefleisch, Schweinerippen in a coat of flour, stacked rye bread with  zunge, in Mehlpanierung gebratenes Ei, roose of beaver, stuffd pglet, Flch, Biber), gefiltes Ferkel o e oy <rtne  im Ofen gebackener Karpfen, etrockne- eljau oder gebratene Forelle. sauce, Lettigalian pastriesand moon-  nem Speck (Skvarkas), Brotchen Asuskas homemade cheeses and stuffed apples  Kraut, Fischgerichte, hausgemachte Kése Hause gebrautes Bier, schwarze Keramikerzeugnisse
p . ckchenbrot mit Gartenbeeren, das mit ei stacked rye bread, crepes with thick- mit geschmortem Kraut, Kartoffelpfannku- Joganberry i dwhi ; A [v] - N ) with berry sauce, baked apples with va- ¢o'ric he” Quarkcreme mit Kompott, geba- E3 Salat aus Ziegenkase. shine alcohol. in SauerrahmsoRe, lettgallische Teigrin- with h d gefiill it Honi ;
nem hausgemachtem Biereis serviert wird . ’ chen, geschichtetes Roggenbrot-Dessert, gan erry jam and whipped cream. geschichtetes Roggenbrot-Dessert mit Pre- Trout from the local fish farm. K3 Forelle aus der eigenen Fischziichterei. nilla sauce, woven roulettes, dried fruit ne, Quarkcreme mit Kompott, geba ] , lettg grin- ith honey. und gefiillte Apfel mit Honig. von Latgale, Handwerkerzentrum von Ludza, Kirche
gmha begsondere em Bierls servi . Eﬂefl"?"k‘ Ny oo it dijm{engannkuchen m%gKondensmiIch , Lunch a la Maliena — stock with iselbeermarmelade und Schlagsahne. oo o ) [ ﬁkeqedAprI ";ItVl?mltleSFo@eﬁ?eﬂofjhﬁe"e I]‘t#amt:ttesncles and cabbage soup ge uEd ias lettgallische Hausbranntwein K3 Grated potatoes with meat and K3 Gericht aus geriebenen und gebrate- von Aglona'Brotmuseum Milchhof, Festung’und
- aimes lacis” — pork chop with chick- ticksbar: Schweineschritzel mi profiteroles. E3 Briihe mit gebriihten Teigstiicken y ouace, getrocknete Frichte und kan- with mutton. Takovka. onions. nen Kartoffeln mit Fleisch und Zwiebeln. i  Fabri mugavils.
enfilet. I‘-I]ah?% gl]l;iclléstbat Schweineschnitzel mit eProftrol, 9 9 Bean pancakes. d.eré% [?#étgs?a_nnku(hen £3 Lammhoden und Krautsuppe mit Bleischroten-Fabrik von Daugavpils.
y | X Lammfleisch.
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iT(hgi:ﬁ\gm i hecente ofeabps nearthe Dauga fver da. foffers ot l:eLgat\f/?alrsl I(?rrtlgfncee:ttsre of Lizums and offers local foods. The interior design is based T?:hca{]g |ts chalt;d %39 m Soflithh (:f thle bStamgrllen: Easthii iE Vecstameriena. Itisin one The wigdmill building (1875) is now a museum and offers well known wedding tradi- 1.5 km from the centre of Marciena, the restaurant offers “old world,” Latvian and Bal- This weekend home is in a lovely location near the reservoir of Rugaji. The owner 0,3 km to the south of the Malnava Estate mansion, the lady of the house prepared The restaurant is in the KOLONNA Hotel Rézekne in the centre of town. As i ‘T':]WW;'ff‘fel;‘}:‘ak"St"‘feL-|: halovel f local church J www.krasla%)ad.lv
o R ’ K - . of the historical buildings of the local baronial estate and has an antique interior. tions. Guests can catch fish in th . i o h e - ! G e south on, re of town. A summer ter- e café is in the centre of Ludza with a lovely view of local churches and a castle hill. This location i - azna. i i Lettigali i i it i i - . ) o .
II))E / D; . le;nshaul)s beﬁndetESIch 'E' h|5t0r}:5§henhlentFXm V%" Jekabpils an dem DE / Das Café befindet sich im Zentrum von Lizums und bietet die besonderen Ge- DE / Das Café beﬁndetg sich im Zentrum von Vecstameriena, 0,2 km gﬂdlich von dem DE / Die Wirte haben das égbajdlgcdaelrp&r&?];ng g;gngce%zltjg]:lr?]alten indem jetzt ggtgferglga:réié;l;e:[:g ?rrﬂgg:{?a?r;%rsﬁun’ vegetales meatand s come fom the 2:5:?1;%2?12:::::;5“ fishand sees etigalian foods.Helso works withocl - {loe atrty Le;t g dEShe? gnd g(hefr mous quodles. %li:e ;()eakches %fuest; thhto ke e e e o th bromefae long i Resekne ive. Guests are offered a- Lettigalan oods made o various ingredientzare offered Le'::igalialr??oﬁdosn frn:rgiﬁceZﬁ}sm&iht%ffegfrﬁfo‘;iztﬂz SL?;E:d?'f‘;h:ncﬁﬂm)gﬁﬂ :;]Ii:;r:;?:g :tl::?:lalzg E:’Z}(g":'t'i;?zr‘t’;o }:}‘]’TkTg:’ng’gﬂ;’:i’T#‘r’);""N#:r: :?“‘;sfhgg?’?‘ 12’(!"22?;'5 OF th? Soé'themdShO'edOf o ((;""ti hé&hbm?s |°|Cﬂ: "adltans rs ;hegﬂflllty Is|Dn tf? ehSh0re ol ot ot o Guessare ok et ncoy s Tt o by, e 1o besered
amm des Flusses Daugava. Es zeichnet sich durch sein Angebot an exotischen Spei- richte dieser Region an. Die Innenausstattung trgt lettische Ziige Schloss von Stameriena. Mit seiner Innenausstattung aus alten Zeiten ist es in einem ein Museum eingerichtet ist. Di un ! N, INCET S, ) - rtes and pierogi. Local bread is famous in Karsava. The bakery offers brunch on cient Lettigalian dishes made from local ingredients DE / Das Café befindet sich im histori . ine scho S ' A q ‘ ! - / ettigalian foods, produces dairy products and grows local plants. Master’s ered Lettigalian dishes from locally produced produce. Lettigalian dishes in clay dishes. The cafeteria also has a bakery.
. 5 V0 -na. J gerichtet ist. Dieser Ort ist mit Angeboten fiir Hochzeitstraditio- DE / Das Restaurant befindet sich 1,5 km vom Zentrum von Marciena entfernt. Hier DE / Das Ferienh i i ich scho weekends, as well ; gredients. n 2s Café befindet sich im historischen Zentrum von Ludza, wo man eine schg- as well as guide services. organises Summer Solstice celebrations, a market for St Michael’s Day, and a chance to lasses i i i i 35 mit ei 5 ; i i hi ) »
sen auj. . . . Cold soup, dumpling soup, hunt- Kalte Suppe, Suppe mit Fleisch- der historischen Gebdude des Landgutes von Stameriena eingerichtet worden. nen bekannt. Gste kinnen Fische in dem Mihlenteich fischen und sie auch selber werden sowoh die Speisen deralten Wel, als auch Spelsen aus derlettischen und bal- vor R/ugéji. Der%;g;mﬂ:ﬁmC\/':;;;:&Tglasgﬂzcmglm :(;l]r?lT]E':lgr:na:ﬂestttzljaslﬁe DE /e Bad:,evree ! Sssmtﬁfi :2{1 I‘t’)gzl chaanf(tisg 3?3 Jﬁﬁ;ﬁﬁ?fqﬁhh#m etgalische Ge gﬁ ;1 E?tse'r(reasstsaeu?m |mAZen§rﬁ{r\ V(f)?i 'RePzekne, m& KgLOI:lNA Hotel Rizekne_: Aus der ne Aussicht auf die Kirchen der Stadt und dem Burgberg hat. Hier werden lettgallische DE / Dieser Ort befindet sich am norddstlichen Ufer des Sees Razna. Die Wirtin bietet Iea?rn new crafts. Lettigalian foods are served to groups. Vi :)aésis[)lgrtl-}ll:fkﬁTl?dﬁilﬁzgﬁsf:rragsﬁ;er:g Ciriis, Hier werden die Traditionen der Region gjfEd{eDllsss:{ang ';f:sbﬁ?e'}dﬁz?é(em?ttuﬁ{lffﬁesf e:lt:{]a;:r ';&','::,r, sf,'i’: 232 AT;SI:M_ ?,,%.Zﬁ; 55;325 :)ei?n;ﬁ:;,cehsuzéee:twggm{(aselgzﬁ Aufvorl?etngerB Kh
(hkgesefse?llg?(, wild mushroom Kasesalat, Steinpilzsuppe, Topf er’s sausages. billchen, Jagdwiirste. Cold soup, pork chop, crepes. Kalte Suppe, Schweineschnitzel, vorbereiten. tendeutschen Kiiche angeboten, die im modernen Stil vorbereitet und serviert wer- schen Speisen gedeckt. Die Wirte arbeiten mit Bauern und Fischern zusammen. rchte und lindliche Leckerein. Man kann zuschaten,wie Torten und Piroggen gebacken Sommerteia Iette;rﬁ?s(#zﬂ% ezgute rllevorrzr;iqateses' usses R(E’zet ne,H Gasten \éver- Gerichte aus lokalen Produkten vorberietet. lettgallische Gerichte, interaktive Lehrveranstaltungen fir die Erkundung der Umwelt DE / Dieser Hof st ein authentischer Hof aus dem Anfang des 20. Jhs. mit einem Wohn- gefeiert, lettgallische Gerichte auf dem Tisch gelegt, Milchprodukte hergestellt, einheimi- ziichteten Produkten vorbereitet sind ! P ‘ ' e Abteilung fiir Herstellung von Kongitoreiwaren gD, et
soup, ramekin of chicken or pork, straw- - mit Hahnchen- oder Schweinfleisch, Erd- gefiillte Pfannkuchen. Sautéed cabbage, pork ribs, Geschmortes Kraut, Schweinerip- den. In der Kiiche werden auf den Feldern des Landgutes und von den lokalen Bauern g . N ) werden. Das Brot von Dziles ist ein Symbol von Karsava. Hier werden der Brunch angebo- ¥ P 11ete peisen angeboten. Hler werden Grey peas with bacon, various Graue Erbsen mit Speck, auf und Dienstleistungen des Reiseleiters an. haus, einer Kornkammer, einem Stall, einer Sauna und einer Schmiede. Hier kann man sche Kulturpflanzen geziichtet und Meisterkurse im Backen von Tort isiert, ’ g
berry soup with ice cream. beersuppe mit Eis. homemade steak haché, onion rings, ~ pen, hausgemachte Fikadellen ij:glillp geziichtete Friichte und Gemiise, sowie Fleisch und Fische verwendet. Smoked fish (cap, Peipus bur- Geraucherte fische (Karpfen, Aal- ten und Kleine Markte der lokalen Heimarbeiter und Handwerker organisiert. lokale Produte verwendet. ork dishes. ' verschiedene Weisen vorbereitetes Freshwater fish dishes — dried Gerichte aus SiiBwasserfischen: den Vorfiihrungen einer Folkloregemeinschaft zuschauen, die Sommersonnenwende fei- v poens enion oren e Potato dumplings (or carot Gericht Bulbesniki (auch mit K-
Kucuri tortes, natural jufces, berry ’ ring,e, Tindliche Torten von Kucuri, natirli- b?;;ﬁncc;lr,; atteﬁrfchl{ la)rrfdalTrZ;ac;ns:id rit ;Zugﬁ:cﬁg;:i)erg Penpus;teg, Sc}?lemr},lwﬁl- Lettigalian bacon, pearl barley Lettgallischer Speck, Graupen- Baked herring, sauerkraut soup, Gebratener Hering, Sauerkrauts- “Owner’s Feast” ~ filets of chicken and  Schweinefleisch. fish, tench in cream sauce, deep fried ~ Gerducherte Fische, Schleien in Sauer- . e, an Jahrmérkten des Tages von Mikelis (Herbstsonnenwende) teflnehmen und ver- tg?;T:ﬂ:: oélgp( p,gttae? 1‘52:1"'0. E::e;fnesluppe,tgeﬁjllp ebKanoffehixffan- dumplings), 7 types of cheese,home. — ftten),seben Kasesorten, hausgemach- K Meatserved na blackcay pt, pota- 3 Flfsch imTop aus schwarzer Keramik
bevera ges. che Sifte, Getrinke aus Beeren. Roast porkwith sauerkzat,new Schweinebraten it geschmor- porridée AN et home bg'k%d sulp ot Ka;pfgflegcmh;eie?fj nS;E.r alcshcse-n ponidgewith side dishes, potatoes stuffed grﬂtze mit Zutaten, g efiiﬁte Kartoffel mit gr?irr!(eaanlgomootfm dishes, as well as moon- ggg;k?eétélrllt(eh f:;tl?sﬂ;clmggg&s?hiﬂd beef with cheese and a honey sauce. ﬂ Gastmahl des Wirtes: Hahnchen- und perch, oven-roasted bream, stuffed pike  rahmsoBe, im Ol gebratene Barschen, im schiedene Gewerbe erlernen. Gruppen werden lettgallische Gerichte angeboten. tat%éspwith dried p%rk agnd oni(?ns) P aa;ltcof?:{n mlt(:]ebra’tuer;:n(lg;rlﬁv;?%ggﬁ :nd g;a:/z:):llﬁghgilﬁﬂﬁggrﬁlg?filsaﬁiﬁgoup ;:)\Ngglt:h(tgse;('?;:g,s%:ll;rrar;eer;eézlltg]vtv:[lss rodumplngs ercrBulbesni
E3 “Kuturi rescue soup” - solyanka for D Rettungssuppe von Kucuri: Soljanka fiir potatoes with chanterelles sauce, sautéed tem Kraut, neue Kartoffeln mit Pfifferlings- rye bread, local cheeses. Gerstengritze mit gerduchertem Fleisch with bacon and onions, sautéed vegeta- peck und Zwiebeln, geschmorte Gemiise 3 Potato dumplings with nettle ol Kartoffeln (Bulbas), KIoRe, Brotchen Asus- Rinderfilets mit Kése und HonigsoBe. and other local dishes. Ofen gebackene Brachse, gefiillter Hecht Cottage cheese pierogi, pan- KIdRe, Graupen mit verschiede- caraway seed sticks, herbal teas, cot- Iwiebeln), schwarze Johannisheeren mit Schlag- smoked eel, stuffed pike, fish cakes, birch Schweineor anen), Fisch aucher-
hangovers. die Vertreibung des Katzenjammers. rabbit leg with pearl barley risotto. oBe, geschmorte Kaninchenschenkel mit Tench goulash. selbstgehackenes Roggenbrot, vor Ort her- E)%s with meat. Htgle?tl)si(tge%:i{(il:lzrsoérl?edme;tsy:'?el?g e ; r:ez : umplings with nettle oil and e T e s ot (gallsche K3 Razna fish soup cooked on a campfire. und andere Gerichte, die aus lokalen Pro- cakes, homemade bread, butter, cheese, nen Zutaten, selbstgebackenes Brot, But- tage cheese with cream, curdle& milk  sahne, K'Lir’nmelstangen Kréutertees, Quark mit juice, moonlshine alc’;hoi ' te Fische, gegﬁ.illte Heé;(tesgﬂgﬁyfrgﬁ:jzclleenr
Graupenrisotto. estelite Kise. ; Local Pzi!i bread with bran, cranberry 7 N / : Hausbranntwein Smakovka. dukten vorbereitet werden. herbal teas, moonshine alcohol. ter, Kase, Krdutertees und das lettgallische ancakes. Sauerrahm, PfannkucheIn aus Sauenﬁilch. l(ule‘a cottage ch e pierogi irkensif Vel '
’ Gulaschsuppe aus Schleien. jam and linen seed. Eﬁe&ﬁ?gmgﬂbtglzloesf?lgir\fvgrr[&aernme'ade i ei:(ce;]rrtg;feelkléfie mit Nesseldl und einer 5] AFl}f ?\ffenem dFeueg gelﬁochte Suppe aus 3 Andrupene bread. I"IJausbranntwein Smakovka. Oven-baked carp or tench from the K3 Im Ofen gebackener Karpfen oder Schleie aus Vo coftage cheese perog f']rkﬁ{';éf so:;l Z‘LS.ZJ'ZS noven.
' | - ' ) en Fischen aus dem See Razna. Brot von Andrupene. local pond. dem eigenen Teich. ’
141 THE “GALAS NAMS” CAFE % E4 144 THE “UDENSROZE” CAFE %3 147 THE “VECGULBENES MUIZA” RESTAUR Quad “CTIIRITIS” CAEE Quadr o ¢ p 9 g
== = : ANT G3 = 150 THE“STURITIS” CAFE G4 = 153 THE“KALNARUSKI” GUESTHOUSE “¥ G2 = 156 THE“ZVEJNIEKI” HOLIDAY HOUSE G4 159 THE“RAIBAIS ASARIS” CAFE G4 162 THE“ZALA SALA” GUESTHOUSE “¥H4 165 THE“AIZUPMAJAS” COUNTRY HOME i “ 7 Quad 3 =
IR EINCREEE @] § 11135, ] § i35 @[ § R =i [ iR = 18A “ZAL a HS 168 THE“SIPRES’ CAFETERIA 65 171 THE AGLONA BREAD MUSEUM “ 5 174 THE“MEZINIEKU MAJAS" GUESTHOUSE "G5 176 THE“PLAZA’RESTAURANT we.G6 178 THE “PIEDRUIA” HOTEL s g
Soi= =0 NS OIS N Es SR
S " DR = NS GG 3
Viestura Street 35, Jekabpils Viesturi, Vecpiebalga Vec iza, Brivil i bl wf| \'[e=]020 »* e \ A
. i qulbenes muiza, Brivibas Street 18, Gulbene Tirgus Street 4, Madona Kalnaruski, A i inieki, T iP. Ré i ini ani 3 e ol =100 \
GPS N 56.49032 F 25.86563 4 alnaruski, Ape P., Ape A. Dist. vejnieki, Idena, Nagli P., Rézekne A. Dist. Stradini, Varaklani P. i A. Dist. 3 itavniki. Grickani P. Ré i . . . cn _ . wilP=silse s o [ie=|| B |
T + 37165237971 EA bt T 371 a0 351662 SPS NS6.85338126.22113 GPS N57.53204 £ 26.81668 GPS N 5675039 26,54838 s NS6SHT 26 c0TE S Nsa o Earozsy GPS N S6AT279 27 75085 GPe N 56 34679 £26.17876 op S 13352 200162 FRL A Gimnazijas street 46, Daugapils Pledruja, Piedruja P, Krdslava . Dist.
& siamargret@inbox.lv 113 & info@udensroze.lv & info@vecgulbenesmuiza.Iv i i ol . T +37128301143 T +37129126648 T +37129373015 ) ’ ‘ . - 7.00 GPS N 56.10234 E 26.94159 GPS N 55.87149 E 26.51741 GPS N 55.79930 E 27.43604
- | s apinukalte@inbox.lv == aigija.kalnina@gmail.com = zvejnieki-lubans@inbox.| it : @ +37126525785 @ +37129638405 @ +37129287044 : y
www.udenroze.lv E1 www.vecgulbenesmuiza.lv FIE www.api f @gmat. = zvejnieki-lubans@inbox.lv 4 raibaisasaris@inbox.lv = zalasala@inbox.Iv = ingrida.aizupe23@inbox.| 2 2 D : /04 G +37129234425 @+ 37165404900 @ +37165629682, 28608784
. . .apinukalte.lv www.kalnaruski.lv www.zvejnieki.lv ibai ; 54 ingrida.aizupe23@inbox.Iv S tamarasimanovica@inbox.lv S« maizesmuzejs@inbox.Iv = meziniekumajas@inbox.| = i iesnicapiedruia@i
The café s in the centre of Jekabpils and offers pizzas, pastries, cakes, tortes and sweet The café is in the market square of Vecpiebalga, opposite the Lutheran church. It The restaurant is in the restored stables of the Vi ) X ) -zvejniekl. www.raibaisasaris.lv www.hotelzalasala.lv ’ jas@inbox.lv & recepcion@hotellatgola.lv £ viesnicapiedruja@inbox.lv
¢ 35, S 4 | X . lecgulbene Estate. Located in the centre of Madona, the café offers foods based on fruit and vegetables Located at the edge of the Vid: Highway (A2) b Ape and Jaunlaiceni i ans wi i ia" i &kabpils-Ré i i www.hotellatgola.lv F1C3 kraslavad
pretzels, as well as cured meat, tasty venison and wild boar dishes, and products from works with local farmers and sells products from a local smokehouse. DE / Das Restaurant befindet sich in dem erneuerten Geb3 € 2 ] he edg e Vidzeme Highway (A2) between Ape and Jaunlaiceni, the The home is on the eastern shore of Lake Lubans with a wonderful view of Latvia’s The café is on the edge of the Jekabpils-Rézekne road (A12) in a lovely location by a The guesthouse is on the side of the Rézekne ring road (A12). The lady of the house The home is on the bank ilda Ri is a biologi ith frui i fai i in Livani, offeri i i isi i ; : w-noteflatgoa.lv www-kraslavad.lv
IIoJcEI }Jlr)odu((efrs ;nf;i fgrmer;. ) DE / Das (afé befindet sich auf dem Marktplatz von Vecpiebalga, gegeniiber der des Landgutes von Vecgulbene. en Gebiude der Plrdemanege f[r;)én/ltl;;vgf%airr:ezne.mmm von Madona. Filr die Zubereitung werden Friichte und Ge %lés}hg:ss E;Sstaell?:liybleof:ﬁggg salpi?:ematRuarS(Sis (‘iI::er“S’L[r]gBt: :\f;'Vidzeme (A2) zwischen Iargest Ial;: tﬂ:t? OV;ners é)replare (gstlaes fro:n local freshwater fish, using old recipes go?‘d Wwhere f?uests can fish for perch, pike, tench and carp. Eastern cuisine and fish offers Lettigalian dishes based on local ingredier?ts, and she works wi'zlh local farm- vegetables and hoi]e;grzsg:gg ;:Ig 250?&::“3&?3? [Zarltf;arm{trgdf.rﬂg;sbemes lned??;:tsena s omthe mainteet i Lvani, offrng country cooking and L2t ‘al:ftlitgvr;tccahnt:lrg;:(rrgel gz:(flggn?afr?cr:: go?gl:?igt?r:?ngjskx(fe’(itgis;;sb Earghtiv:yhs heetrbal e Thedgu;estit;o.Lise rl:reeds o gn%ws fruitshand veglet?lbles, prodlL(lceshdairy ?)nﬁ mﬁat d e Qw2 broadview afthetyfom the 10t e el s e Do) e betect
as Café befindet sich im Zentrum von Jekabpils. Hier werden Pizzen, Briit- evanaelisch-lutherischen Kirche. Es arbeitet mit lokalen B . V E N 3 - e ndef I B ; and ones that they have developed themselves. ishes are offered. ers and fishermen. ; | X an tracitions. 3. . X o . i 2 3 , etc. products, boils cheese on a campfire, teaches people how to make cheese, bakes brea floor. It offers Lettigalian and global cuisine. Latvia and Belarus. It offers Lettigalian foods, as well as parties in the Lettigali -
chen, Kuchen, Torten und Kringel gebacken, sowie ger‘eiuchertes Fleisch, Delikates- kauftgdie Produkte der Réucherei Piebalgas kﬂpine’ltavar.l auemzusammen und et Cold summer soup, leg of lamb Kalte Sommersuppe, Steak aus milse aus dem eigenen Hof verwendet. Ape und Jaunlaicene. Es ist ein landschaftlich sehr schner Ort, den man aus einem DE / Das Ferienhaus befindet sich am dstlichen Ufer des Sees Lubans und bietet eine DE / Das Café befindet sich am Rande der StraBe Jekabpils — Rezekne (A 12): An ei- DE / Das Gastehaus befindet sich an der Umleitung von Rezekne (A12). Die Wirtin sI::nE F/rﬁrtgoéffgﬁdgem:Tn%fﬁroi?; Etjrsbs:rse:)tlgaun[y:slffr m;lﬁgilr? T&l-mgzsen gaEcﬁtEﬁfj fatr:tmﬁ bgﬁ“dﬁtt sch auf der Hauptstaevon Livan und bietet hausge- DE /1 den Museum wird derWeg des Brotes von dern Korn bis 2um fertigen Brot- according to andent reipes, and ofersLettigalian weddings. DE /Das Restaura%t beﬁndethiCh im Hotel Park Hotel Latgola und bietet aus seinem larusian and Polsh style. i Pt st
sen aus Hirsch- und Wildschweinfleisch, Produkte der lokalen Heimarbeiter und Bau- Pork cackling. potato pancakes osorice Schueinhautstick steak, sautéed rabbit leg, roast duck leg,  Lammschenkel, geschmorter Kaninchen- Cold beet soup, sorrel soup, Kalte Rote-Beete-Suppe, Ampfer-und | Aussichtsturm genieBen kann, die die Wirte gebaut haben. weite Aussicht auf den grdBten See in Lettland. Die Wirte bereiten Speisen aus fri- nem landschaftlich schénen Ort an einem Teich, wo man Barschen, Hechte, Schleien bereitet Speisen der Region Latgale vor, indem sie lokale Produkte verwendet. Sie ar- Feste nach den Iettg'allische Traditionen gefeiert werden 9ee ! cttische berichte an. laib geschildert. Die Besucher konnen Brot mit Krutertees verkosten und einer the- DE /Hier wird Viehzucht, Obstbau und Gemiisebau betrieben, sowie Milch und neunten Stockwerk eine weite Aussicht auf die Stadt, sowie lettgallische Gerichte und DE / Das Hotel befindet sich in Piedruja am Fluss Daugava, der hier der Grenzfluss
erangeboten, E 3 g, E p ’ 9] Knusprige Schweinhautstiicke, strawberry soup with ice cream. schenkel, gebratgner Entenschenkel, Erd- chanterelle soup, grey peas with bacon, _ Pfferingsuppe, graue Evbsen it Speck, He- Stock with profteroes,sau- Brihe mit gebrihten Teig- schen SiiBwasserfischen nach den Rezepten der Vorfahren und nach selbst kreler- und Karpfen angeln kann. Her werden Speisen aus der Kiche des Ostens und Fisch beftat mit Iokalen Baetn und Fuchem asammen, che X “Rocks of Dubna and Daugava” Kartoffelpfannkuchen, kalte Sup- atralischen Vorfiihrung iiber jede Lebensangelegenheit (Taufe, Hochzeit, Jubildum Fleisch erzeugt und verarbeitet. Die Wirte teilen ihr Wissen, wie man Kése (auf offe- Gerichte aus der Kiiche der Welt an. zwischen Lettland und WeiBrussland ist. Hier werden lettgallische Gerichte, sowie
fages ﬁtﬁiﬁﬂeﬁ?ﬁﬂf Ol:o;nmumt;?izsau_. {( arstoﬁelpfang kUChenISk;he Rotf&]?-?ee- beersuppe mit Eis. herring, barley porridge with crickets,  ring, Gerstengriitze mit Feischstiicken, Pilz- téed sauerkraut with pear| barleyand  stiicken Profitroli, geschmortes Sauer- ten Rezepten. gerichte angeboten. (559 Farmers breakfast, stacked x ihetii . Cold soup,Lettigalan sauer- Kalte Suppe, Sauerlaautsuppe ~potato dumplings stuffed with cottage - pe, Graupen- und Gerstengriitze, Schwei- la, aschaten. nem Feuer) kocht und macht. Hier werden Brot nach Rezepten der Vorfahren geba- [» 8 9] Baltic herring salad, caraway [ 3 ¥] Ostseeheringssalat, Salat Abende im lettgallischen, weifirussischen und polnischen Stl angeboten.
sages Nt fodt o ees Piebzsa?;a Leam lr]r?vsirgtz r;?itte;:sschin gvrnteg:: Kerlaslj? musEroom sauce, Eeven éypes of jams,  soBen, Marmeladen (sieben Sorten). Das ganze ham, stuffed schnitzel with wild mush-  kraut mit Graupen und Schinken, gefiill- Porridge with homemade jam, Brei mit hausgemachter Marme- bread\\:vit ;L’lﬁ:;g freyae barZa ds?vft hesprr)faets S-’ic>-hich\t«enB:]l;teIr_lr:efrril#:}stlggl@;,g Izﬁ%?;r;lc);lt;tltl)l; I;;iltlé:guPi(cre}];:)er;,et::gr&-bz!tketli( Eot?]tpes, nacglfdenl]( Gehschma(g;ier Leggakllen, I((1un- geelie "l: a cfream sauce. E%rippen mit Sauerkraut, Brotsuppe. [» ¥ Y] Lake fish soup, cottage cheese Suppe aus Seefischen, KloBe und cken und Hochzeitsfeiern nach den lettgallischen Traditionen angeboten. cheese salad Lettigaligan ke with){)a Kemmalice |ettgalI?S(heavl)rsapzjsae#mit
s PIRES 4 / " raspberry or st iiber: Hi - ; " o i . b p {5 " d " - g , A ike, e steak haché,  ne Pfannkuchen, im Ofen gebackene Kar- “ " —pota- i ii - i iti i i i < i < . . i’ . g A,
hon;_y, cloudberry jam, strawberry soup hausgemachte Bratwiirste, Zanderfilet, ﬁllgd wit);1 ;ost;::)N pirr:wypkier?gg;’lg raerz); ’ :\zHrl(l.]al:gfftllg]%ﬁﬁ?seﬂnisggﬁ\eﬁgzngﬁﬁrts ;gzgsrmla;in?;ggs( hrlﬁlljgr;rl';v;r;;net&rlrtlgto th?lcuhglzﬁzeﬂeT:;vTVoal!:aﬂﬁigﬁ?aI{g]L:Iearrtiin ?;Ppsggﬁtfe'ﬁav'ﬂﬁ rdﬂl(f cs&;l:leéesdnzl)ll:e‘(him d :;%Zlfé;(h;:r‘ﬁhiﬁg:(s:l:)f g:eéieﬁhtfﬂ- potatoes with chanterelle sauce, black-  mit Sprotten, Kartoffeln mit Pfifferlings- whippedprhubarb dessert, birch juice,  toffeln, geschmorter He(h% halisgeﬁ]adrlte to du;;Iin(;sztll?f?:daa?tﬁaczg;‘?e dfeoetsae va: I%;?t';?fs&rlg:;lessneu? Bzgﬁk?:ﬁu?uagﬁa d;mhﬁ?;:: fother tadtionllett %nsc:;g;?:: ;Ielgbckneten Pilzen sI(?:Je;)blrgcaa:jlIy1 ﬁr?&gz%feﬁﬁisﬁ; I};oggenbrot, 111VHSChIEdet?: o (%n, pgti?tOESI iheese o ﬁork d épelik' Kgr}]offel, e St Freshwate fis dishes, - Gerhte ausSUbwasserfschen.
with ice cream. diinne Pfannkuchen, i Piebalga gesam- g , apple ofreln, K " , , ] 3 ] , sautéed w , , , rpfen, geschmor- berry soup with dumplings, baked ap-  0Be, Heidelbeersuppe mit KlgGen, geba- herbal teas. Frik d N L - ) - e Ip, ! esorten, Bauernsuppe, hausgemachtes ribs with sauerkraut, potato pancakes and Gurken, Schweinrippen mit Sauerkraut, ast catfish. Gebratener Wels.
E3 “Kencis' solyanka’. melter Honig, Sumpfbrombee?en?Marme- H:el:gglrlt)e;gtltcag ir:l;;esc%?l?t:rlz Jes mg:ﬂiﬁi"@ﬁ:ﬁ?ﬂ'@ﬁtﬁ? Sfa{gfﬁgelg berry sauce. ;us Na(keﬂnschmtzel, Rhabarbercreme mit berries with milk. ' te Stockente, geschmortes Hirschfleisch, lies, rhubarb dessert. P ckene ipfel, Desse?f aus Rhabarbergn.. E3 Roughly grated potato pancakes with Bﬁ;kiiilalgtg Il-(hramurgerlts:erf fausBhabatbe, e deamsance. Saerahmsofe. Dried mushroom soup. demonstrations of how that is done. Bier und eine Vorfiihrung des Bierbrauens. dumplings, potted peas, sausages, cot-  Kartoffelpfannkuchen, KartoffelkidBe, K3 Stuffed and oven-baked pike. K3 Gefiillter und im Ofen gebackener
lade, Erdbeersuppe mit Eis. &3 Homemade biscuit cake with fresh 3 Kgchen aus hausgemachtem Biskuit mit;ri: eerensofe. £ Oven-baked pike-perch with potatoes Milch mit Waldbeeren. ) Pike with smoked breastinagreen K3 Hecht mit gerducherter Brust in grii- cream and lingonberry jam. £3 Grob gemahlene Kartoffelpfannkuchen &3 Dumplings with mushroom sauce. K3 Gefilte Kartoffelpfannkuchen Gul- tage cheese cakes. Bohnen im Topf, Bratwiirste, Quarkfladen. Hecht.
o EIA A H g or vegetables. K3 1m 0fen gebackener Zander mit Kartof- sauce. ner SoBe. i i besniki mit PilzsoBe. Cabbage soup with wild mushrooms. E3 Krautsuppe mit Steinpilzen.
) e berries. schen Beeren. feln oder Gemiise. mit Sauerrahm und Preiselbeermarmelade. PP P
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Baltic
Country

Holidays

countryholidays.lv

» 3V

Culinary Map of

LATVIA

178 taverns, restaurants, cafes and guest houses

10 culinary travel routes

Kulinarische Karte
LETTLAND

178 Gaststatten, Restaurants, Cafés, Gastehauser

10 Kulinarische Reiserouten

More information about THE CATERING PLACES /
Mehr Informationen tiber VERPFLEGUNGSANBIETER:

www.countryholidays.lv

1 THE“CELA MAIZE” CAFE Q. )

V-1X

&b # l#11C

Kolkasrags, Kolka, Dundaga Administrative Dist.
GPS N 57.75610 E 22.60009

@ +37129451592

2 zshites@inox.lv

www.kolkasrags.lv

The café s at the Kolkasrags Visitor and Information Centre and in a dune forest. Every
Friday the café cooks stock made of cow tails or pig legs in a big pot on a campfire.
DE / Das Café befindet sich am Informations- und Besucherzentrum des Kaps von
Kolka, im Diinenwald der Kiiste. Freitags wird hier in einem gro3en Topf eine Briihe
aus einem Kuhschwanz oder einem SchweinefuB gekocht.

Stuffed peppers, sautéed veg- Gefiillte Pfeffer, Gericht aus ge-
etables, homemade steak haché, car-  schmorten Wurzeln, hausgemachte Frika-
rot buns. dellen, traditionelles Gericht Sklandrausis.

2 THE“USI” CAMPSITE wai

USi, Kolka, Dundaga A. Dist.
GPS N 57.74918 E 22.59363
@ +37129475692

= info@kolka.info
www.kolka.info EI[3

The campsite is on the seashore and 1.2 km from Kolkasrags. The lady of the house
sets outdoor tables, talks about Courlandian foods, and demonstrates the baking of
carrot buns.
DE / Der Hof befindet sich an der Kiiste, 1,2 km vom Kap von Kolka entfernt. Die Wir-
tin deckt Tische unter freiem Himmel, erzéhlt iiber kurlandische Gerichte und zeigt,
wie das traditionelle Gericht Sklandrausis vorbereitet wird.
Porridge with fried onions and Graupengriitze mit gebratenen
meat, kefir, herbal teas. Zwiebeln und gebratenem Fleisch, Kefir,
B Carrot buns. Krdutertees.

K3 Das traditionelle Gericht Sklandrausis.

3 THE“KRUZINI” CAFE )

&) it

Krazini, Pils Street 6, Dundaga
GPS N 57.50908 E 22.34889
@ +37129174944, 63242104
= drosmag@inbox.lv

The café is located the Kriizini guesthouse in the centre of Dundaga.
DE / Das Café befindet sich im Zentrum von Dundaga, im Gastehaus Krazini.

Sauerkraut soup, grey peas with Sauerkrautsuppe, graue Erb-
curdled milk, roast perch or cod, sorrel  sen mit Sauermilch, gebratene Flunder
soup with potatoes. oder gebratener Kabeljau, Sauersuppe mit
K3 “A tower of cottage cheese” or créme  Kartoffeln.

from the ingredients of the Dunda- K3 Turm aus Quark oder eine Creme aus
ga Dairy. den Produkten der Molkerei von Dundaga.

4 THE“ROJA”HOTEL )

>15 V-1X

=N

Juras Street 6/8, Roja

GPS N 57.50805 E 22.79884
@ +37129477602

= rojahotel@inbox.lv
www.rojahotel.lv 3

The hotel is located 200 metres from the Roja ﬁort in the direction of Kolka. It organ-

ises programmes for groups —“A Feast at a Fishing Farm,"“A Party of Buns,” and “Made
in Roja."There are songs and dancing, boat trips, the cooking of fish soup, preparation

of smoked fish, Courlandian beer and “Dzimtenite’, and the baking of buns.

DE / Das Hotel 0,2 km vom Hafen von Roja entfernt. Angebote fiir Gruppen: «Mahlzeit
auf einem Fischerhof», «Festmahl des groéen Fladens», «Hergestelltin Roga»‘ Man wird
g getanzt, mit Fischert gefahren, Fisch gekocht, gegesen, Bier und Wein
getrunT(en und groe Fladen zubereitet.

Fresh and smoked fish, pota- Frischer Fisch“Der Morgenfang’,
to pancakes, rye bread pudding, home- Zwigbelsuppe! Graupengriitze, Griitzwurst,
made spirit. aeraucherte Fische, Kartoffelpfannkuchen,
K3 Mackerel in herbs, cottage cheese Koggenbrot‘-;Dissert,ﬁBiezr,(Ii-{ausbranntwein,
P ! rautertee, Birkensdfte, Zider.
with fresh strawbeny sauce. Hergestellt in Roja: Fischproduktion der
Region; Makrele mit Gewiirzen; Quark in ei-
ner Erdbeersofe.

5 THE“REDERI” TAVERN i 3

&) § 11028 T

Véjkalni, Kaltene, Roja P, Roja A. Dist. Dist.
GPS N 57.47375 E 22.86683

@ +37129238929

= hotelrederi@inbox.lv
www.hotelrederi.lv E3

The tavern is in the Réderi Hotel in Kaltene. The buildings merge modern architecture
and ancient shoreline elements of buildings.

DE / Das Gasthaus befindet sich in Kaltene, im Hotel Réderi. In diesem Geb&udekom-
plex sind sehr erfolgreich die moderne Architektur mit den Elementen der alten Kiis-
tenhduser verbunden.

Chilled soup, herring with pota- Kalte Suppe, Hering mit Kartof-
toes, Courlandian grey peas with breast of feln, graue Erbsen mit Schweinebrust nach
pork, mushroom sauce with potatoes, po- kurléndischem Geschmack, PilzsoBe mit
tato pancakes with jam or cream, straw-  Kartoffeln, Kartoffelpfannkuchen mit Mar-
berry soup. melade oder Sauerrahm, Erdbeersuppe.
K3 The Kaltene wizard's pot with pork K3 Der Zaubertopf von Kaltene mit

and mushrooms. Schweinefleisch und Pilzen.

6 THE LAUMAS NATURE PARK 3

1-1X
L1 [ =B

Laumas, Tve P,, Talsi A. Dist.
GPS N 57.37180 E 22.52693
@ +37129477731

= info@laumas.lv
www.laumas.lv E1

Learn about beekeeping, go hiking, climb a tree with a woodpecker, make wax can-
dles and purchase beekeeping products here. A café is open during the summer, and
there are areas of picnics.

DE / Die Wirte bieten an, sich in die Rolle eines Imkers einzufiihlen, den Bienenpfad
zu besuchen, mit einem Kletterseil auf einen Baum zu klettern, Wachskerzen zu giess-
en und Bienenprodukte zu kaufen. Sommercafé. Picknickplatze.

Bean and dumpling soup, pan- Bohnensuppe, Suppe aus Fleisch-

cakes with jam, homemade lemonade,  ballchen, Pfannkuchen mit Marmelade,

herbal teas. hausgemachter Saft, Krautertees.

E3 Porridge ala Fairies. 3 Graupengriitze nach dem Geschmack
der Feen (Ubers. von Laumas ist Feen).

Quadr. B3

7  THE“MELNAIS SIVENS” CASTLE TAVERN

Jana Street 17, Ventspils

GPS N 57.39622 E 21.55896
T +37163622396

= ela@pilskrogs.lv
www.pilskrogs.lv 3

This medieval tavern is located in a castle built by the Livonian Order, and the interior
design And the foods that are served create a true feeling of the Middle Ages.

DE / Diese mittelalterliche Gaststétte befindet sich in der Burg des Livlandischen
Ordens. hre Innenausstattung und Gerichte lassen sich wie in den damaligen Zei-
ten fiihlen.

Mutton soup, roast mutton,

plaice filet, herring en papillote, home-
made wines.

Lammfleischsuppe, Braten aus
Lammfieisch, Flunderfilet, gebratener He-
ring in Butterbrotpapier, Hausweine.

8 ,SKRODERKROGS” i 3

€] § [

Skroderu Street 6, Ventspils
GPS N 57.39528 E 21.564444
@ +37163627634, 26951552
s skroderkrogs@inbox.lv Ed

This one-story wooden building is in the centre of Ventspils and alongside the local
planetarium. The interior is designed in an ancient style, making use of household
and crafts objects from the past.

DE / Dieses einstdckige Haus aus Holz befindet sich am Planetarium im Zentrum von
Ventspils. Seine Innenausstattung ist in einem altertiimlichen Stil eingerichtet, dabei
sind alte Haushaltsgegenstande und Handwerksarbeiten verwendet worden.

Mutton soup, roast bull testicles, Lammfleischsuppe, gebra-
grilled pork, pork ribs, oven-baked leg of ~ tene Stierhoden, gegrilltes Schweine-
pork, hog loin, rye bread cake, cottage  fleisch, Schweinerippen, im Ofen gebacke-
cheese creme. ner Schweineschenkel, Schweineschnitzel,
Roggenbrotkuchen, Quarkcreme.

9 THE“USMA SPA” RESTAURANT a3

€] § 115 T

Priezkalni, Usma P, Ventspils A. Dist. Dist.
GPS N 57.23985 E 22.16857

@ +37163630510

4 usma@usma.lv

www.usma.lv F1E

This restaurant is located in a lovely place on the north bank of Lake Usma, which is
the fifth largest lake in Latvia.

DE / Das Café befindet sich im Zentrum von Ventspils, in einem Gebéude aus Holz,
das im Stil Klassizismus im 19. Jh. gebaut worden ist und der Familie Kupfer ge-
hort hat.

Cod or pike-perch filet, pot- Bauernfriihstiick, Haferflocken-

ted vegetables and mushrooms, potato  oder GrieBbrei, Kartoffelpfannkuchen,

pancakes with smoked ham, crepes with ~ diinne Pfannkuchen mit Marmelade.

Ea]m or honey. 3 Spiegelei mit einem Schinken und ei-
Mutton soup with vegetables. ner eingelegten Gurke.

10 THE“KIVISKROGS” CAFE i (3

&) § [

Tautas nams, Laizde P, Talsi A. Dist. Dist.
GPS N 57.27147 E 22.62518

@ +37163291212, 26523264

4 kiviskrogs@inbox.lv
www.kiviskrogs.lv

The café is located between Talsi and Laizde along the Talsi-Upesgriva road (P125)
DE / Das Café befindet sich zwischen der Stadt Talsi und dem Dorf Laidze, am Rande
der StraBe nach Upesgriva (P127).
Chilled kefir or beet soup, her-
ring salad, roast pork ribs, baked cod or
laice, potato pancakes, crepes.
“Crispy Piglet”.

Kalte Kefirsuppe, kalte Rote-Bee-
te-Suppe, Heringssalat, gebratene Schwei-
nerippen, gebratener Kabeljau oder ge-
bratene Flunder, Kartoffelpfannkuchen,
diinne Pfannkuchen.

K3 Das knusprige Ferkel.

11 THE“PROOOMM” RESTAURANT Quadr. 3

1-1X
&3 § it
Liela Street 31, Talsi
GPS N 57.24411 E 22.59386
@ +37120200522
= grillbar.rooomm@gmail.com Ed

The restaurant is on the banks of Lake Talsi and is known for its grilled dishes, steaks
and homemade desserts.

DE / Das Restaurant befindet sich am See von Talsi. Es ist mit seinen gegrillten Spei-
sen, Steaks und eigenem hausgemachten Nachtisch bekannt.

Salad of goat cheese and beets, Salat aus Ziegenkdse und ro-

chilled beet soup, mushroom and grit ri- ~ ten Beeten, kalte Rote-Beete-Suppe, Brei

sotto, steams filet of pike-perch, grilled  aus Steinpilzen und Graupen, gedampf-

Erk, pork belly, wild berry cake. tes Zanderfilet, gegrilltes Schweinefleisch,

Aroasted leg of pork with sautéed ~ Schweinebauch, Waldbeerenkuchen.

cabbage on a stone. 3 Gebackener Schweineschenkel mit ge-
schmortem Sauerkraut auf einer Oberfla-
che aus Stein.

12 THE“MARTINELLI” RESTAURANT a3

&) § (111205

Liela Street 7, Talsi

GPS N 57.24449 E 22.58821
T +37129403911

s martinelli@inbox.lv
www.martinelli.lv F2

The restaurant is in Liela Street in the centre of Talsi, offering food from the cookbooks
of grannies and the global cuisine, as well as an extensive wine list. The restaurant
works with local farmers.

DE / Das Restaurant befindet sich im Zentrum von Talsi, am Rande der Liela StraBe.
Hier kann man Gerichte aus dem Kochbuch der GroBmutter, aus der Kiiche der Welt
und ein breites Angebot an Weinen bestellen. Das Restaurant arbeitet mit lokalen
Bauern zusammen.

Sauerkraut soup with roast
breast of pork, wild mushroom and grit
soup, herring with cottage cheese, por-
ridge, sautéed roast with sauerkraut,
roast lamb, cottage cheese buns, Lat-
vian beers.

Sauerkrautsuppe mit gebratenen
Schweinerippen, Graupensuppe mit Wald-
pilzen, Hering mit Quark, Graupengriit-
ze, geschmorter Braten mit geschmortem
Sauerkraut, Lammfleischbraten, Quarkfla-
den, in Lettland hergestellte Biersorten.

13 THE“SERPENTINS” CAFE “r Q3

&) § |1

Talsu nov., Strazdes pag., Strazde, ,Guntinas”
GPS N 57.13815 E 22.73582

@ +37126399883

4 inguna.zaula@gmail.com
www.serpentins.lv E13

The restaurant is on the side of the Ventspils road (A10) and near the Strazde Lutheran
Church. The lovely building has large windows. The café works with local farms and
organises evenings of live music.

DE / Das Café befindet sich an der StraBe Riga — Ventspils (A10): an der evange-
lisch-lutherischen Kirche von Strazde, in einem schdnen Gebaude mit groBen Fenstern.
Es arbeitet mit lokalen Bauern zusammen. Hier werden Musikabende organisiert.

Oatmeal, potato pancakes, farm- Haferbrei, Kartoffelpfannku-

ers' omelettes, farmers' breakfasts, baked - chen, Omelette nach dem Geschmack der

cod, sautéed salmon, roast leg of pork,  Bauer, Bauernfriihstiick, gebratener Ka-

grilled pork with rhubarb sauce, hot hu-  beljau, geschmorter Lachs, gebratene

barb cobbler, Latvian beers. SchweinefuB-Scheibe, gegrilltes Schwei-
nefleisch mit Rhabarbersofe, der heiRe
und knusprige Rhabarbernachtisch, letti-
sche Biersorten.

14 THE“PIEVINA KALNA” CAFE =t (7

&) § |35

Rigas Street 11, Sabile
GPS N 57.04495 E 22.57480
@ +37128393003

The café is located alongside Vina Hill, which has been known since the age of Duke
Jacob. Grapes were grown here at one time to produce sour Kurzeme wines.

DE / Das Café befindet sich am Weinberg, der seit den Zeiten des Herzogs Jacob be-
kannt st, als hier Weintrauben geziichtet und die sauren Weine von Kurland herge-
stellt wurden.

Chilled soup, baked pike-perch, Kalte Suppe, gebratener Zan-
stacked rye bread, potato pancakes. der, geschichtetes Roggenbrot-Dessert,
K3 Wines made in Sabile. Kartoffelpfannkuchen.

K3 In Sabile hergestellte Hausweine.

15 THE“DARE” CAFE i 3

V-1X

&3] § (11255

Pedvale, Abava P, Talsi A. Dist. Dist.
GPS N 57.03334 E 22.56669

@ +37163252273

4 pedvale@pedvale.lv
www.pedvale.lv EIl3

The café is alongside the Pedvale Open Air Museum of Art.
DE / Das Café befindet sich neben dem Freilichtmuseum fiir Kunst in Pedvale.

Baltic herring with egg, stuffed Ostseehering mit Ei, gefilllte
pancakes, four-grain porridge, chilled Pfannkuchen, Vierkornbrei, kalte Suppe,
soup, cream of mushroom soup, mutton ~ cremige Steinpilzsuppe, Lammfleischsup-
soup, potted chicken, baked cod or pike-  pe, Hahnchenfleisch im Topf, gebratener
perch, stuffed plaice, creme of rhubarb  Kabeljau oder Zander, gefiillte Flunder,
and cottage cheese, stacked rye bread. ~ Creme aus Rhabarbern und Quark, ge-
K3 The “Dare” pork chop. schichtetes Roggenbrot-Dessert.

K3 Schweineschnitzel Dare.

16 THE“PLOSTKROGS” TAVERN Qi 3

V-1X
& § [H125 205
Plostkrogs, Abava P., Talsi A. Dist. Dist.
GPS N 57.02073 E 22.64573
@ +37129196494
4 plostkrogs@gmail.com Ed

This tavern is in a lovely place — the ancient Abava River valley between Kandava and
Sabile. Itis housed in an historical building with among the largest chimneys in the Bal-
tic States. A camp for water tourists is alongside the tavern.

DE / Diese Gaststéte an einem landschaftlich sehr schonen Ort —im Urstromtal des Flusses
Abava, zwischen Kandava und Sabile. Ein historisches Gebaude mit einem Mantelschomstein,
der einer der groBten im Baltikum ist. Nebenan — eine Erholungsstétte fiir Wassertouristen.

Chilled beet soup, dumpling Kalte Suppe, Fleischball-

soup, sorrel soup, sauerkraut soup, chick- - chen-Suppe, Sauerkrautsuppe, Héhnchen-

en livers, homemade steak haché, dried  leber, Frikadellen, gerducherte Schwei-

pork ribs, roast pork, grilled pork, potato  nerippen, gebratenes Schweinefleisch,

Encakes with cream, crepes, herbal teas. Kartoffelpfannkuchen, diinne Pfannku-
(abbage stuffed with smoked meat, ~ chen, Krdutertees.

cottage cheese and onions. Mit gerauchertem Fleisch, Quark und

Iwiebeln gefiillte KloRe.

17 THE“PILS” CAFE Qa3

&) [#03

Pils Street 7, Kandava

GPS N 57.03554 E 22.77961
@ +37126438887

x4 pils.kandava@apollo.lv
www.guesthousepils.com E1

The café is in the “Pils” guesthouse, near the Knight Castle Hill and Gunpowder Tower
of Kandava. These can be seen from the café’s terrace.

DE / Das (afé befindet sich im Gastehaus Pils, am Burgberg der Ritter und am Pulver-
turm, die man aus der Sommerterrasse des Cafés sehen kann.

Pea soup, homemade dumpling Dickfliissige Erbsensuppe, Sup-
soup, cream of mushroom soup, chilled  pe aus hausgemachten Frikadellen, cre-
beet soup, roast pork, homemade steak  mige Steinpilzsuppe, kalte Rote-Bee-
haché, stuffed flounder, potato pancakes, te-Suppe, gebratenes Schweinefleisch,
stacked rye bread. hausgemachte Frikadellen, gefiillte Flun-
der, Kartoffelpfannkuchen, geschichtetes
Roggenbrot-Dessert.

18 THE“PIEJANA” CAFE i 3

&) 1 1305

Janséta, Pare, Pare P, Tukums A. Dist. Dist.
GPS N 57.03633 E 22.91863

@ +37126432843

S sia.elto@inbox.lv K1

The café is along the Riga-Ventspils highway (A10). A summer terrace is available
during the season.

DE / Das (afé befindet sich am Rande der StraBe Riga — Ventspils (A10). Im Sommer
gibt es hier eine AuBenterrasse.

Beef tongue salad, chilled soup, Salat aus Rindzunge, kalte Sup-

stock with dumplings, “little farmer,” pe, Briihe mit Fleischbéllchen, Der Bau-

pork ribs, potato pancakes and crepes, er, Schweinerippen, Kartoffelpfannkuchen,

whipped fool. diinne Pfannkuchen, Himmelsbrei.

K3 Kharcho a la“Pie Janis” 3 Harcho-Suppe nach Geschmack des
(afés.

19 THE,TERASE” RESTAURANT “ (3

€] § #1135

Piire 9, Pire P., Tukums A. Dist. Dist.
GPS N 57.03587 E 22.90288

@ +37122100043

= restorans@purechocolate.lv
www.purechocolate.lv

The restaurant is at the Chocolate Museum in Pire. The terrace offers a lovely view

of the ancient Abava River valley. The men changes on the basis of the seasons and
demand.

DE / Das Restaurant befindet sich am Schokoladenmuseum in Pure. Aus der Terras-
se bietet sich eine weite Aussicht auf das Urstromtal des Flusses Abava. Die Speisekar-
te wird hier abhangig von der Saison und der Anfrage gedndert.

Chilled soup, sorrel soup, sau- Kalte Suppe, Ampfersuppe, ge-
téed peas and carrots, liver stroganoff,  schmorte griine Erbsen und Karotten, Le-
oatmeal dessert, milk gelatine with ber-  ber-Stroganoff, Haferflocken-Dessert,
Iy sauce. Milchkompott mit Beerensofe.

Dishes with Pure Chocolate products K3 Gerichte mit Produkten und Zutaten
and garnishes. von Pure Chocolate.

20 THE“ZAKU KROGS” TAVERN Q. p3

€] § (#1025

“Zaku krogs,” Jarkalne P., Ventspils A. Dist. Dist.
GPS N 57.03285 E 21.41521

@ +37126133995

s zakukrogs@zakukrogs.lv
zakukrogs.wordpress.com

The tavern is a few kilometres North of Jarkalne. Itis ina log building and with a Latvian in-
terior. The tavern offers baked goods and works with home manufacturers of ingredients.

DE / Das Wirtshaus nahe Jurkalne: in einem Blockhaus mit lettischer Innenausstattung.
Herstellung von Konditoreiwaren. Das Wirtshaus arbeitet mit Heimarbeitern zusammen.

Nettle soup with a goose eqg, Nesselsuppe mit Génseeiern, Suppe
Baltic sea fish soup, grey peas with aus Ostseefischen, graue Erbsen, Kartoffelpfan-
smoked ham, potato pancakes with salm- nkuchen mit Lachs, Hering mit Quark, Frikadel-
on, herring with cottage cheese, steak len, geschmorte Schweinerippen, Festbraten
haché, sautéed pork ribs, roasts with ber- - mit Herbstbeeren, Rindfleisch mit Pfifferlings-
ries, beef with chanterelles, wild boar  of8e, Wildschweinfrikadellen, gebratenes Zan-
haché, birch juice. derfilet, Roggenbrot-Dessert, Birkenséfte,
3 Meat dumplings. Johannisbeerensaft.
3 Hausgemachte Nudelteigtaschen mit
Fleisch.

21 THE“PILSBERGU KROGS” GUESTHOUSE AND CAFE  *** B3

€] § (#1825

Jurkalne, Jarkalne P., Ventspils A. Dist. Dist.
GPS N 57.00751 E 21.38561

@ +37127436888, 29374463

4 pilsbergukrogs@inbox.lv
www.pilshergi.lv

The guesthouse is 300 metres from the steep shores of Jarkalne. Itis in an historical
building that has been restored.

DE / Dieses Gastehaus befindet sich 0,3 km von der Steilkiiste von Jurkalne entfernt:
In einem historischen Gebé&ude aus Holz, das erneuert ist.

Grey pea stew, grit porridge Dickfliissige Suppe aus grau-
with mushrooms, a dish of curdled milk, ~en Erbsen, Graupengriitze Koca mit Stein-
kefir, cottage cheese, potatoes and cara- pilzen, das Gericht Kupinas (Sauermilch,
way seeds, herring with cottage cheese,  Kefir, Quark, Kartoffel, Kimmel), Hering
grey peas with bacon, seafood, rye bread - mit Quark, graue Erbsen mit Speck, Ge-

dessert. richte aus Seefischen, Roggenbrot-Des-
K3 Aseabuckthorn and honey dessert. ~ sert Biguzis.
K3 Dessert aus Sanddornbeeren und
Honig.

22 THE“RIVAS KROGS” TAVERN Qi p g

€] § #1135

Labrags, Jurkalne P., Ventspils A. Dist. Dist.
GPS N 56.97337 E 21.34937

@ +37126140577

4 jurislaidze@inbox.lv
www.rivaskrogs.lv

The tavern is alongside the Liepaja-Ventspils road (P111), alongside the restored wooden
bridge across the Riva River. The interior design is based on the sea. During the autumn,
the large windows open up a view of salmon leaping across the dam of the windmill.
DE / Das Wirtshaus befindet sich am Rande der Strae Liepaja — Ventspils (P111),

an der erneuerten holzernen Briicke iiber den Fluss Riva. Das Thema der Innenaus-
stattung ist das Meer. Im Herbst kann man aus den groRen Fenstern beobachten, wie
Lachse iiber den Miihlendamm springen.

Chilled soup, baked potatoes in Kalte Suppe, Kartoffeln in der Montur,
their jacket, baked filet of flounderand ~ gebratenes Flunder- und Kabeljaufilet, gebra-
cod, baked herring in a sea buckthorn mar-  tener Hering in Sanddornmarinade, Schweine-
inade, pork chop with mushrooms, sau- ~ filet mit Steinpilzen, Bratwiirste mit einge-
sages with marinated onions, grey peas  legten Zwiebeln, graue Erbsen mit Speck,

with bacon, mashed potatoes, stacked rye ~ Kartoffelpiree, geschichtetes Roggenbrot-Des-
bread, oatmeal with whipped cream. sert, Haferflocken mit Schlagsahne.

23 THE“SPELMANU KROGS” TAVERN wi g

Pils Street 7, Alsunga, Alsunga A. Dist. Dist.
GPS N 56.98023 E 21.56961

@ +37126179298

= slavinski@inbox.lv
spelmanukrogs.ciemos.lv 1

The tavern is located in the centre of Alsunga alongside Dizgabalkalns Hill. It offers
dishes from Kurzeme and the women of Suita. During summers, groups of tourists can
watch how food is cooked in an outdoor fireplace, take part in the process, or feast at
tables set by the women of Suita, who also perform songs..

DE / Das Wirtshaus befindet sich im Zentrum von Alsunga, am Hiigel Dizgabalkalns.
Hier werden Gerichte der Region Kurzeme und von Suiti angeboten. Im Sommer kén-
nen Touristen zuschauen, wie im AuBenkamin Speisen vorbereitet werden, sowie an
der Vorbereitung auch teilnehmen oder an gedeckten Tischen sitzen, essen und die
Vorfiihrung der Suiti-Frauen genieBen.

Sourdough bread, dumplings, Sauerbrot, Kngdel, gerducher-

dried ribs. te Rippen.
E3 Homemade carrot buns. K3 Selbstgebackenes, traditionelles Ge-
richt Sklandrausis.

24 THE“VEJU PARADISE” CAFE Qi g

SmilSu Street 14, Pavilosta
GPS N 56.89075 E 21.18629
T +37126446644

4 info@veju-paradize.lv
www.veju-paradize.lv E1

The café is located alongside the grey dune in the historical part of Pavilosta. The
building has a modern design, but bricks from the historical Liepaja military port were
used in its construction. The café features large windows and a summer terrace. It
partners with home-based manufacturers of foodstuffs.

DE / Das Café befindet sich im historischen Viertel von Pavilosta, an der grauen Diine.
Fiir den Bau des modernen Gebaudes sind Ziegel aus dem Kriegshafen von Liepa-

ja verwendet worden. Breite Fenster, Sommerterrasse. Das Café arbeitet mit Heimar-
beitern zusammen.

Marinated herring, fish soup
cooked on a campfire, chilled soup, veg-
etable soup, baked flounder and cod,
smoked perch and bream, crepes.

K3 Baked turbot.

Eingelegter Hering, auf offenem
Feuer gekochte Fischsuppe, kalte Suppe,
Gemilsesuppe, gebratene Flunder und Ka-
beljaus, gerducherte Barsche und Wemgal-
len, diinne Pfannkuchen.

3 Gebratener Steinbutt.

25 THE GRANARY OF THE PADURE ESTATE 4 B3

>10 V-1X

Y
EIEEN R
Padure, Padure P, Kuldiga A. Dist. Dist.
GPS N57.01976 E 21.91338
@ +37129753278
5 avolanska@inbox.lv

The granary of the estate is the only three-story granary built in the Empire style in
Latvia, and it offers foods from the region of Kurzeme and a chance to take part in pre-
paring them. The lady of the house will tell you about seasonal traditions and the his-
tory of the building.

DE / In der Kornkammer des Landgutes, die die einzige dreistockige im Empirestil
gebaute Kornkammer in Lettland ist, werden Gerichte der Region Kurzeme angebo-
ten, an deren Vorbereitung man auch teilnehmen kann. Die Wirtin erzahlt iber Tradi-
tionen und die Geschichte der Kornkammer.

Fish and sorrel soup, sweet and Fischsuppe, Ampfersuppe, Kng-

savoury dumplings, pork ribs, cheeses,  del (siiBe, salzige), Schweinerippen, Kase,
desserts, homemade wine. siie Gerichte, hausgemachter Wein.

3 Ahearty pearl barley porridge with K3 Das Gericht Koca: nahrhafte Graupen-
onions and meat. griitze mit Zwiebeln und Fleisch.

26 THE“PAGRABINS” CAFE . pg
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Baznicas Street 5, Kuldiga
GPS N 56.96781E 21.97121
@ +37163320034

= pagrabins@pagrabinslv
www.pagrabins.lv E1

The café is in a lovely location near the little AleSupite River. Itis in the historical
wooden building of the former city hall, with a vaulted ceiling in the basement.

DE / Das Café befindet sich an einem schdnen Ort am Fluss Aleksupite: in dem ehe-
maligen hdlzernen Rathaus mit einem Gewdlbekeller.

Sprat salad, herring with cottage Salat aus Sprotten, Hering mit
cheese, “a farmer’s pot,"a”lamb’s pot,’a  Quark, Topf des Bauers, Lammfleisch-
pot of peas, grilled pork ribs, baked bull  topf, Erbsentopf, gegrillte Schweine-
testicles, fish (plaice, pie-perch), stacked ~ rippen, gebratene Stierhoden, Fischge-
rye bread. richte (Flunder, Zander), geschichtetes
Roggenbrot-Dessert.

27 THE“STENDER'S” BAR i g g

€] § 11135

Liepajas Street 3, Kuldiga

GPS N 56.96832 E 21.97010
@ +37163322703

= info@stenderspica.lv
www.stenderspica.lv E1

The bar is at the start of Liepajas Street, which is the main pedestrian and biking tho-
roughfare in Kuldiga. The two-story wood building was once a granary and is of ar-
chitectural importance.

DE / Diese Bar befindet sich am Anfang der FuBgénger- und RadfahrerstraBe von
Kuldiga, in einem architektonisch interessanten zweistdckigen Gebaude aus Holz, das
friiher eine Kornkammer war.

Farmer’s breakfast, oatmeal,
cold kefir soup, sorrel, cucumber and
bean soup, beef in onion sauce, hunter’s
sausages, potato pancakes, sweet pan-
cakes with lingonberry sauce.

Bauernfriihstiick, Haferflocken-
brei, kalte Kefirsuppe, Ampfer-, Gur-

ken- und Bohnensuppe, Rindfleisch in
ZwiebelsoBe, Jagerwiirstchen, Kartoffel-
pfannkuchen, siie Pfannkuchen mit einer
PreiselbeersoBe.

28 THE“KLUDZINA” SHISH-KEBAB TAVERN 4 B4

€] § 13

Edoles Street 40, Kuldiga

GPS N 56.97085 E 21.93924
@ +37163323653

= kludzina@inbox.Iv
www.kludzina.lv

The tavern s located near the Kuldiga ring road. This is a slow-serve tavern with foods cooked
on alder wood on the basis of the slow food principle. The tavern offers“meals in the garden.”
DE / Das Wirtshaus unweit von Kuldiga. Zubereitung der Gerichte auf lebendigem Feu-
er. Angebot «Mahlzeit im Garten».

Bean salad, sprats with cottage Bohnensalat, Anschovis mit
cheese, oatmeal with smoked meat, pike- Quark, Gerstengriitze mit gerduchertem
perch sautéed, cod with onionsand to-  Fleisch, falsche Gans, im Sauerrahm gesch-
matoes, potted mutton, beef with onions, morter Zander, Kabeljau mit Zwiebeln und
hunter’s style pig liver, hot dumpling soup Tomaten, Lammfleischtopf, Zwiebelklops,
with blackberries, apples caramelisedin ~ Schweineleber nach Jagergeschmack, ge-
honey, cottage cheese desserts. schmorte Gemiise im Topf, heiBe Sup-

pe mit KI6Ben und Heidelbeeren, lettische

Waldbeeren mit Schlagsahne, im Honig

karamellisierte Apfel, Dessert aus Quark.

29 THE“ROZU KRODZINS” TAVERN OF THE PIENA ESTATE ** B4

@] § [IC3S5

Sieksate, Rudbari P, Skrunda A. Dist.Dist.
GPS N 56.69055 E 21.89051

@ +37126518660

4 pienamuzejs@pienamuzejs.lv
www.pienamuzejs.lv E1

The tavern is in the restored mansion of the Sieksate (Berghof) Estate, and there is a
milk museum in the granary and the cheese-making building. Guests can try their
hand at milking cows and at churning and tasting fresh butter.

DE / Die Gaststétte in dem erneuerten Herrenhaus des Landgutes Sieksate (Berghof). In
der Kornkammer und in der Kaserei ist das Milchmuseum eingerichtet. Géste kdnnen hier
ihr Talent beim Kuhmelken ausprobieren, Butter schlagen und sie auch verkosten.

Rye bread, herring with cottage Roggenbrot, Hering mit Quark, Milch-

cheese, milk soup, boiled potatoesala  suppe, nach dem Geschmack des Landes ge-

countryside with chives, sliced venison,  kochte Kartoffeln mit griinem Schnittlauch,

pike-perch in cream, plaice with peas, po- Hirschfleischscheiben, Zander mit Sauerrahm-

tato pancakes with lingonberry jam. sof3e, Flunder mit griinen Erbsen, Kartoffel-

3 Piena Estate cheesecake, homemade  pfannkuchen mit Preiselbeermarmelade.

egg liqueur. Kasekuchen des Milchhofes, selbstge-
machter Eierlikor.

30 THE“JUMIS” CAFE Qa4
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Raina Street 10A, Skrunda

GPS N 56.67356 E 22.01743
@ +37126794288, 26063602

The café is on the side of the Riga-Liepaja highway (A9). The interior is finished in
wood.

DE / Das (afé befindet sich am Rande der StraBe Riga — Liepaja (A9). Weite Réume,
Innenausstattung aus Holz.

Cottage cheese with herring
and soured cream, farmer’s breakfast,

Quark mit Hering und Sauer-
rahm, Bauernfriihstiick, Steinpilzsuppe, in
mushroom soup, pork cooked in onions, ~ Zwiebeln gebratenes Schweinefleisch, ge-
sautéed liver, homemade steak haché,  schmorte Leber, hausgemachte Frikadel-
grilled pork ribs, potato pancakes, stuffed len, gebratene Schweinerippen, Kartoffel-
ancakes. E;annkuchen, gefiillte Pfannkuchen.
The “Jumis” pot of ham. Schinkentopf Jumis.

31 THE RESTAURANT OF THE SKRUNDA MANOR (4
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Pils Street 2, Skrunda

GPS N 56.67061 E 22.02331
@ +37163370000

s office@skrundasmuiza.lv
www.skrundasmuiza.lv

The restaurant is on the side of the Riga-Liepaja highway (A9). It uses ingredients
from local farms..

DE / Das Restaurant befindet sich an der StraBBe Riga — Liepaja (A9). Hier werden in
Lettland geziichtete Produkte, sowie Produkte der lokalen Bauer verwendet.

Salad with cod liver, cold beet Blattsalat mit Kabeljauleber, kal-

soup with pig tongue, roast catfish filet,  te Rote-Beete-Suppe mit Schweinezunge,
oven-roasted Latvian stream trout, ov-  gebratenes Welsfilet, im Ofen gebackene

en-roasted pork filet, grilled venison.
K3 The estate produces a series of ice
creams.

Bachforelle aus Lettland, im Ofen gebacke-
nes Schweinefilet, gegrilltes Hirschfleisch.
3 Auslese der im Landgut hergestell-

ten Eissorten.

32 THE“UPE”RRESTAURANT 44 B4
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Liela Street 11, Liepaja

GPS N 56.50920 E 21.01222
@ +37129216663

s info@restoransupe.lv
www.restoransupe.lv E1[3

Located in the Liva Hotel in 0ld Liepaja, the restaurant offers Latvian and global cui-
sine. It has an herb garden to produce ingredients for the dishes.

DE / Ein Restaurant in der Altstadt von Liepaja, im Hotel Liva. Das Restaurant bie-

tet eine Speisekarte mit lettischen Gerichten und Gerichten aus der ganzen Welt an. Fiir
die Vorbereitung der Gerichte werden auch selbstgeziichtete Gewiirzpflanzen verwendet.

Low-salt herring with cottage Leicht gesalzener Hering mit
cheese, stuffed crepes, potato pancakes, ~ Quark, gefiillte diinne Pfannkuchen, Kar-
sautéed pork ribs, venison with juni- toffelpfannkuchen, geschmorte Schwei-
per berries, roast leg of duck, roast fi- nerippen, Hirschfleisch mit Wacholderbee-
let of pike-perch with grits, smoked her-  ren, gebratener Entenschenkel, gebratenes
ring filet. Zanderfilet mit Buchweizen, geraucher-
K3 Smoked cod with potatoes, onions  tes Heringsfilet.
and dill in a ceramic ramekin. K3 Geraucherter Kabeljau mit Kartoffeln,
Zwiebeln und Dillen in einem Keramiktopf.

33 THE“PASTNIEKA MAJA” RESTAURANT B4

1-1X
& § 1155
Frica Brivzemnieka Street 53, Liepaja
GPS N 56.50756 E 21.00828
@ +37129496233

= pastniekamaja@apollo.lv
www.pastniekamaja.lv E1

The restaurant s an old restored building in Old Liepja. Legend has it that a postal carrier named
Anvids used to live there, and the building has been praised for its interior design. The menu of-
fers an attractive look at the life of Arvids, and it s up to you to believe or disbelieve those stories.
DE / Das Restaurant in der Altstadt von Liepaja, in einem restaurierten Gebaude, wo
der Postbote Arvids gelebt haben soll. Auszeichnungen fiir Innenausstattung. In der
Speisekarte ist attraktiv das Leben des Posthoten Arvids geschildert worden.

Cold soup, sorrel soup, oven-baked Kalte Suppe, Ampfersuppe, im
cod, plaice filet, grilled porkribs, porridge ~ Ofen gebackener Kabeljau, Wels- und Flun-
with a bacon and onion sauce. derfilet, gegrillte Schweinerippen, Grau-
K3 Smoked cod with potatoes, onions  pengriitze in Speck- und ZwiebelsoBe, Kar-
and dill in a ceramic ramekin. toffelpfannkuchen, diinne Pfannkuchen,
gschichtetes Roggenbrot-Dessert.
Gerducherter Kabeljau mit Kartoffeln,
Zwiebeln und Dillen in einem Keramiktopf.

34 THE“OLIVE” RESTAURANT Qb B g
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Klaipédas Street 104C, Liepaja
GPS N 56.48608 E 21.00478
@ +37126660935
www.restoransolive.lv E1[3

The restaurant is in the southern part of Liepaja and features an open-type kitchen
that allows clients to watch the chefs at work.

DE / Das Restaurant befindet sich im siidlichen Teil von Liepaja und es hat eine offe-
ne Kiiche, wo die Kunden der Arbeit des Kochs zuschauen konnen.

Mushroom soup, fish soup, Steinpilzsuppe, Fischsuppe, diin-

crepes, potato pancakes, lamb chop,
grilled pork filet, steams tongue of veal,
leg of lamb, cottage cheese dessert.

Cod soup a la“Olive” or a special ice
cream cake.

ne Pfannkuchen, Kartoffelpfannkuchen,
Lammfleischschnitzel, gegrilltes Schweine-
filet, gedampfte Kalbzunge, Lammschen-
kel, geschichtetes Quark-Dessert.

K3 Kabeljausuppe nach dem Geschmack

von Olive oder der besondere Eiskuchen.

35 THE,JURNIEKA LIGZDA” TAVERN i g
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ENI=NE

Pérkone, Nica P., Nica A. Dist. Dist.
GPS N 56.42474 E 20.99974
@ +37129158059

S inga@jurniekaligzda.lv
www.jurniekaligzda.lv EI[3

The tavern is at the Jurnieka ligzda hotel in Pérkone, just 300 m from the seashore.
DE / Das Wirtshaus befindet sich in Perkone: Im Hotel Jarnieka ligzda, 0,3 km von
der Ostsee entfernt.

Cold soup, cod casserole, beef Kalte Suppe, gebratener Kabel-
with beans, roast pork, smoked fish, po-  jau, Rindfleischscheibe mit Mungbohnen,
tato pancakes, stacked rye bread, rye Schweinebraten, geraucherte Fische, Kar-
bread. toffelpfannkuchen, geschichtetes Roggen-
K3 Fish soup a la Jimieka ligzda. brot-Dessert, Roggenbrot.

K3 Fischsuppe von Jimieka ligzda.

36 THE“ZVANITAJI” HOUSE OF TRADITIONS 144 B5

1V-X
Y
(iR
Rucava, Rucava A. Dist.
GPS N56.16159 E 21.16148
@ +37126814051
s sandra.rtkc@inbox.Iv

The house is in the centre of Rucava in a wooden building that was built in the late
19th century and has since been restored. The women of Rucava organise various
events, including a cultural and educational programme on evening activities. They
also serve an honorary Rucava feast with dishes from Lower Kurzeme.

DE / Das Haus der Traditionen befindet sich im Zentrum von Rucava, in einem am
Ende des 19.Jhs. gebauten und erneuerten Gebdude aus Holz. Die Frauen von Ruca-
va organisieren Abendversammlungen und Bildungsprogramme Abendversammlung
und Ehrenmahlzeit von Rucava mit niederkurléndischen Gerichten.

Buns, sourdough porridge, Brotlaibe, Sauergriitze, selbstge-
homemade bread, honey, herbal teas. ~ backenes Brot, Honig, Kréutertee.

37 THE“MAGDALENA” CAFE Qs

1-XI11
&b i it 80
Liela Street 23A, Saldus
GPS N 56.66210 E 22.49043

@ +37129429993
= dekna@inbox.lv

The café s in the centre of Saldus.
DE / Das Café befindet sich im Zentrum von Saldus.

Sauerkraut, dumpling, beet, sor- Sauerkrautsuppe, Suppe mit

rel and cold kefir soup, potato pancakes, ~ Fleischbéllchen, Rote-Beete-Suppe, Amp-

crepes, sautéed pork ribs, homemade fersuppe, kalte Kefirsuppe, Kartoffelpfann-

steak haché, farmers'treats, oatmeal kuchen, diinne Pfannkuchen, geschmorte

cream, stacked oatmeal or rye bread. Schweinerippen, hausgemachte Frikadel-
len, Gastmahl des Bauers, Haferflocken-
creme, geschichtetes Haferflocken- oder
Roggenbrot-Dessert.

38 THE“RATNICA” TAVERN Qg
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Smuku Estate, Remte P, Brocéni A. Dist. Dist.
GPS N 56.72947 E 22.80110

@ +37127888078

4 smukumuiza@inbox.lv
www.smukumuiza.lv EI3

The tavern is in the restored complex of the Smuku Estate (16th century). During the
summer, meals are served on the terrace of the “Zirgu stallis” guesthouse, while dur-
ing the winter, they are served alongside the fireplace in the bar.

DE / Die Bar befindet sich in dem erneuerten Komplex des Landgutes von Smukas
(16.Jh.). Im Sommer kann man die Mahlzeit auf der Terrasse des Gastehauses Zirgu
stallis, aber im Winter am Kamin in der Bar geniefen.

Milk dumpling soup with dried Vesperbrot der Kurlénder (Milch-

bacon (Kurzeme lunch), herring baked ~ suppe mit KI6Ben und einem geraucher-

on coals, stacked rye bread with whipped ten Speck), auf Kohlen gebackener Hering,

cream, “countryside milk bun” (fresh milk, geschichtetes Roggenbrot-Dessert mit

sugar, cinnamon, berry sauce), a cheesy ~ Schlagsahne, landlicher Milchfladen (Erst-

potato with honey-roasted pork. milch, Zucker, Zimt, GartenbeerensoRe),
Kasekartoffel mit einem im Honig geba-
ckenen Schweinebraten.

39 AMEDIEVAL TAVERN D4

&) § 1L 3H=(5n

Jaunpils Castle, Jaunpils

GPS N 56.73020 E 23.02157

@ +37128338860

s krogs@jaunpilspils.lv

www.jaunpils.lv

Meals are served in the ancient dining room of the knights under the vaulted ceiling,
with candlelight and medieval music.

DE / Eine Mahlzeit im Kerzenlicht und bei mittelalterlicher Musik in einem alten Rit-
tersaal mit Gewdlbedecke.

Beer soup, peas with hemp, pot- Biersuppe, Apfelsuppe mit Rosi-

ted sautéed meat with caraway seeds,  nen, gestampfte Erbsen mit Hanf, Gesch-
chanterelles in sauce, roast loin of pork, ~mortes mit Kimmel im Topf, Pfifferlinge in

blood sausage, roast leg of duck with lin-
gonberry sauce, cottage cheese with
strawberries

K3 Beer-roasted pork ribs with
sauerkraut.

Sauerrahmsofe, Jagdwiirste mit Kraut, ge-
bratener Schweineschenkel, Blutwiirste,
gebackener Entenschenkel mit Preiselbeer-
soe, Bachforelle, Quark mit Erdbeeren,
Pflaumenkompott mit Schlagsahne.

Burgmauer mit Wachtern: im Bier ge-
backene Schweinerippen mit geschmor-
tem Sauerkraut.

40 THE“DZIRNAVINAS” CAFE Q. g

1-XI1
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Biksti, Biksti P., Dobele A. Dist. Dist.
GPS N 56.66401 E 22.96962

@ +37163754579, 26471329
= andersons@dtg.lv
www.dzirnavinas.lv

The café is along the Riga-Liepaja highway (A9) at the 67th km road marker. Travellers
love to stop here for lunch.

DE / Das (afé befindet sich im 67. Kilometer der StraBe Riga — Liepaja (A9). Es ist ein
von Reisenden beliebter Ort fiir Mahlzeiten.

Sorrel soup, marinated herring Ampfersuppe, eingelegter Hering
with cottage cheese, “Countryside Feast” mit Quark, landliche Mahlzeit (Kartoffeln,
(potatoes, eggs, smoked meat, marinat-  Ei, gerduchertes Fleisch, eingelegte Gur-
ed pickles), pork steak haché, Kurzeme  ke), Schweinefleischfrikadellen, Stroganoff
stroganoff, sautéed sauerkraut with der Region Kurzeme, geschmortes Sauer-
hunter’s sausages, barley porridge with  kraut mit Jagdwiirsten, Gerstengriitze mit
meat, rye bread cream, bread soup with  Fleisch, Roggenbrotcreme, Brotsuppe mit
whipped cream. Schlagsahne.

41 THE“4VEJI"TAVERN L)V

€] § (#1135

Dziikste P., Tukums A. Dist.

GPS N 56.70778 E 23.18431
@ +37129187113, 26656167
S dace.vilmane@inbox.lv

The tavern is on the Riga-Liepaja highway (A9) at the 72nd km road marker. Live mu-
sic evenings are organised.

DE / Das Wirtshaus befindet sich im 72. Kilometer der StraBBe Riga — Liepaja (A9).
Hier werden Musikabende angeboten.

Vidzeme salad, herring with cot- Salat der Region Vidzeme, He-
tage cheese and soured cream, grey peas  ring mit Quark und Sauerrahm, graue Erb-
with bacon, sautéed cabbage with sau-  sen mit Speck, geschmortes Sauerkraut
sages, cabbage rolls, potato pancakes,  mit Wiirstchen, Kohlrouladen, Kartoffel-
bread soup, stacked rye bread. pfannkuchen, Brotsuppe, geschichtetes
3 “4 v&ji”"— pork with sauerkrautand  Roggenbrot-Dessert.
potatoes on a hot pan. 34 vgji: Schweinefleisch mit geschmor-
tem Sauerkraut und Kartoffeln auf einer
heiBen Pfanne.

Quadr. D4

42 THE“EGLIENI"TAVERN

Eglieni, Jaunbérze P, Dobele Admin Dist.

GPS N 56.77951E 23.36663

@ +37129537991

= eglieni@eglieni.lv

www.eglieni.lv E1

The tavern is on the edge of the Riga-Liepaja highway (A9) at the Eglieni leisure com-
plex, which merges the Latvian environment with the modern environment. Herbs
come from the complex’s own garden.

DE / Das Wirtshaus befindet sich am Rande der StraBe Riga — Liepaja (A9), im Erho-
lungskomplex Eglieni, wo die lettische Atmosphare mit der modernen verbunden ist.
Griine Kréuter werden hier aus den eigenen Beeten serviert.

Cold beet soup, herring with cot- Kalte Rote-Beete-Suppe, He-
tage cheese and soured cream, grit sau-  ring mit Quark und Sauerrahm, Griitzwurst
sage with cottage cheese balls, stacked  mit Quarkbillchen, geschichtetes Roggen-
rye bread, cottage cheese dessert with  brot-Dessert, Quarkdessert mit Kompott,
compote, country teas, kvass. Krautertees, Kwass.

Mushroom soup and filet of chicken K3 Steinpilzsuppe und mit Steinpilzen ge-
stuffed with mushrooms. fiilltes Hahnchenfilet.

43 THE,STIERES” CAFE D3
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Mérsrags P., Upesgriva, ,Stieres”
GPS N 57.38251E 23.01816
@ +37129408291

4 kempings.stieres@inbox.Iv
www.stieres.lv

The pub on Jarmalas — Kolka highway (P 131) at the territory of , Stieres” camping.
They offer home kitchen. Vegetables, greens and fish produce are taken from Latvian
farmers and fish producers.

DE / Das Café am Rande der StraBe Jurmala-Kolka (P 131), auf dem Geldnde des
Campings,, Stieres”. Hausgemachte Gerichte fiir alle Mahlzeiten. Die Speisen werden
aus den rtlich geziichteten Gemiise zubereitet. Fischgerichte aus dem vearbeiteten
lokalen Fang eines drtlichen Fischbetriebs.

Cold soup, herring with potatoes Kalte Suppe, Hering mit Quark

and cottage cheese, pancakes, potato sal- und gekochten Kartoffeln, Kartoffelpfann-

ad “Rasols’strawberry soup kuchen, diinne Pfannkuchen, Fleischsalat,
Erdbeersuppe aus heimischen Erdbeeren.

44 THE“DIENINAS” FARMSTEAD Quade )3
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Bérzciems, Engure P, Engure A. Dist. Dist.
GPS N 57.24491E 23.17351

@ +37126676283, 29297982

= ivetaunoskars@inbox.lv
www.dieninas.com

This s a fishing farm, and its owners represent the third generation of the family.
Groups of tourists will enjoy cultural events with tasty fish (tossing a boot at the sea,
stories and a theatrical performance by the wives of fishermen, the process of smok-
ing fish).

DE / Die Wirte sind Fischer schon in der dritten Generation. Gruppen von Touristen
werden hier Kulturveranstaltungen mit Verkostungen von nahrhaften Fischen ange-
boten: Stiefelwerfen am Strand, Erzahlungen von Fischerfrauen, eine theatralische
Vorfiihrung, Rauchern von Fischen.
Smoked and dried plaice, hot-
smoked eelpout and other fish prepared
on the basis of ancient local recipes.

Getrocknete und geraucherte Fi-
sche, heil gerducherte Aalmutter und an-
dere Fische, die nach den in der Familie ge-
erbten lokalen Rezepten vorbereitet sind.

45 THE“MAZA KAIJA” TAVERN Q)3
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Bérzciems, Engure P, Engure A. Dist. Dist.
GPS N 57.24458 E 23.17510
@ +37126267877

The tavern is on the seashore with a summer terrace that offers a lovely view of sea-
side meadows and shallows. The tavern works with local farmers and fishermen.

DE / Das Wirtshaus befindet sich an der Kiiste und von seiner Sommerterrasse bietet
sich eine Aussicht tiber die Strandwiesen und Sandbénke, die kleine Strande genannt
werden. Das Wirtshaus arbeitet mit lokalen Bauern und Fischern zusammen.

Cold soup, beef with onions, Kalte Suppe, Zwiebelklops,

new potatoes with chanterelle sauce, neue Kartoffeln mit Pfifferlingsofe, ge-

roast tench and pike, strawberry soup.  bratene Schleie und gebratener Hecht,

K3 “The Black Wing of the White Seagull” Erdbeersuppe.

— chicken filet, dried meat, black plums. K3 Der schwarze Fliigel der weien Mowe:
Hahnchenfilet, gerduchertes Fleisch,
schwarze Pflaumen.

46 THE“KAPTEINIS & GRANTS” RESTAURANT a3

Juras Street 88, Engure

GPS N 57.16551 E 23.22463
@ +37126565680,29117510
= viesunams@villaelizabete.lv
www.villaelizabete.lv

The restaurant is alongside the Villa Elizabete guesthouse with a summer terrace and
a fireplace room and library where diners can enjoy their meals when it is cold outside.
DE / Das Restaurant befindet sich am Gastehaus Villa Elizabete. Wahrend der Sai-

son kann man hier auf der Sommerterrasse sitzen, aber wahrend der kalten Jahreszeit
kann man die Mahlzeit im Kaminsaal — in der Bibliothek — genieBen.

Marinated Baltic herring Eingelegter Ostseehering mit
with cottage cheese, cream of mush- Quark, cremige Steinpilzsuppe, gegrill-
room soup, grilled pork chop, veal steak,  te Schweineschnitzel, Jungviehsteak, ge-
gilled tench. gllte Schleie.

Captain Grant’s cheesecake. Kasekuchen des Kapiténs Grant.

47 THE“BUDA” CAFE awti )3
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Juras Street 95, Engure

GPS N 57.16485 E 23.22497

@ +37129179184

= info@budakafejnica.lv, inguna@unda.lv
www.budakafejnica.lv

The café specialises in seafood dishes — no fewer than seven types of fish dishes — fi-
lets, salads, canapés, fish cakes, marinades, pierogi, etc.

DE / Das Café ist auf Fischspeisen spezialisiert. Bei den Verkostungen werden min-
destens sieben Fischspeisen angeboten: Schnitzel, Salate, Kanapees, Frikadellen, Ma-
rinaden, Piroggen u.a.

Cold soup, marinated lamprey,
baked plaice, baked cod, sautéed pork,
crepes, potato pancakes.

3 Biida solyanka.

Kalte Suppe, Stromlinge in Ma-
rinade, gebratene Flunder, gebratener Ka-
beljau, geschmortes Schweinefleisch, diin-
ne Pfannkuchen, Kartoffelpfannkuchen.
B3 Soljanka von Bida.

48 THE“COPE” CAFE Qw3
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Rideli windmill, Engure P, Engure A. Dist. Dis.
GPS N 57.15184 E 23.10265

@ +37126536532

= rideludzirnavas@inbox.lv
www.rideludzirnavas.lv

The watermill was restored in the 1920s and renewed operations in 1992. It offers a
look at historical mechanisms and the milling process, while the café offers pancakes
made of the flour that is ground at the mill.

DE /In der Wassermiihle, die in den 1920er Jahren erneuert wurde und die ihre Ta-
tigkeit im Jahr 1992 wieder aufgenommen hat, kann man die historischen Mechanis-
men besichtigen und dem Mahlprozess zuschauen, aber im Café kann man aus dem
gemahlenen Mehl gebratene Pfannkuchen genieBen.

Herring with cottage cheese and Hering mit Quark und gekochten
boiled potatoes, pancakes with mush-  Kartoffeln, Pfannkuchen mit Pilzen, Kése,
rooms, cheese, vegetables, meat, hon-  Gemise, Fleisch, Honig, Sauerrahm, Quark,
ey, cream, cottage cheese, ice cream Eis und Karamell.

and caramel.

49 THE“STALLIS” CAFE s [)3
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Lapmezciems, LapmeZciems P, Engure A. Dist.
GPS N 56.99985 E 23.51654

@ +37128811910, 26314424

4 meiere.diana@gmail.com

The café is located on the edge of the Jirmala-Talsi highway at the 9.5 km marker. The
café has a wooden interior and an original menu.

DE / Das (afé befindet sich im 9,5. Kilometer der StraBe Jurmala —Talsi. Innenaus-
stattung aus Holz und Speisekarte mit einzigartigem Design.

Chicken liver salad, cod liv- Hahnchenleber-Salat, Kabel-
ersalad, cold soup, pork steak, potato  jauleber-Salat, kalte Suppe, Schweines-
pancakes, cottage cheese dessert, hon-  teak, Kartoffelpfannkuchen, Quarkdes-

ey bread. sert, Honigbrot.
Cod ala Stallis. B3 Kabeljau nach dem Geschmack von
Stallis.

50 THE“BERMUDAS” FISH RESTAURANT D3
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Jurnieki, Ragaciems, LapmeZciems P, Engure A. D.
GPS N 57.02677 E 23.48822

@ +37163163225, 29481863

= bermudas@inbox.lv

www.bermudas.lv

The restaurant is located on the edge of the Jarmala-Talsi highway at the 12.5 km
marker. The chefs specialise in traditional seaside fish, as well as in global cuisine.
DE / Das Restaurant befindet sich im 12,5. Kilometer der StraRe Jurmala — Talsi. Die
Kdche des Restaurants haben sich auf die Vorbereitung sowohl der traditionellen Ost-
seefische, als auch der Gerichte aus der ganzen Welt spezialisiert.

Herring snacks, fried filet of Vorspeise aus Heringen, gebra-
tenes Flunderfilet, geschichtetes Haferlo-
ckendessert mit BeerensoBe.

K3 Fischsoljanka Bermudas.

Egice/ oatmeal with berry sauce.
Bermudas fish solyanka.

51 THE“PAVARDS” CAFE a4
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Brivibas Square 3, Tukums

GPS N 56.96530 E 23.15479
@ +37163107122, 29273230
4 ainalt@inbox.lv

The café is in the historical centre of Tukums in Brivibas Square.
DE / Das Café befindet sich im historischen Zentrum von Tukums, am Freiheitsplatz.

Porridge. Graupengriitze.

52 THE“KARE” CAFE st )
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Pasta Street 25, Tukums
GPS N 56.96651E 23.16177
@ +37163122555

The café i located in the centre of Tukums.
DE / Das (afé befindet sich im Zentrum von Tukums.

Boiled tongue, tongue salad, ekochte Zunge, Zungensalat,

potato salad, cod liver salad, quenelle,  hausgemachter gemischter Salat Rasols,

bean or sorrel soup, sautéed mushrooms, - Kabeljauleber-Salat, Suppen (Suppe mit

homemade steak haché, crepes, crunchy  Fleischbéllchen, Bohnensuppe, Ampfer-

oatmeal, strawberry soup. suppe), geschmorte Pilze, hausgemachte
Frikadellen, diinne Pfannkuchen, knuspri-
ge Haferflocken, Erdbeersuppe.

53 THE“KUKSU MUIZA” RESTAURANT Tt @)
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Kuk3as, Jaunsati P, Tukums A. Dist. Dist.
GPS N 56.97754 E 22.85836

@ +37125980910

2 kuksumuiza@gmail.com
www.kuksumuiza.lv

The restaurant offers local cuisine from fresh and seasonal ingredients. Dishes are pre-
pared on order and individually or to guests at the local estate. A global approach

to cuisine.

DE / Das Restaurant bietet lokale Gerichte aus frischen Produkten der Saison an. Die
Gerichte werden nur auf vorherige Bestellung und individuell oder fiir die Géste des
Landgutes vorbereitet. Die Kiiche der Welt.

54 THE“VALGUMA PASAULE” RESTAURANT D4
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Valgums-2, Smarde P., Engure A. Dist. Dist.
GPS N 56.99009 E 23.31523

@ +37163181222, 29414022

= info@valgumapasaule.lv
www.valgumapasaule.lv

The restaurant is on the shore of Lake Valgums at an historical location — former base
for Soviet government officials. Today it is a popular place for lovers of peaceful recre-
ation. The restaurant offers fine dining, as well as soup cooked on a campfire.
DE / Das Restaurant am Ufer des Sees Valgums. Aktive und ruhige Erhorung. Feine
Speisen im glasernen Saal und auf offenem Feuer gekochte Suppen.

[» ¥ Y] Wild mushroom soup, baked [ 3] Waldpilzsuppe, Flunderfilet in
cheese in a crust of breadcrumbs and PilzsoBe mit Seleriepiiree, in Semmelbrg-

hemp, lake pike-perch with greenpea  sel-Hanf-Panierung gebratener Kase mit
masi?. pie greenp ErdbeersoRe, auf Pumpernickel serviertes
K3 Nettle and sorrel soup, pork steak Schweinefleischfilet, Zander mit Piiree aus

: ) riinen Erbsen.
with chocolate sauce, hot pepper ice Cremige Suppe aus Nesseln und Amp-
cream.

fern, Schweinenackensteak mit Schokolad-
ensofe, mit Auberginenpiiree und Eis aus
scharfen Pfeffern.

55 THE“SMARDES KROGS” TAVERN Qw4
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Smarde P, Engure A. Dist.
GPS N 56.91265 E 23.35740
@ +37127861234
= rain365@inbox.lv

The tavern is on the edge of the Riga-Ventspils highway at the 53rd km marker. This
is an historical building.

DE / Das Wirtshaus befindet sich im 53. Kilometer der StraBe Riga — Ventspils (A10),
an dem Ort des historischen Wirtshauses.

Cold soup, pork ribs, homemade Kalte Suppe, Schweinrippen,
steak haché, crepes, potato pancakes. hausgemachte Frikadellen, diinne Pfann-
K3 Potted soup and lamb soup. kuchen, Kartoffelpfannkuchen.
K3 Von den Wirten empfohlene Suppe im
Topf und Lammfleischsuppe.

56 THE“NEPTUNS” RESTAURANT Q. )4
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Jaunkemeri Road 1, Jarmala (Jaunkemeri)
GPS N 56.97510 E 23.55683

@ +37167731289, 26189261

= dace@restoransneptuns.lv
www.restoransneptuns.lv £

The restaurant is on the seaside and in the Kemeri National Park. It is one of the oldest
restaurants in Jirmala and features a teahouse and outdoor terrace during the sum-
mer. The menu changes every season.

DE / Das Restaurant befindet sich am Strand, auf dem Gebiet des Nationalparks Ke-
meri. Es ist eines der dltesten Restaurants in Jurmala. Im Sommer sind hier ein Tee-
haus und eine AuBenterrasse gedffnet. Jede Saison wird hier ein neues Sonderange-
bot empfohlen.

Cold soup, wild mushroom soup Kalte Suppe, Steinpilzsuppe (im

(autumn), grey peas with bacon, pota-  Herhst), graue Erbsen mit Speck, Kartoffel-

to pancakes, herring with cottage cheese, pfannkuchen, Hering mit Quark, hausge-

homemade ice cream, home baked bread, machtes Eis, selbstgebackenes Brot, Kwass

kvass, cranberry beverage. und Moosbeerensaft.

K3 Stacked rye bread “Neptiins”. 3 Geschichtetes Roggenbrot-Dessert
Neptans.

57 THE“KORINS” RESTAURANT % D4

1-X11
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Kaugurciems 47, Jarmala (Kauguri)
GPS N 56.96672 E 23.61053

@ +37167734677, 26529539
s kurins@tvnet.lv
www.kurins.lv E1E

The restaurant is at the seaside and in an ancient Latvian fishing farm. Live music is
performed during the season.

DE / Das Restaurant befindet sich am Strand und ist auf einem alten Hof eines letti-
schen Fischers eingerichtet worden. Wahrend der Saison werden hier Veranstaltungen
mit Life-Musik organisiert.

Potato salad with sausage, cold Gemischter Salat Rasols mit
soup, grey peas with bacon, blood sau-  Wurst, kalte Suppe, graue Erbsen mit
sage, boiled pig’s ear, leg of pork with Speck, Blutwiirste, gekochtes Schwei-
sauerkraut, pork roasted on coals, bull  neohr, Schweinschenkel mit geschmor-
testicles, potted beef. tem Sauerkraut, auf Kohlen gebacke-
K3 Low-salt herring cooked on coals. nes Schweinefleisch, Stierhoden, Topf mit
Rindfleisch.
3 AufKohlen gebratener, leicht gesal-
zener Hering.

58 THE“TUPENKROGS” RESTAURANT D4

€] § #1185

Amulas Street 6, Jirmala (Jaundubulti)
GPS N 56.96677 E 23.75581

@ +37120214664, 22359725

S restorans@tupenkrogs.lv
www.tupenkrogs.lv

The restaurant is 200 m from the sea and offers Latvian and European cuisine. It

won a prize in the “Best Dining Establishment in Jarmala”in the category “Nation-

al Cuisine”

DE / Das Restaurant befindet sich 200 Meter von der Ostsee entfernt. Hier werden
lettische und europdische Speisen angeboten. Das Restaurant hat einen Preis im Wett-
bewerb Das beste Verpflequngsunternehmen in Jurmala in der Kategorie Nationa-

le Kiiche erhalten.

Cold beet soup, fish soup, her- Kalte Rote-Beete-Suppe, Fisch-
ring, jacket potatoes, potato pancakes  suppe, Hering, Kartoffel in der Montur,
with soured cream and herbs, pork chop.  Kartoffelpfannkuchen mit Sauerrahm und
K3 Potato casserole with quenelles. riinen Krautern, Schweinehalsschnitzel.
Gebratene Kartoffeln mit
Fleischbéllchen.

59 THE“ALUS KRODZINS” TAVERN D4

€] § (#1825

Jomas Street 64A, Jarmala (Majori)

GPS N 56.97362 E 23.80535

@ +37129408416

4 majoru.promenade@gmail.com EI3

The tavern is in the most popular pedestrian thoroughfare in Jarmala. The wooden
building is typical of the town, has a nice interior and offers Latvian cuisine. The tav-
ern offers the largest selection of Latvian draft beers.

DE / Das Wirtshaus befindet sich auf der bekanntesten FuBgéngerstraBe von Jurma-
la. Es ist ein fiir Jurmala charakteristisches Gebaude aus Holz mit einer angenehmen
Innenausstattung, in dem lettische Speisen angeboten werden. Hier ist das breiteste
Angebot an Fassbieren zugénglich, die in Lettland hergestellt werden.

Lamprey chops, pike haché, pot- Strémlingschnitzel, Hechtfrika-

ted lamb a la Courland, sautéed pork ribs, dellen, Lammfleischtopf nach dem Ge-

fried Baltic plaice, bread soup. schmack der Kurlander, geschmorte
Schweinerippen, gebratene Ostseeflun-
der, Brotsuppe.

60 THE“BAR & GRILL 36 LINE” RESTAURANT D4

€] § #1755

36th Line, Jirmala

GPS N 56.99781E 23.90081
@ +37122010696

= 36.linija@lauris-restaurant.lv
www.lauris-restaurant.lv E1

The restaurant is on the seashore, preparing dishes with fresh ingredients and on a
live fire.

DE / Das Restaurant befindet sich am Strand. Speisen werden hier aus frischen Pro-
dukten und auf lebendigem Feuer vorbereitet.

Salted herring, smoked Raz- Gesalzener Hering, gerducherter
na eel, roasted goose livers, mutton soup, Aal aus dem See Razna, gebratene Gansle-
ork ribs. ber, Lammfleischsuppe, Schweinerippen.
Bouillabaisse a la Linija. Bujabesa: geschmorte Fische nach dem

Geschmack des Restaurants.

61 THE“LIGHT HOUSE JURMALA” RESTAURANT D4

€] § (#1515

Gulbenes Street 1A, Jirmala (Dzintari)
GPS N 56.98084 E 23.82275

@ +37167511445

s office@lhj.lv
www.lighthousejurmala.lv E2

The restaurant is on the seashore with a wonderful view of Jirmala. The grill terrace is
a stylised ship wheel. The restaurant partners with local farmers and fishermen.

DE / Das Restaurant befindet sich am Strand und bietet einen umfassenden Blick auf
die Stadt Jurmala. Die Grillterrasse ist in der Form eines stilisierten Schiffsteuers ge-
baut worden. Das Restaurant arbeitet mit lokalen Bauern und Fischern zusammen.

Cold beet soup, fish soup, Kalte Rote-Beete-Suppe, Fisch-
smoked eel with country cream, duck liv-  suppe, gerducherter Aal mit Sauerrahm
ers, cream of potato soup with chante-  aus dem Lande, Entenleber, dickfliissige
relles, roast pike-perch, venison with Kartoffelsuppe mit Pfifferlingen, gebrate-
mustard sauce. ner Zander, Hirschriicken in Senfsofe.

62 THE“TERVETE” BEER BAR Q. 4

€] #1235

Tirgus Square 3, Dobele

GPS N 56.62288 E 23.28068
@ +37163722962

= agrofirma@tervete.lv
www.tervete.lv

The bar is in Tirgus Square in the historical centre of Dobele, offering Latvian cuisine
and Térvete beer, which is brewed from Latvian ingredients. A summer terrace is open
during the season.

DE / Die Bierbar befindet sich in dem historischen Zentrum von Dobele: auf dem
Marktplatz. Hier werden lettische Gerichte und das Bier von Tervete angeboten, fiir
dessen Herstellung in Lettland geziichtete Produkte verwendet werden. Im Sommer
gibt es hier eine AuBenterrasse.

Cold soup, grey peas with bacon, Kalte Suppe, graue Erbsen mit
Tervete steak haché, Térvete leg of pork. ~ Speck, Frikadellen von Tervete, Schweine-
3 Térvete cheesecake. schenkel von Tervete.

3 Kasekuchen von Tervete.

63 THE“AITINLAUVAS”TAVERN D4

&) § (#1025

Aitinlauvas, Valgunde P, Jelgava A. Dist. Dist.
GPS N 56.85223 E 23.60077

@ +37129160393

54 aitinlauvas@aitinlauvas.lv
www.aitinlauvas.lv

The tavern is on the edge of the Riga-Liepaja highway (A9) at the 22 km road mark-
er. Most of the dishes are based on ingredients from the forest. The interior design is
based on hunting, and there is a paddock of wild deer alongside the restaurant.

DE / Das Wirtshaus befindet sich im 22. Kilometer der StraBe Riga — Liepaja (A9).
Hier werden die Gerichte hauptsachlich aus den Naturgeschenken des Waldes vorbe-
reitet. Die Innenausstattung ist dem Thema Jagd gewidmet. Nebenan befindet sich
eine Koppel mit Damhirschen.

Roast buck, roast wild boar, ven- Bockbraten, Wildschweinbraten,

ison steak, roast lamb, stuffed river trout. ~Hirschschinkensteak, Lammfleischbraten,
gefiillte Bachforelle.

Quadr. D4

64 THE“LACI” CAFE

BeniZu-Skaudi, Babite P., Babite A. Dist.
GPS N 56.89696 E 23.71700

@ +37126670597

= maize@laci.lv

www.laci.lv 3

This café bakery and shop are on the edge of the Riga-Liepaja highway at the 12 km
road marker. Laci uses its own ingredients for its dishes, combining them with sea-
sonal products from local farms.

DE / Dieses (afé, sowie eine Béckerei und ein Geschft befinden sich im 12. Kilome-
ter der StraBe Riga — Liepaja. Filir die Vorbereitung der Speisen wird hier die Produk-
tion des Unternehmens Laci verwendet, indem sie mit den Produkten der Saison und
der lokalen Bauer kombiniert werden. Fiihrungen in der Backerei, Verkostungen.

Cream of mushroom soup, var- Cremige Steinpilzsuppe, ver-
ious hot potted dishes, bread soup, bak-  schiedene heiBe Topfe, Brotsuppe, Des-
er's dessert. sert des Backers.

65 THE“HERCOGS” FAMILY RESTAURANT 4 D4

&) 1 i35

Krijana Barona Street 3, Jelgava
GPS N 56.65287 E 23.72352
@ +37163024188

= hercogsj@inbox.lv
www.hercogsj.lv F2

The restaurant is alongside Duke Jacob Square. The chefs use local ingredients and
have a partnership with the “Rudini” deer garden.

DE / Das Restaurant befindet sich am Platz des Herzogs Jacob. Kdche verwenden hier
lokale Produkte und arbeiten mit dem Hirschgarten Rudini zusammen.

Cold soup, venison goulash soup, Kalte Suppe, Hirschgulaschsup-
venison chop, roast pike-perch or catfish, pe, Hirschschnitzel, gebratener Zander
roast pork, sautéed lamb, potato pan-  oder Wels, Schweinebraten, geschmortes
cakes, sea buckthorn dessert. Lammfleisch, Kartoffelpfannkuchen, Des-
K3 Filet of beef baked on rocks. sert aus Sanddornbeeren. .

K3 Rindersteak auf Stein.

66 THE“SILVA” BISTRO, BAKERY AND CAFE Qe 1) 4

1-X11
& i it} x50
Driksas Street 7/9, Jelgava
GPS N 56.65059 E 23.72444
@ +37129266586
= siaviktorija@inbox.Iv
www.bistrosilva.lv E2

The bistro is in the centre of Jelgava and offers fresh canapés, cakes, pierogi, cookies
and other baked goods. It works with local producers of ingredients.

DE / Das (afé befindet sich im Zentrum von Jelgava. Hier werden frische Brdtchen,
Kuchen, Kringel, Blechkuchen, Piroggen und Gebécke gebacken. Das Café arbeitet mit
lokalen Produzenten zusammen.

Bacon pierogi, potato pan- Speckpiroggen, Kartoffelpfann-
cakes, wheat-potato porridge with ba-  kuchen, Gersten-Kartoffelpiiree mit Speck-
con sauce, whipped fool with milk. Grey ~ soBe, Himmelsbrei mit Milch. Wahrend
peas with bacon during the season of the - der Wintersonnenwende: graue Erbsen
Winter Solstice. mit Speck.

3 The“Duke’s Sail” — oven-roast- K3 Segel des Herzogs: im Ofen gebacke-
ed pork with caramelised sauerkraut, ner Schweinefleisch mit karamellisiertem
roast vegetables, lingonberry sauceand  Sauerkraut, gebackenem Gemiise und Wur-
horseradish. zeln, Preiselbeerpiiree und Meerrettich.

67 THE“TAMITAMI” RESTAURANT AND BAR Qi g

€] § (#1155

Liela Street 19A, Jelgava

GPS N 56.65024 E 23.71806
@ +37129283252

= jelgava@krekli.lv
www.tamitami.lv 13

The restaurant is in the centre of Jelgava among residential buildings. It is known for

its interesting interior and for the musical and other events that it organises.

DE / Die Restaurant-Bar befindet sich in einem Wohnviertel des Zentrums von Jelga-
va. Sie ist mit ihrer interessanten Innenausstattung und ihren Musikabenden und an-

deren Veranstaltungen bekannt.

[®» ¥ Y] Farmer’s omelette, roast pork
with chanterelles and wild mushrooms,
grit risotto, strawberry soup with ice
cream, crepes.

3 “Kiss from Sarlote” — layered egg-cot-
tage cheese creme and jellied juices.

[®» ¥ Y] Bauernomelette, gebratene
Schweinefleischstiicke mit Pfifferlingen
und Steinpilzen, Graupenrisotto, Erdbeer-
suppe mit Eis, diinne Pfannkuchen.

Kuss von Charlotte: Dessert, in dem
Ei-Quark-Creme und Saftgelee geschich-
tet sind.

68 THE“ZEMNIEKA CIENASTS” CAFE

Lici, Jaunsvirlauka P., Jelgava A. Dist.

GPS N 56.64004 E 23.77768

@ +37120455402, 29193192

= lidi@lici.lv

www.lici.lv

The café is on the Jelgava ring road between Lielupe and Vircava, offering meat and
dairy products from Zemgale, as well as locally grown vegetables. The café has a part-
nership with the “Rudini” deer garden.

DE / Das Café befindet sich an der Umleitung von Jelgava zwischen Lielupe und Vircava. Hier
werden Speisen aus Fleisch- und Milchprodukten der Region Zemgale und aus selbstgeziichte-
tem Gemiise angeboten. Das Café arbeitet mit dem Hirschgarten Rudini zusammen.

Bacon-wrapped medallions of Medaillons aus Schweinfilet im Ba-
pork with onion marmalade, wild board  con mit Zwiebelmarmelade, Wildschwein-
ham with onions and sweet cream, sau-  schinken mit Zwiebeln in Sahne, gesch-
téed venison with potato and cauliflower mortes Hirschfleisch mit Kartoffel- und
mash, potato pancakes and salmon with  Blumenkohlpiiree, Kartoffelpfannkuchen

sweet cream. mit Lachs in Sahne.
3 Apple baked in pastry, berry sheet K3 Gebackener Apfel im Teig,
cake. Beerenblechkuchen.

69 THE“MAMMADABA” CAFE . )5

€] #1235

Tervete, Tervete P, Térvete A Dist.
GPS N 56.48744 E 23.37265
@ +37163726296, 29640062
= mada.kafejnica@gmail.com
www.mammadaba.lv E13

The café is in the Information Centre of the Tervete Nature Park. It offers appetizers
and complex luncheons, as well as baked goods and tortes.

DE / Das Café befindet sich im Informationszentrum des Naturparks Tervete. Hier
kann man Vorspeisen und Mittagessen aus dem Tagesmenii bestellen. Hier werden
Kringel und Torten gebacken.

Sautéed turnips with grits, roast Geschmorte Kohlriiben und Grau-
ork with onions, “Forester’s porridge”.  pen, Schweinebraten mit Zwiebeln, Brei
“Elf's pocket with wild mushrooms”.  der Waldarbeiter.
K3 Zwergtasche mit Steinpilzen.

70 THE“SPRIDISI” CAFE i g

€] § |82

Spridisi, Térvete P, Tervete A Dist.

GPS N 56.48340 E 23.37628

@ +37163726196, 29640062

= spridisi.kafejnica@gmail.com

www.spridisi.lv E1

The café is in the cellar of a museum commemorating the life of the Latvian author
Anna Brigadere. It has an outdoor terrace and organises parties with the good witch-
es of the Tervete forest, as well as rides in horse-drawn carts or sleds.

DE / Das (afé befindet sich im Keller des Museums der Schriftstellerin Anna Brigade-
re. AuBenterrasse. Hier werden Partys zusammen mit den guten Hexen des Naturparks
von Tervete und Fahrten mit einem Pferdewagen oder Pferdeschlitten angeboten.

Pork ribs in honey sauce, pan- Schweinerippen in HonigsoRe,
cakes with jam, mushroom sauce. Pfannkuchen mit Marmelade, PilzsoBe.
3 “Bear’s paw”. 3 Birentatze.

71 THE“PUTELKROGS” CAFE st )5

Putelkrogs, Zalenieki P, Jelgava A. Dist.
GPS N 56.49627 E 23.44319

@ +37129255010, 29624817

= puteli50@gmail.com
www.puteli.lv E1

This family-run café is on the edge of the Jelgava-Térvete road, at the historic Puteli
dairy processing plant.

DE / Ein Familienunternehmen, am Rande der StraRe Jelgava —Tervete in der histo-
rischen Molkerei von Puteli.

Goat’s cheese, cold soup, grey Ziegenkase, kalte Suppe, graue
peas with bacon, herring with potatoes ~ Erbsen, Hering mit Kartoffeln und Quark,
and cottage cheese, roast pork, veal with ~ Schweinebraten, Kalbfleisch mit Wald-
wild mushrooms, pork roast in heather pilzsoBe, im Heidekrauthonig gebratenes
honey, crepes with heather honey, birch ~ SChweinefleisch, diinne Pfannkuchen mit

juice, cranberry beverage, local beers.  Heidekrauthonig, Roggenbrot, Birkensaft,
b Potato Zeppelins a a Pitelkrogs Moosheerensaft, Branntwein, lokales Bier.

o - K Zeppeline mit WaldpilzsoRe nach Ge-
ser;zled wntf}vgld mhushroom sauce, fh'Ck' schmack des Cafés. Mit Tomaten, Ziegen-
en flet stuffed with tomatoes, oat’s s yng getrockneten Tomaten gefiiltes
cheese and dried tomatoes. Hihnchenfilet.

72 THE“CELOTAJS” TAVERN B

1-X11
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MeZotne, Mezotne P, Bauska A. Dist.
GPS N 56.43845 E 24.05290

@ +37163960711, 26595108

= pils@mezotnespils.lv
www.mezotnespils.lv F1[3

Located in the MeZotne Castle, the tavern offers fine and tasty dishes and beverages.
Tours of the ornate castle are available, and the location has one of the loveliest Eng-
lish-style landscape parks in Latvia.

DE / Das Wirtshaus befindet sich im Schloss von Mezotne und bietet kdstliche und feine
Speisen und Getranke an. Es ist wert, sowohl die prachtvolle Innenausstattung des Schlos-
ses, als auch einen der schonsten englischen Landschaftsparks in Lettland zu besichtigen.

Potato pancakes, rolled marinated Kartoffelpfannkuchen, eingelegte He-

73 THE TAVERN OF THE WHITE HOUSE OF THE RUNDALE CASTLE “*** E5

Pilsrundale, Rundale P, Bauska A. Dist.
GPS N 56.41582 E 24.03049

@ +37163962140, 29121374

= baltamaja@inbox.lv
www.hotelbaltamaja.lv 3

The tavern is in the 250-year-old servants'home of the Rundale Castle, with a brick
floor, pot-bellied stoves, a smokestack and other historical objects. Meals are served
on antique dishes, and hot beverages are served in cups from the Kuznecovs Factory.
DE / Das Wirtshaus befindet sich in dem 250 Jahre alten Dienerhaus des Schlosses
von Rundale, wo sich das Ziegelpflaster, Kachelofen, ein Mantelschornstein und ande-
re historische Gegensténde erhalten haben. Mahlzeiten werden hier im historischen
Geschirr, aber Getranke in Tassen der Fabrik von Kusnezow serviert.

Roast ham with eggs, potatoes Gebratener Schinken mit Ei, Kar-
with mushroom sauce, roast goose, crabs  toffeln mit PilzsoBe, gebratene Gans, in Dil-
boiled with dill, pancakes with honey, ~ len gekochte Krehse, Pfannkuchen mit Honig,
bread soup with whipped cream, stacked Brotsuppe mit Schlagsahne, geschichtetes
bread, country teas, apple pie. Brotdessert, Kréutertees, Apfelpirogge.

K3 Pork shish kebab with oven-roast- K3 Am Spie gebratenes Schweinefleisch

ed potatoes. mit im Ofen gebackenen Kartoffeln.

74 THE“VAIDELOTES” FARMSTEAD Qi o

&) § (111 HB [T

Vaidelotes, Code P., Bauska A. Dist.
GPS N 56.42748 E 24.22723
@ +37129389993

= vaidelotes@gmail.com

Farm owner Daira Jatniece popularises Latvian lives in the countryside, praises tradi-
tional rituals, and only cooks Latvian foods with ingredients and herbs from her own
farm. Meals are served outdoors.

DE / Die Wirtin Daira Jatniece popularisiert altlettische Kultur, fiihrt alte Rituale aus
und bereitet nur lettische Speisen vor, deren Bestandteile und Gewiirze sie selber ge-
ziichtet hat. Die Speisen werden unter freiem Himmel serviert.

Soups, porridges, desserts, Suppen, Kornbreie, siiBe Spei-

E;zrogi, sheet cakes and country tortes.  sen, Piroggen, Blechkuchen und landli-
Dumplings made of roughly ground  che Torten.

whole wheat flour with cottage cheese K3 Teigtaschen aus grob gemahlenem

and bacon. Vollkornmehl mit Quark und Speck.

75 THE“AVENI” TAVERN Qwti 5

1-X11
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Avenmuiza, Code P, Bauska A. Distr.
GPS N 56.41484 E 24.17960

@ +37163960150, 63960159
s info@aveni.lv

www.aveni.lv

The tavern is opposite the Machinery Museum on the edge of Bauska. The nationally
historical interior allows visitors to comfortably feel different than others.

DE / Das Wirtshaus befindet sich bei Bauska, gegeniiber dem Fahrzeugmuseum. Let-
tische historische Innenausstattung, die den Besuchern schnell eine Abgrenzung von
den anderen Gésten bietet.

Oatmeal, milk soup, pump-
kin soup, cold beet soup, homemade
steak haché, potato pancakes, crepes,
bread soup.

Haferbrei, Milchsuppe, Kiirbissup-
pe, kalte Rote-Beete-Suppe, hausgemach-
te Frikadellen, Kartoffelpfannkuchen, diin-
ne Pfannkuchen, Brotsuppe.

76 THE“CUGUNA ROZE” MUSIC CLUB AND CAFE OF BAUSKA *“*E5

€] § #1758

Pasta Street 1, Bauska

GPS N 56.41041 E 24.18590
@ +37163923999, 26474836
s info@cugunaroze.lv
www.cugunaroze.lv K1

This family-owned restaurant is in the centre of Bauska with a view of ity Hall. The inte-
rior design is based on the 19th century French industrial style. Live music is performed
on Saturday evenings, and performances by folk dance groups are also on offer.

DE / Esist ein Familienrestaurant im historischen Zentrum von Bauska, mit einer
Aussicht auf das Rathaus. Die | attung ist im fr isch industriellen Stil aus
dem 19.Jh. gebildet worden. Samstagabends wird hier Life-Musik gespielt. Hier wer-
den Vorfiihrungen der lettischen Tanzer angeboten.

Venison soup, stuffed pancakes, Hirschfleischsuppe, gefiillte

roast filet of cod. Pfannkuchen, gebratenes Kabaljaufilet.

K3 “Cuguna Roze” steak with truffled K3 Rindersteak Cuguna roze mit Kartof-
mashed potatoes and mushroom sauce. ~ fel-Triiffelpiiree und PilzsoRe.

77 THE“MIKELIS” CAFE i o
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Papoli, Uzvara, Gailisi P., Bauska A. Dist.
GPS N 56.31137 E 24.27612
@ +37126443496
= info@mikelis.lv
www.mikelis.lv E1

The café is at the “Mikelis” leisure venue on the banks of the Misa River. Visitors can
tour a typical farm from the 19th and 20th century, as well as the Machinery Museum.
DE / Das (afé befindet sich im Siiden von Bauska, in einem schonen, restaurier-

ten Gebédude.

Cold soup, Valmiera salad, roast Schweinefleischmedail-

Baltic plaice, potato pancakes, stawberry ~ lons, Bauerntopf mit Hahnchenfleisch,

soup with ice cream. Lammfleischtopf.

K3 “Special Bauska foods,”“Mikelis” K3 Die siiBen Burgruinen mit SoBe aus

pork chop. dem Bier von Bauska und Beeren, Taler
von Bauska.

78 THE“0SKROGS” CAFE B4
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03i, Tome P,, Kegums A. Dist.
GPS N 56.74462 E 24.68524
@ +37165038159,29571814
= ilmants.smirnovs@inbox.lv
www.oskrogs.lv

The café is located 1.5 kilometres from the Kegums hydropower plant. Home-grown
ingredients are used to produce berry sauces, pumpkin, and marinated cornichons
in brine.

DE / Das Café befindet sich 1,5 km von dem Wasserkraftwerk von Kegums entfernt.
Aus selbstgeziichteten Produkten werden hier BeerensoBen, Kiirbissalate und mari-
nierte Gurken im eigenen Saft gemacht.

84 THE“MINHAUZENS PIE BOCMANA” RESTAURANT ~ *“*“E2

€] § [

Bocmana Square 1, Salacgriva
GPS N 57.75574 E 24.36029
@ +37164041353

s« bocmanis@minhauzens.lv
www.minhauzens.lv E1[3

The restaurant is in Bocmana Square in the centre of Salacgriva and on the banks of
the Salaca River. The well-known “Pie Bocmana” tavern has been redesigned and fea-
tures the topic of Baron Munchhausen.

DE / Das Wirtshaus befindet sich im Zentrum von Salacgriva: auf dem Platz des
Bootsmanns, am Fluss Salaca. Das friiher sehr bekannte Wirtshaus Pie Bocmana hat
eine neue Innenausstattung iiber das Thema Miinchhausen erhalten.

Herring salad, herring with cot- Heringssalat, Hering mit Quark,
tage cheese, fish soup, breast of pork with Fischsuppe, Schweinebrust mit Zwiebeln,
onions, grey peas with bacon, fried livers, graue Erbsen mit Speck, gebratene Leber,
baked plaice, baked filet of pike-perch,  gebratene Flunder, gebratenes Zanderfilet,
stacked rye bread. geschichtetes Roggenbrot-Dessert.

85 THE“ZVEJNIEKU SETA” RESTAURANT gD

€] § [#15

Rigas Street 1, Salacgriva

GPS N 57.75322 E 24.35817
@ +37128745886

s zvejnieku.seta@gmail.com Ed

The restaurant is at the bridge across the Salaca River, offering traditional Latvian
dishes, as well as dishes from other European countries.

DE / Die Schénke befindet sich an der Briicke iiber den Fluss Salaca und bietet traditi-
onelle lettische Speisen und Speisen anderer européischer Lander an.

Sprats with egg, fish soup, farm- Anschovis mit Ei, Fischsuppe,
er’s breakfast, cooked butter beans, chick- Bauernfriihstiick, gebratene Butterboh-
en livers with mashed potatoes, Kurzeme nen, Hahnchenleber mit Kartoffelpiiree,
stroganoff, potted farmer’s stew, crepes  Stroganoff der Region Kurzeme, Bauern-
and potato pancakes with potatoes, gericht im Topf, diinne Pfannkuchen und
stacked rye bread. Kartoffelpfannkuchen mit Marmelade, ge-
K3 Homemade sheet pastry. schichtetes Roggenbrot-Dessert.

K3 Selbstgebackener Blechkuchen.

86 THE“PIE LASA KUNDZES” RESTAURANT Qusde )

1-X11
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Rigas Street 14, Salacgriva
GPS N 57.75197 E 24.35596
@ +37129122211

s« kambize04@inbox.lv K1

The restaurant is alongside the Salacgriva Tourism Information Centre, in an historical
ice cellar for fish. The interior design is based on seamanship.

DE / Die Kombiise befindet sich an der Touristeninformation von Salacgriva, in dem

historischen Eiskeller fiir Fische. Dem Thema Seefahrt gewidmete Innenausstattung.

Cold beet soup, sea fish soup, Kalte Rote-Beete-Suppe, See-
fish and vegetable casserole, choco- fischsuppe, geschmorte Fische und Ge-
late sausage, pancakes with strawber-  miise, Schokoladewurst, Pfannkuchen mit
ry jam, kvass. Erdbeermarmelade, Kwass.

Baked and grilled fish — perch, plaice, K3 Gebratene und gegrillte Fische: Bar-
pike-perch. sche, Flundern, Zander.

87 THE“FON MEKS” RESTAURANT Qe 23

1-X11

ERIE

Liepupe, Liepupe P., Salacgriva A. Dist.
GPS N 57.46311E 24.47172

@ +37126382899

4 info@liepupesmuiza.lv
www.liepupesmuiza.lv FIE

The restaurant is in the Grand Hall of the restored Liepupe Estate. Ancient cooking tra-
ditions are merged with modern culinary methods. The restaurant works with local
farmers and grows greens and herbs in its own garden. Guests are welcome to help
with preparing foods on a wood-fired stove in the antique kitchen.

DE / Das Restaurant in dem groBen Saal des rekonstruierten Landgutes von Liepupe.
Hier werden die alten Vorbereitungstraditionen mit den modernen Methoden verbun-
den. Das Restaurant arbeitet mit Bauern zusammen. Griine Kréuter und Gewiirze aus
dem eigenen Garten. Teilnahme an der Vorbereitung der Speisen auf einem Holzherd.

Rye bread canapé, a plate of Lat- Roggenbrotkanapee, Auslese von
vian cheeses, grilled seasonal vegetables, lettischen Kasen, landlicher Salat mit grii-
estate stock, local fish dishes, port chop,  nen Kréutern, gegrillte Gemiise der Saison,
baked herb-crusted mutton. Briihe des Landgutes, Speisen aus einhei-
mischen Fischen, gebratene Schweine-
schnitzel, in Gewiirzen gebratenes Lamm.

88 THE“MEKE”TAVERN o 3

1-X11
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MeZgravas, Liepupe P, Salacgriva A. Dist.
GPS N 57.43593 E 24.42953
@ +37164020232
s meke@meke.lv
www.meke.lv

The tavern is at the 51st km of the Via Baltica highway. Itis in a cattle shed that is
more than 100 years old — a lovely log building that is named after the former baron
of the local estate, von Mecke.

DE / Das Wirtshaus befindet sich im 51. Kilometer der StraBe VIA Baltica. Es ist in ei-
nem mehr als 100 Jahre alten Stall — in einem schdnen Blockhaus — eingerichtet und
im Namen des ehemaligen Barons fon Mecke genannt.

Sorrel stew with grits, cold Ampfersuppe mit Griitzen, kal-
soup, pounded beef, mutton and vege-  te Suppe, Rindfleischklops, Gericht aus
table stew, grits with smoked meatand ~ Lammfleisch und Gemiisen, Graupen mit
mushrooms, herring with cottage cheese, gerauchertem Fleisch und Pilzen, Hering

bread soup. mit Quark, Brotsuppe.
K3 Porridge with bacon bits and Meke K3 Graupengriitze mit gebratenem Speck
spicy sausages. und die wiirzigen Wiirste von Meke.

89 THE“LAUCU AKMENS” RESTAURANT i 3

€8] 1 i HEA T

Laudi, Skulte P, Limbazi A. District
GPS N 57.36717 E 24.40255
T +37126350536

< lauci@latnet.lv
www.laucakmens.lv EIE3

The restaurant is on a steep cliff alongside the sea, with a lovely view of the sea from
the summer terrace during sunsets. The restaurant works with local fishermen.

DE / Das Restaurant befindet sich am Rande einer Steilkiiste und bietet wéhrend des
Sonnenuntergangs von seiner Sommerterrasse eine wunderschone Aussicht auf die
Ostsee. Das Restaurant arbeitet mit Fischern zusammen.

Cold soup, fish soup, porridge, Kalte Suppe, Fischsuppe, Grau-

Cold soup, pork in mustard,
crepes.
K3 (réme of cottage cheese with stewed

Kalte Suppe, Schweinefleisch im
Senf-Pelz, diinne Pfannkuchen.
3 Quarkcreme mit Beerenkompott.

grey peas with bacon and onions, her-
ring with potatoes and cottage cheese,
stacked rye bread, crepes with jam, rhu-

pengriitze, graue Erbsen mit Speck und
Iwiebeln, Hering mit Kartoffeln und
Quark, geschichtetes Roggenbrot-Dessert,

95 THE“TRIS KAMBARI” TAVERN Quaic. E)
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Karlis Baumanis Square 3, Limbazi
GPS N 57.51466 E 24.71281
@ +37164070711

s triskambari@lvdats.lv
www.kambari.lv

The tavern is in the historical centre of Limbazi in Karlis Baumanis Square.
DE / Die Schénke befindet sich im historischen Zentrum von Limbazi, auf dem Platz
von Baumanu Karlis.

Cold soup, baked cod or plaice,
potted meat and mushrooms, stuffed bejlau oder gebratene Flunder, Topf mit
pancakes, stacked rye bread, strawber-  Fleisch und Pilzen, gefiillte Pfannku-
Iy soup. chen, geschichtetes Roggenbrot-Dessert,
“Wedding Pork Chop”. Erdbeersuppe.
B3 Hochzeitsschnitzel (aus
Schweinefleisch).

Kalte Suppe, gebratener Ka-

96 THE“MEZA SALAS” TOURISM AND LEISURE FACILITY “**E3

&) § i1

Meza Salas, LimbaZi P., Limbazi A. Dist.
GPS N 57.48094 E 24.56284

@ +37129122133

= info@mezasalas.lv
www.mezasalas.lv £

The venue is located in the forest, with a set of ponds that very much bring the land-
scape back to life. It offers Latvian dishes and culinary seminars for those who are in-
terested. Some dishes are cooked on large pans on a campfire or smoked or grilled.
DE / Der Komplex befindet sich in der Mitte eines groBen Waldes, wo seine Land-
schaft mit den vielen eingerichteten Teichen angenehm lebendiger gemacht wird.
Hier werden lettische Speisen und Seminare iiber Gastronomie fiir Gruppen angebo-
ten. Speisen werden auch auf offenem Feuer und groBen Pfannen vorbereitet, sie wer-
den gerduchert und gegrillt.

Hot or cold tomato soup, salm- Kalte oder heiBe Tomatensup-
on in a honey marinade, honey buns pe, Lachs in Honigmarinade, Honigfladen
(baked on a campfire), various pancakes,  (auf offenem Feuer gebacken), verschie-
country torte from biological and local  dene Pfannkuchen, landliche Torte, die aus
ingredients. Bio-Produkten gebacken ist.

Whipped rye flour dessert. B3 Himmelsbrei aus Roggenmehl.

97 THE”DZIRNAVU KRODZINS” TAVERN OF THE IGATE CASTLE*** E3
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Igate, Vidrizi P., LimbaZi A. Dist.

GPS N 57.38092 E 24.68466

@ +37164062432

= igatespils@igatespils.lv

www.igatespils.lv ﬂiﬂ

The tavern is at the edge of the Murjani-Limbazi road (P9). Itis built on the founda-
tions of a former windmill, and the wheel of the mill has been preserved. The tavern
works with local farmers.

DE / Die Schénke befindet sich am Rande der StraBe Murjani — Limbazi (P9). Sie ist
auf den Fundamenten der Miihle des Landgutes gebaut worden, dabei wurde das
Miihlenrad erhalten. Die Schénke arbeitet mit den lokalen Bauern zusammen.

Mushroom soup, barley porridge Steinpilzsuppe, Gerstengriitze
with meat, barley buns, grit sausage with mit Fleisch, Gerstenfladen, Griitzwurst mit
lingonberry sauce, crepes with jam, pota- Preiselbeersof3e, diinne Pfannkuchen mit
to pancakes, fried plaice or pike, stacked  Marmelade, Kartoffelpfannkuchen, gebra-
rye bread. tene Flunder oder gebratener Zander, ge-
Sautéed rabbit, stuffed filet of turkey. - schichtetes Roggenbrot-Dessert.
B3 Geschmortes Kaninchen und gefiilltes
Truthahnfilet.

LC

98 THE“DZIRNAVAS” TAVERN OF THE BIRINI CASTLE ~ “*E3

1-X11
EIN R e
Birini, Vidrizi P., Limbazi A. Dist.
GPS N 57.24207 E 24.66087
@ +37164024033
4 hotel@birinupils.lv
www.birinupils.lv E1

The tavern is in the park of the Birini Castle alongside a lake. It offers a lovely view
from the summer terrace. The tavern is in the old windmill building, with antique ob-
jects preserved in the interior.

DE / Das Wirtshaus befindet sich am Miihlensee im Park des Schlosses von Biri-

ni und bietet eine schone Aussicht aus seiner Sommerterrasse. s ist in dem ehema-
ligen Gebaude der Miihle eingerichtet, wo die Gegensténde der alten Zeiten erhal-
ten worden sind.

Grey peas with bacon, herring Graue Erbsen mit Speck, Hering

with potatoes, sautéed chicken and pota- mit Kartoffeln, Keramiktopf mit gesch-

toes, chanterelle sauce, sautéed cabbage mortem Huhn und Kartoffeln, Pfifferlings-

with hunter’s sausages, apple tart. o3¢, geschmortes Kraut mit Jagdwiirsten,
Apfelkuchen.

99 THE“RAGANAS KEKIS” TAVERN Q. 3
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Ragana, Krimulda P, Krimulda A. Dist.
GPS N 57.17931 E 24.71379

“@ +37167972266,29117021

= raganaskekis@balticom.lv
www.raganaskekis.lv [(3

The tavern is on the edge of the Murjani-Valka road (A3) and is easily recognised be-
cause of the building and various fairy tale characters in the yard.

DE / Das Wirtshaus befindet sich am Rande der StraBe Murjani — Valka (A3) und man
kann es dank dem Gebéude und den Marchenfiguren leicht erkennen, die sich auf
dem Hof des Wirtshauses aufgestellt sind.

Cold soups (beet, bean, sauer- Suppen (kalte Rote-Beete-Sup-
kraut, sorrel), roast leg of pork, blood sau- pe, Bohnen-, Sauerkraut-, Ampfersup-
sage, pork ribs, berry dessert with toasted pe), gebratener Schweineschenkel, Blut-
oats, stacked rye bread. wiirste, Schweinrippen, Beerenkompott
K3 “Fiery Soup of the Ragana Kitchen”.  mit gerdsteten Haferflocken, geschichtetes
Roggenbrot-Dessert.
K3 Die feurige Suppe von Raganas kekis
(Ubers.: Hexenkiiche).

100 THE “RAMKALNI” CAFE, BISTRO AND RESTAURANT ~ *** E3
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Vitinkalni, Incukalns P., Inukalns A. Dist.
GPS N 57.12514 E 24.65868

@ +37129100280

= info@ramkalni.lv
www.ramkalni.lv 13

The venue is on the edge of the Murjani-Valka road (A3) and in the Gauja River Valley.
It offers Latvian and Western European cuisine, as well as a shop at which you can buy
local goodies and homemade treats. An active leisure park is alongside the restaurant.
DE / Das Restaurant befindet sich am Rande der Strae Murjani — Valka (A3), im Tal
des Flusses Gauja. Hier werden sowohl lettische, als auch westeuropéische Speisen an-
geboten, aber im Geschéft kann man léndliche Produkte und vor Ort hergestellte Le-
ckereien kaufen. Nebenan befindet sich ein Park der Aktiven Erholung.

Cold soup, mushroom soup, grey Kalte Suppe, Pilzsuppe, graue
peas, sautéed cabbage, steak haché, local Erbsen, geschmortes Kraut, Fleischfrika-

106 THE “RATES VARTI” RESTAURANT )

Lacplesa Street 1, Valmiera
GPS N 57.53913 E 25.42553
@ +37164281942

= ratesvarti@inbox.lv
www.ratesvarti.lv EIE

The restaurant is opposite St Simon's Lutheran Church and City Hall Square in Valmi-
era. There is a terrace that is open during the summer.

DE / Das Restaurant befindet sich in Valmiera gegeniiber der evangelisch-luthe-
rischen Kirche des Heiligen Simon und dem Rathausplatz. Im Sommer ist hier eine
AuBenterrasse gedffnet.

Aselection of Latvian chees- Eine Auslese von lettischen Ka-
es, Valmiera salad, potatoes in their jack-  sen, Salat der Stadt Valmiera, Kartof-
ets with cottage cheese, cold kefir soup, ~ felin der Montur mit Quark, kalte Ke-
lamb soup, pike from Lake Burtnieks, firsuppe, Lammfleischsuppe, Zander aus
baked filet of catfish, leg of lamb steak, ~ dem See Burtnieks, gebratenes Welsfi-
roast pork ribs. let, Steak aus Lammschenkel, gebratene
K3 Rye bread baked in honey. Schweinerippen.

3 Im Honig gebackenes Roggenbrot.

107 THE “AGNESE” RESTAURANT AND BAR Qusd £
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Terbatas Street 16A, Valmiera
GPS N 57.54341E 25.43043
@ +37164207304

= info@wolmar.lv
www.hotelwolmar.lv

The restaurant is in the Wolmar Hotel, and a terrace is open during the summer.
DE / Die Restaurant-Bar befindet sich im Hotel Wolmar. Im Sommer ist hier eine
AuBenterrasse gedffnet.

Tongue salad, Valmiera salad,
cold kefir or beet soup, lamb chop, pork
ribs, potato pancakes, strawberry soup
with homemade ice cream, stacked rye
bread, black currant creme.

K3 File of pike from Lake Burtnieks.

Zungensalat, Salat der Stadt
Valmiera, kalte Kefirsuppe oder Ro-
te-Beete-Suppe, Lammnackenschnitzel,
Schweinerippen, Kartoffelpfannkuchen,
Erdbeersuppe mit selbstgemachtem Eis,
geschichtetes Roggenbrot-Dessert, Creme
aus schwarzen Johannisbeeren.

K3 Filet der Zander aus dem See Burtnieks.

108 THE BEER GARDEN OF BRENGULI BREWERY )

1-X11
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Brenguli, Brenguli P, Beverina A. Dist.
GPS N 57.54839 E 25.54770

@ +37164230272

2 brengulualus@inbox.lv K1

The garden is opposite the Brenguli brewery, where unfiltered and unpasteurised
beers are made from locally grown grains and on the basis of the knowledge of ances-
tors. The beer garden offers light and dark Brenguli beer, as well as Latvian dishes.
DE / Dieser Biergarten befindet sich gegeniiber der Brauerei Brenguli, wo das Bier
(ungefiltertes, nicht pasteurisiertes) nach dem Wissen der Vorfahren aus den Getrei-
dekdrnern gebraut wird, die von den lokalen Bauern geziichtet worden sind. Im Bier-
garten kann man das helle und das dunkle Bier von Brenguli kaufen, sowie lettische
Speisen genieBen.

Grey peas with bacon, sausages Graue Erbsen mit Speck, Wiirste
with cabbage, Rajiena ice cream. mit Kraut, Eis von Rujiena.

109 THE “MAZAIS ANSIS” TAVERN 4 F3
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Ansisi, Rubene, Kocéni P, Kocéni A. Dist.
GPS N 57.46462 E 25.25653

@ +37164230352, 29134890

= info@mazais-ansis.lv
www.mazais-ansis.lv E1[3

The tavern is on the edge of the Murjani-Valka road (A3) in a two-story log building with
aterrace. The tavern offers a sauna, a location for campfires and a children’s playground.
It works with local farmers and manufacturers.

DE / Das Wirtshaus befindet sich am Rande der Stra3e Murjani —Valka (A3). Es ist ein zwei-
stackiges Blockhaus mit Terrasse. Hier werden Sauna, Picknickplatz und Spielplatz fiir Kinder
angeboten. Das Wirtshaus arbeitet mit lokalen Bauern und Heimarbeitern zusammen.

Valmiera salad, boiled tongue, Salat der Stadt Valmiera, gekoch-
grey peas, farmer’s breakfast, cold soup,  te Zunge, graue Erbsen, Friihstiick nach dem
filet of pike, roast lamb, grilled pork, Geschmack der Bauer, kalte Suppe, Zander-
stacked rye bread, strawberry créme with  filet, Lammfleischbraten, gegrilltes Schwei-
jam, rye bread, herbal teas. nefleisch, geschichtetes Roggenbrot-Dessert,
Beef filet with potato pancakes. Erdbeerencreme mit Marmelade, Roggen-
brot, Krautertees.
K3 Rindfleischfilet mit Kartoffelpfannkuchen.

110 THE “DONAS” BAKERY Qa3
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ENC 0
Donas, Jeberi, Blome P., Smiltene A. Dist.
GPS N 57.44114 E 25.73268
@ +37126425426
= donas@inbox.lv
http://maizesdarbnica.blogspot.com/

Less than 3 km to the West of Blome, this farm bakes bread in accordance with an-
cient traditions. Visitors can shape their own loaves and listen to the unique story told
by the lady of the house.

DE / Der Bauernhof befindet sich fast 3 km westlich von Blome. Hier wird Brot nach
den Traditionen der Vorfahren gebacken. Jeder kann seinen eigenen Brotlaib machen
und der unwiederholbaren Erzahlung der Wirtin zuhéren.

Grit porridge, sauerkraut, coun- Graupengriitze, geschmor-
try steak haché, 21 kinds of cheeses, milk, tes Kraut, landliche Frikadellen, 21 Kase-
honey, herhal teas, country bread. sorten, Milch, Honig, Krdutertees, land-
K3 Donas sourdough bread. liches Brot.

K3 SiiBsaures Brot von Donas.

111 THE“JAUTRAIS ODS” CAFE i 3
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Launkalne P., Similtene A. Dist.
GPS N 57.38298 E 25.95479
@ +37164772610

The café s located at the 125th km of the Vidzeme Highway (A2).

DE / Das (afé befindet sich im 125. Kilometer der Strae von Vidzeme (A2).

Cod liver salad, cold soup, Kabeljauleber-Salat, kalte Sup-
dumpling soup, grey peas with bacon,  pe, Suppe mit Fleischbéllchen, graue Erb-
manna, farmer’s breakfast, baked pike fi- - sen mit Speck, GrieBbrei, Bauernfriihstiick,

let, crepes, potato pancakes, stacked rye

gebratenes Zanderfilet, diinne Pfannku-

herring, trout with potatoes in their jackets,

ringsrollen, Forelle mit Kartoffel in der Mon-

berries.

79 THE“PIE LIELAS KAROTES” TAVERN B4

Rigas Street 20, Vecumnieki
GPS N 56.60895 E 24.51781
@ +37129423143

s karote2@tvnet.lv

The tavern is in the centre of Vecumnieki and features antique household objects as
part of its interior design. Breakfast, lunch and dinner are all prepared on an open fire,
making use of an ancient spirit and the cookbooks of grannies. Desserts, too, are all
made from natural ingredients.

DE / Die Schanke befindet sich im Zentrum von Vecumnieki. In ihrer Innenausstat-
tung sind historische Haushaltsgegensténde verwendet worden. Auf lebendigem Feu-
er werden hier Friihstiicke, Mittagessen und Abendessen in der Atmosphare der al-
ten Zeiten vorbereitet, dabei werden die Kochbiicher der GroBmutter verwendet. Sii3e
Speisen werden aus natiirlichen Produkten gemacht.

Pork with sauerkraut. Schweinfleischrollen mit

K3 Handmade pierogi with home- Sauerkraut.

cured meat. 3 Handgemachte Piroggen mit zu Hause
gerduchertem Fleisch.

80 THE,LIEPAS” CAFE W ES
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Akniste, AugSzemes street 68 a
GPS N 56.15469 E 25.76516
@ +37125610752

2 viesunamsliepas@inbox.Iv 3

The guest house is located at the main street of Akniste. Products from their own farm
is used at the cafe.

DE / Das Café im siidostlichem Teil von Akniste, nahe der HauptstraBe der Stadt. Fiir
die Zubereitung der Gerichte werden heimisch geziichtete Produkte verwendet.

Cold soup,;lamb and cabbage Kalte Suppe, Suppe aus Ham-

soup, local vegetable cream soup, pork  melfleisch und frischem Kohl, Gemiisecre-

chops, patato pancakes, strawberry soup. mesuppe, Karbonade vom Schwein, Kar-
toffelpfannkuchen, Erdbeersuppe, Torte
aus dem “Selga” Geback.

81 THE“GULBJI” SELONIAN FARMSTEAD i 65
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Gulbji, Dronku Island, Rubene P, Jékabpils A. Dist.
GPS N 56.13706 E 26.06365

@ +37126416231

= gulbjumajas@inbox.lv

This is a typical Selonian farm with characteristic buildings and foods. Ingredients

are produced on site, and the farm partners with other farmers. Tours are available to
look at antique household objects and to take a black sauna.

DE / Hier kann man einen Hof, Gebaude und Speisen kennenlernen, die der Regi-

on Selija charakteristisch sind. Die Produkte sind selbstgeziichtet, die Wirte arbeiten
auch mit Bauern zusammen. Hier werden eine Fiihrung mit der Besichtigung der alten
Haushaltsgegenstande und die schwarze Sauna angeboten.

Crepes, grit soup, cream of pota- Diinne Pfannkuchen, Graupen-

to soup, beans sautéed in a special sauce, suppe, dickfliissige Kartoffelsuppe, gesch-

fruit dessert, bread soup with whipped  morte Bohnen in einer besonderen SoBe,

cream, tortes, herbal teas. lettischer GrieBpudding Buberts, Brotsup-

K3 Zeppelins. Emit Schlagsahne, Torten, Krautertees.
Zeppeline.

82 THE“KLAJUMI” STABLES . e
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Klajumi, Kaplava, Kaplava P, Kraslava A. Dist.
GPS N 55.86607 E 27.06482

@ +37129472638

54 ilze.stabulniece@inbox.lv
www.klajumi.lv

The farm is between Kaplava and Zvejnieki. Owner lize Stabule uses local ingredients
(vegetables, pork, beef) to prepare traditional Lettigalian foods and beverages.

DE / Dieser Hof befindet sich zwischen Kaplava und dem Bogen des Flusses Dauga-
va Zvejnieku loks. Die Wirtin llze Stabulniece bereitet aus den lokalen Produkten (Ge-
miise, Schweinefleisch, Rindfleisch) der Region Latgale typische Speisen und Ge-
tranke vor.

Schnitzel of mushrooms, po- Pilzschnitzel, KartoffelkioBe mit
tato dumplings with dried mushrooms  getrockneten Pilzen oder Fleisch, mit Sau-
or meat, cream sauce and onions, baked  errahmsoBe und Zwiebeln, gebratene Pfif-
chanterelles with new potatoes, sautéed ~ ferlinge mit neuen Kartoffeln, geschmorte
vegetables and mushrooms, strawberries  Gemiise und Pilze, Erdbeeren mit Eis, das
with ice cream, moonshine liquor. lettgallische Haushranntwein Smakovka.
3 Cranberry fool a la Klajumi. E3 Himmelsbrei von Klajumi.

83 THE“IL CAPITANO” RESTAURANT )
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Pérnavas Street 49A, Kuivizi, Salacgriva A. Dist.
GPS N 57.78672 E 24.35137

@ + 37164024930

= info@kapteinuosta.lv
www.kapteinuosta.lv E1

The restaurant is on the shore of the Bay of Riga, between the VIA Baltica highway
(A1) and the sea. Itis part of the “Kapteinu Osta” territory, which is surrounded by the
meadows of Randa. The restaurant has a summer terrace with beautiful sunsets.

DE / Das Restaurant befindet sich an der Kiiste der Rigaer Bucht, zwischen der StraBe
VIA Baltica (A1) und der Ostsee, auf dem Gelande des Erholungskomplexes Kapteinu
osta, die von den Kiistenwiesen (Randu plavas) eingeschlossen werden. Sommerter-
rasse mit schdnen Sonnenuntergéngen.

barb or sea buckthorn sorbet. diinne Pfannkuchen mit Marmelade, Sor-

K3 Various fish dishes — bream, pike- bet aus Rhabarbern oder Sanddornbeeren.

perch, perch, plaice, salmon and herring. E3 Fischgerichte aus Wemgallen, Zan-
dern, Barschen, Flundern, Lachsen und
Stromlingen.

90 THE“KOKLITES” SEASIDE TAVERN Tt Bg)

Koklites-1, Zvejniekciems, Saulkrasti A. Dist.
GPS N 57.29338 E 24.40864

@ +37129171596

= koklites@gmail.com

www.koklites.lv E13

The tavern is on the seashore with a lovely view of the beach at Saulkrasti.
DE / Die Strandbar befindet sich am Strand und bietet eine weite Aussicht auf den
Strand von Saulkrasti.

LV: Cold soup, baked filet of Kalte Suppe, gebratenes Ka-
cod, homemade steak haché, roast pork,  beljaufilet, hausgemachte Frikadellen,
pancakes with cottage cheese, caramel-  Schweinebraten, Pfannkuchen mit Quark,
ised oatmeal. karamellisierte Haferflocken.

91 THE“BEMBERI” BAKERY AND CAFE . 3
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Pizzeria and Bakery, Vidrizu Street 21D, Saulkrasti
GPS N 57.27132 E 24.42883

@ +37167951251,29263357

s bemberi@bemberi.lv

www.bemberi.lv 3

The baker offers pierogi, cakes and other baked goods, as well as dishes for all meals.
Asecond café can be found at Raina Street 7 in Saulkrasti.

DE / Das Café bietet vor Ort hergestellte Konditoreiwaren (Piroggen, Brotchen, Ku-
chen, Kekse) und alle Mahlzeiten des Tages an. In Saulkrasti kann man auch das ande-
re afé (Adresse: Raina iela 7) besuchen.

Cold soup, potato salad, sauer- Kalte Suppe, gemischter Sa-
kraut, homemade steak haché, grey peas lat Rasols, geschmortes Sauerkraut, haus-
and bacon. gemachte Frikadellen, graue Erbsen mit
K3 Pizzas cooked in a wood-fired oven.  Speck.

Im Holzofen gebackene Pizzen.

92 THE “CAFE 10 BALLES” CAFE B3

1-XI11
&b i it} 580
Ainazu Street 9, Saulkrasti

GPS N 57.26331E 24.41491
@ +37167952873

A popular dining venue that prepares culinary dishes and baked goods.
DE / Esist ein beliebter Ort fiir Mahlzeiten. Hier werden Konditoreiwaren und gastro-
nomische Waren hergestellt.

Cold, sorrel, dumpling or bean Suppen (kalte Suppe, Ampfer-,
soup, grey peas with bacon, porridge, Fleischbéllchen-, Bohnensuppe), graue
otted beef, liver dumplings, sauerkraut. ~ Erbsen mit Speck, Graupengriitze, Rind-
“Strength of Men” — pork chops. fleischtopf, Leberfladen, geschmortes
Sauerkraut.
K3 Kraft der Manner: Schweineschnitzel.

93 THE“PRIEDES KROGS” TAVERN Quad £ g
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Brivibas Street 440, Riga

GPS N 56.99453 E 24.27100
T +37129435189, 25918918
] priedeskrogs@vieniﬂums.lv
www.vienigijums.lv

The tavern is the Latvian Open-Air Ethnographic Museum. Itis an historical tavern
that was transported to the museum from Vecumnieki, preserving the smokestack,
bread oven, etc. Dining can be accompanied with demonstration of crafts and perfor-
mances by local musical groups. Latvian weddings are organised here, as well.

DE / Das Wirtshaus im Ett phischen Freilict Lettlands. Eingerichtet in ei-
nem historischen Wirtshaus, das aus dem Ort Vecumnieki gebracht wurde. Dabei wurden
der alte Schornstein, Brotofen u.a. erhalten. Mahlzeiten kann man hier mit der Teilnahme
von Handwerkern und Volksmusikgruppen verbinden. Lettische Hochzeiten.

Sprat sandwiches, lampreys, stuf- Brdtchen mit Anschovis, Neunaugen,
fed pike, a dish of three types of onions, bull ~ gefiillte Hechte, Dreizwiebelklops, Stierhoden
testicles in a creamy sauce, grilled piglet,  in SauerrahmsoRe, gegrilltes Ferkel, selbstge-
homemade country bread, soup cooked ona backenes landliches Brot, auf offenem Feuer

campfire, pancakes. ekochte Slﬁ)pe, Pfannkuchen.
Priede tavern roast in loganberry Braten des Wirtshauses in
marinade. Preiselbeermarinade.
94 THE PILSMUIZA TAVERN Qi
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Burtnieku Street 7, Limbazi

GPS N 57.51565 E 24.71406

@ +37164021914, 25454705

s pilsmuizaskrodzins@inbox.lv 3

The tavern is in the historical centre of Limbazi and in the cellar of the Limbazi Region-
al Research Museum. The antique interior is romantic, and there is a summer terrace.
DE / Das Wirtshaus befindet sich in dem historischen Zentrum von Limbazi, in dem
Keller des Heimatmuseums von Limbazi. Romantische Innenausstattung aus alten
Ieiten, Sommerterrasse.

Cold beet and kefir soup, home- Kalte Rote-Beete-Suppe, kal-

made steak haché, Pilsmuiza sausages e Kefirsuppe, hausgemachte Frikadellen,
with sautéed cabbage, chicken, crepes,  Wiirste des Wirtshauses mit geschmor-

fish, homemade ice cream, herbal teas.

dellen, Speisen aus einheimischen Fischen

blood sausage with lingonberry sauce, grey  tur, gebratene Blutwurst mit Preiselbeersole,

peas with bacon, stacked rye bread with ~ graue Erbsen mit Speck, geschichtetes Roggen-

cranberry jam and whipped cream. brot-Dessert mit Moosbeerenmarmelade und

I3 “BauskaThaler”— porkin the formofa ~ Schlagsahne.

thaler with a sauce made with Bauska beer. K3 Taler von Bauska: Schweinefleisch in der
Form eines Talers mit Soe aus Bier von Bauska.

Cold beet soup, potatoes with
cottage cheese and herring, smoked eel,
oven-baked catfish, baked pike-perch
with hemp butter, cottage cheese buns,
strawberry soup.

K3 Fish soup.

Kalte Rote-Beete-Suppe, Kar-
toffeln mit Quark und Hering, geréucher-
ter Aal, im Ofen gebackener Wels, gebra-
tener Zander in Hanfbutter, Quarkfladen,
Erdbeersuppe.

K3 Fischsuppe.

potato pancakes, a ramekin of cottage
cheese and raspberries.

K3 Marinated pork chop after the tastes
of noblemen.

tem Sauerkraut, Hahnchen-Klops, diin-
ne Pfannkuchen, Kartoffelpfannkuchen,
Quark-Himbeeren-Topf.

Marinierte Schweineschnitzel nach
dem Geschmack der Gutsherren.

3 The Ramkalni torte. selbstgemachtes Eis und Krautertees.

3 Hausgemachte Torte von Ramkalni.

101 THE KONI MILL 4 F)
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Koni mill, Koni P, Naukéni A. Dist.
GPS N 57.94356 E 25.37269
@ +37128346892

= konudzirnavas@inbox.lv
www.konudzirnavas.lv 3

The only place in Latvia where the ancient methods of grinding grain and the process-
ing of wool on equipment that is 150 years old have been preserved. Locals produce
blankets and pillows from natural wool.

DE / Esist der einzige Ort in Lettland, wo sich die alten Gewerbe Kornmahlen und
Wollverarbeitung auf 150 Jahre alten Geraten erhalten haben. Hier werden Decken
und Kissen aus natiirlicher Schafwolle gendht.

Marinated herring with vege- Eingelegte Heringe mit Gemiise,
tables, porridge, mashed potatoesala  Graupengriitze, Kartoffelpiiree nach dem Ge-
Vidzeme (with fried onions), pancakes  schmack der Einwohner von Vidzeme (mit ge-
with jam made of Latvian berriesand ~ bratenen Zwiebeln), kleine Pfannkuchen mit
honey, homemade bread. einheimischem Honig und Marmeladen aus

K3 Water pretzels and local soup with six _einheimischen Beeren, selbstgebackenes Brot.

3 Wasserkringel und Suppe des Wirtes, die
aus sechs Fischarten gekocht ist.

types of fish.

102 THE “LANTUS” FARMSTEAD Q. P
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Lantus, Bérzaine P., Kocéni A. Dist.
GPS N 57.63231 E 25.24271
@ +37129214406, 28648679
s lantus@inbox.lv
www.laukumaja.lv E1[3

A Latvian farm merging the historical and the modern. Local dishes are prepared, and
weddings in the spirit of old traditions are organised. The farm works with local farm-
ers and manufacturers.

DE / Auf diesem lettischen Hof und in seinen Gebauden ist sehr erfolgreich das His-
torische mit dem Modernen verbunden. Hier werden lettische Speisen vorbereitet und
Hochzeiten nach alten Traditionen organisiert. Der Hof arbeitet mit lokalen Bauern
und Heimarbeitern zusammen.

Cream of vegetable soup with Dickfliissige Gemiisesuppe mit

greens and croutons, oven-roasted pike  griinen Krdutern und gerdsteten Brotstiick-

with cheese and seasonal vegetables, cot- chen, im Ofen gebackener Zander mit Ka-

tage cheese créme with berry sauce. semiitze und Gemiise der Saison, Quark-
creme mit Beerensofe.

103 THE RESTAURANT OF DIKLI MANOR R )
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Dikli, Dikli P., Koceni A. Dist.
GPS N 57.59794 E 25.10146
“@ +37164207480, 26515445
s pils@diklupils.lv
www.diklupils.lv E1[3

Located in the centre of Dikli, the 1896 castle was renovated into a four-star hotel in
2003. The castle offers a look at antique furnishings, fireplaces and ovens, as well as
paintings by Latvian artists. Two restaurants (summer and winter) offer fine dining
and an individualised approach. The castle works with local farms.

DE / Das Schloss im Zentrum von Dikli. Das 1896 gebaute Schloss wurde 2003 reno-
viert, jetzt befindet sich hier ein luxuridses 4-Sterne-Hotel. Antike Mdbel, Kamine und
Kacheldfen, eine Geméldeausstellung von lettischen Kiinstlern. In zwei Restaurants
werden feine Speisen angeboten und es wird fiir individuelle Bedienung gesorgt. Das
Restaurant arbeitet mit Bauernhgfen zusammen.

Beefsteak, grilled trout, smo-
ked wild board bacon, filet of pike from
Lake Burtnieki, seasonal mushrooms
and berries.

K3 Venison chop, candied fruit in syrup,
onion marmalade.

Rindfleischsteak, gegrillte Forelle,
gerducherter Wildschweinspeck, Filet eines
Zanders aus dem See Burtnieks. Pilze und
Beeren in der Saison.

3 Hirschschnitzel, kandierte Friichte und
Beeren im Sirup und Zwiebelmarmelade.

104 THE “VALMIERMUIZAS ALUS VIRTUVE” TAVERN R )
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Dzirnavu Str. 2A, Valmiermuiza, Valmiera P,,
Burtnieki A. Dist.

GPS N 57.55577 E 25.43138

@ +37129135438, 64216601

= info@valmiermuiza.lv
www.valmiermuiza.lv E1[3

This tavern popularises Latvian beers and uses beer in various dishes. A modern approach
to homemade products is used to prepare foods and beer-based snacks. There is a beer
garden during the summer, and the tavern merges traditional things with modern ones.
DE / Das Wirtshaus popularisiert die Bierkultur in Lettland. Filr die Vorbereitung von
Mahlzeiten wird hier Bier als ein passender Bestandteil von Mahlzeiten verwendet. Hier
werden von den lokalen Produkten Speisen und Bier-Vorspeisen vorbereitet. Ein Bier-
garten im Sommer. Hier wird das Traditionelle mit dem Gegenwartigen verbunden.

Smoked pork, filet of pike, green Gerduchertes Schweinefleisch, Filet ei-
pea mash with loganberries, quince, nes Zanders aus dem See Burtnieks, Piiree aus
umpkin, birch juice and mushroom sauce. griinen Erbsen. Als Beilagen: Preiselbeeren, Quit-
Pork marinated in unfiltered win- ten, Kiirbisse, Birkensafte und SteinpilzsoBe.
ter beer. B3 Im unfiltrierten Bier des Winters gehal-
tene Schweinefleischscheibe.

105 THE“LIEPZIEDI UN ROZMARINS” RESTAURANT AND PIZZERIA *** F2

1-XI11

€] § 11138

Bruninieku Street 4, Valmiera
GPS N 57.53901 E 25.42831
@ +37129491187

4 info@vinkalniesi.lv
www.vinkalniesi.lv FIE3

A family enterprise near the Valmiera Castle ruins, the restaurant is in an 18th century
hut originally built for a baker. It offers Latvian cuisine, as well as Italian cuisine (piz-
zas baked in a bread oven).

DE / Diese Schénke ist ein Familienunternehmen, das sich an den Ruinen der Burg
von Valmiera befindet. Es ist in dem im 18.Jh. gebauten Haus der Béckerei eingerich-
tet worden und verbindet das Lettische mit dem Italienischen: Im Brotofen werden
Pizzas gebacken.

[ ¥ 9] Valmiera salad, herring with
boiled potatoes, marinated slice of
pork, potato pancakes, crepes with jam,
stacked rye bread, herbal teas.

K3 Linden blossom tea.

Salat der Stadt Valmiera, He-
ring mit gekochten Kartoffeln, marinierte
Schweinefleischscheibe, Kartoffelpfannku-
chen, diinne Pfannkuchen mit Marme-
lade, geschichtetes Roggenbrot-Dessert,
Krdutertees.

3 Lindenbliitentee.

bread, cottage cheese dessert with straw- chen, Kartoffelpfannkuchen, geschichte-
berry sauce. tes Roggenbrot-Dessert, Quarkdessert mit
K3 Pork chop a la Jautrais Ods. Erdbeersofe.
K3 Schweinefleischschnitzel nach dem Ge-
schmack von Jautrais ods.

112 THE “BRUZIS” RESTAURANT 4 F3
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Briiza Street 2, Smiltene

GPS N 57.42769 E 25.91585
@ +37164773708

s hotelbruzis@inbox.Iv
www.hotelbruzis.lv

The restaurant is in the Abula River Valley in the Smiltene Park, and it is housed in the
former brewery of the Kalnamuiza Estate. Alongside is a cider brewery, which allows
quests to taste apple cider and homemade wine made from Latvian berries.

DE / Das Restaurant befindet sich im Park von Smiltene: im Tal des Flusses Abuls, in
der ehemaligen Brauerei des Landgutes. Nebenan befindet sich die Brauerei von Smil-
tene, wo Zider hergestellt wird, darum kénnen Gaste diesen Apfelwein und auch einen
Hauswein verkosten, der aus einheimischen Beeren hergestellt ist.

Cold soup, pork with onions, po- Kalte Suppe, Schweinfleisch mit
tato pancakes, stacked rye bread, oatmeal Zwiebeln, Kartoffelpfannkuchen, geschich-
with whipped cream. tetes Roggenbrot-Dessert, Haferflocken
K3 Rolled and stuffed pork. mit Schlagsahne.
K3 Brauhaus: Fine gefiillte
Schweinfleischrolle.

113 THE “KUKABURRA” CAFE i 3
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Sargi, Launkalne P., Smiltene A. Dist.
GPS N 57.33749 E 25.83013

@ +37126188872

4 janisk@hotmail.lv

The café s located at the 11th kilometre of the Vidzeme Highway (A2). Guests can
take part in baking rye bread every weekend. The café has a Latvian interior and
serves products from local farmers and home-based producers of ingredients.

DE / Das (afé befindet sich im 115. Kilometer der StraBe von Vidzeme (A2). Hier kann
man am Backprozess des Brotes teilnehmen, das jedes Wochenende organisiert wird.
Lettische Innenausstattung. Produkte von lokalen Bauern und Heimarbeitern.

Chicken liver salad, lamb soup, Hahnchenleber-Salat, Lamm-
dumpling soup, cold soup, baked catfish,  fleischsuppe, Suppe mit Fleischbéllchen,
sautéed pork, potato pancakes, pancakes kalte Suppe, gebratener Wels, geschmortes
with jam cottage cheese buns, stacked  Schweinefleisch, Kartoffelpfannkuchen,
rye bread. Pfannkuchen mit Marmelade, Quarkfla-
Home baked rye bread. den, geschichtetes Roggenbrot-Dessert.
K3 Selbstgebackenes Roggenbrot.

114 THE RESTAURANT OF UNGURMUIZA MANOR 3
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UngurmuiZa, Raiskums P, Pargauja A. Dist.
GPS N 57.36248 E 25.08825
@ +37129426705
= info@ungurmuiza.lv
www.ungurmuiza.lv 13

The restaurant is in the “old school” of Ungurmuiza. Together with the nobleman’s es-
tate and park, this makes up a unique cultural and historical monument.

DE / Das Restaurant befindet sich in der alten Schule des Landgutes, das mit dem
Herrenhaus und dem Park ein einzigartiges kulturgeschichtliches Denkmal bildet.

Potato pancakes with cured Kartoffelpfannkuchen mit gerdu-

meet and loganberry jam, chanterelles  chertem Fleisch und Preiselbeermarmela-

soup, vegetable soup, porridge with de, Pfifferlingsuppe, Gemiisesuppe, Grau-

meat, Brasla trout, roast pork with rhu-  pengriitze mit Zukost aus Fleisch, Forelle

barb sauce, manna, desserts with ber-  aus dem Flusse Brasla, Schweinebraten mit

ry sauce. RhabarbersoBe, GrieBpudding Buberts,
Dessert mit BeerensoBe.

1"

115 THE “GLENDELOKA” TAVERN 0 F3
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Ata Kronvalda street 2 b, Césis
GPS N 57.32209 E 25.29734
@ +37164161016

4 glendeloka@inbox.lv
www.glendeloka.lv

The café s at the edge of the Césis-Valmiera road. Itisin a log building with a Latvian
interior design. Vegetables and fruits are bought from local farmers.

DE / Das Wirtshaus befindet sich am Rande der Strafe Cesis — Valmiera. Es ist ein
Blockhaus im lettischen Stil. Gemiise und Friichte werden von den lokalen Bauern
gekauft.

[® ¥ Y] (repes, potato pancakes, cold
soup, wild mushroom soup, sorrel soup
according to a recipe from granny, por-
ridge, grey peas, baked herring, filet of
cod, beef sautéed in Brenguli beer, sau-
téed rabbit, stacked rye bread.

K3 Glendeloka.

Diinne Pfannkuchen, Kartoffel-
pfannkuchen, kalte Suppe, Waldpilzsup-
pe, Ampfersuppe nach dem Geschmack der
GroBmutter, Graupengriitze, graue Erb-
sen, gebratene Stromlinge, Kabeljaufilet,
im Bier von Brenguli geschmortes Rind-
fleisch, geschmortes Kaninchen, geschich-
tetes Roggenbrot-Dessert.

K3 Glendeloka.

116 THE “BERZKROGS” TAVERN Q. £3
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Bérzkrogs, Veselava P., Priekuli A. Dist.
GPS N 57.27989 E 25.49580
@ +37120611199

The tavern is on the corner of two historic roads — the Riga-St Petersburg road and the
(ésis-Vecpiebalga-Madona road. It uses ingredients from local farms and vendors.
DE / Die Schénke befindet sich an der Kreuzung von zwei historischen Wegen (Riga —
Sankt-Peterburg, Cesis — Vecpiebalga — Madona). Hier werden die Produkte der loka-
len Bauer und Heimarbeiter verwendet.

Grey peas with bacon, dump-
ling, beet or wild mushroom soup, bean

Graue Erbsen mit Speck, Sup-
pen (Suppe mit Fleischballchen, Beeten-,
salad, herring with boiled potatoesand  Steinpilzsuppe), Bohnensalat, Hering mit
cream, farmer’s ramekin, roast pork, po-  gekochten Kartoffeln und Sauerrahm, Bau-
tato pancakes, crepes, bread soup, straw-  erntopf, gebratenes Schweinefleisch, Kar-
berry dessert, homemade ice cream. toffelpfannkuchen, diinne Pfannkuchen,
Brotsuppe, Dessert aus Erdbeeren, haus-
gemachtes Eis.

Quadr. F3

117 THE,,CAFE 2 LOCALS” CAFE

(ésis, Rigas iela 24 a

GPS N 57.31149 E 25.27044
@ +37128377783

= info@cafe2locals.lv
www.cafe2locals.lv E1[3

!Cafe 2 locals” Apraksts - Located in historical Rose Square in ésis, the restaurant
works with farmers and producers in Vidzeme and the surrounding region. Fresh veg-
etables, fruit and berries from gardens, fields and forests are used in food preparation.
DE / Das Café an einem historischen Ort — auf dem Rosenplatz in Cesis. Arbeitet mit
den lokalen und heimlichen Herstellern zusammen. Fiir die Zubereitung der Gerichte
werden frische Gemiise, Friichte, Beeren verwendet.

Vegetable soup, crab soup, blood Gemiisesuppe, Suppe aus klei-

sausage, grey peas, marinated pork ribs, nen Krebsen, Blutwurst, Graue Erbsen,

liver cakes, roast pork with potatoes, eingelegte Schweine-Rippchen, Leber-

baked apple, blueberry dumplings, cran-  plétzchen, Schweinebraten mit Bratkar-

berry beverage. toffeln, Backapfel, Heidelbeerknddel,
Moosheerenmors.

118 THE ARAISI WINDMILL i p3
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Vgjdzirnavas, Drabesi P., Amata A. Dist.
GPS N 57.24786 E 25.27121

@ +37129238208

£

The windmillis on a hill and offers a lovely view. This is one of the few Dutch-type
windmills (built in 1852) to still be in operational order, and guests can help to grind
grain. On the last Sunday of every July, the windmill organises a celebration in honour
of St Jacob and of bread baked from freshly harvested rye.

DE / Diese Windmiihle befindet sich an einem schinen Ort auf der hdchsten Erhe-
bung der Umgebung. Sie ist eine der seltenen hollandischen Windmiihlen in Lettland
(1852), die noch funktionsfahig ist. Hier kann man den Mahlprozess ausprobieren. Je-
des Jahr wird am letzten Juliwochenende der Tag von Jacob — Festtag des Brotes aus
den neuen Roggen — gefeiert.

Miller's lunch — wheat flour

porridge with meat sauce, crepes, ke-
fir, herbal teas.

Mittagessen des Miillers: Griit-
ze aus Gerstenmehl mit FleischsoBe, diinne
Pfannkuchen, Kefir, Krautertees.

119 THE “EGLAINES” GUESTHOUSE 4 F3
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Eglaines, Karli, Drabesi P, Amata A. Dist.
GPS N 57.23830 E 25.19215

T +37129172332, 29410308

= eginfo@eglaines.lv
www.hoteleglaines.lv FI3

The guesthouse is on the shore of the Ancient Amata River Valley, and it was built with
natural materials — local dolomite blocks. It serves ecological foods, including pota-
toes grown in bio-humus, wild berries and mushrooms, and country treats and greens
from the guesthouse’s own garden.

DE / Das Gastehaus befindet sich an dem Ufer des Urstromtales des Flusses Amata. Das
Gebdude ist aus natiirlichen Materialien (aus den drtlichen Dolomitbldcken) gebaut wor-
den. Hier werden Bio-Speisen angeboten: im Bio-Humus geziichtete Kartoffeln, Wald-
beeren, Waldpilze, landliche Produkte und griine Krduter aus dem eigenen Garten.

Baked and grilled trout, beef- Gebratene und gegrillte Fo-

steak, wild mushroom and chante- rellen, Rindfleischsteak, Steinpilz- und

relle sauce. PfifferlingsoRe.

3 Apuffy Eglaine cake made of rural K3 Der puffige Kuchen von Eglaine aus

eggs, pecan cake with ice cream. Bio-Eiern und Kuchen aus Pekanniis-
sen mit Eis.

120 THE “KARLAMUIZA” GUESTHOUSE e £3
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Varpaines, Karli, Drabesi P, Amata A. Dist.
GPS N 57.24047 E 25.21263
@ +37164170089, 26165298
= info@karlamuiza.lv,
www.karlamuiza.lv F1[3

Located in Karli, the guesthouse is in a building that used to serve as the servant’s
home for the former noble estate. It mostly uses local ingredients and only prepares
meals on the basis of individual orders that are filed in advance.

DE / Das Gdstehaus befindet sich in Karli. Es ist in dem ehemaligen Wohnhaus der
Diener eingerichtet. Hier werden hauptsachlich einheimische Produkte verwendet und
Speisen werden nur auf individueller und vorheriger Bestellung vorbereitet.

Roast meats, apple bread, Braten, Apfelblechkuchen, haus-
homemade ice cream, bread soup, cran- ~ gemachtes Eis, Brotsuppe, Himmelsbrei,
berry fool, wild mushroom sauce, home-  SteinpilzsoBe, hausgemachter Wein.
made wine. 3 Bachforelle aus der Ortschaft Karli.

3 Trout from the Karlj stream.

121 THE“VILHELMINES DZIRNAVAS” TAVERN 4 F3
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Springu Street 1, Ligatne, Ligatne A. Dist.
GPS N 57.23378 E 25.03990

@ +37127551311

= vilhelmines.dzirnavas@gmail.com
www.vilhelmine.lv E1

The tavern is in the historical centre of Ligatne, alongside a pond, and in a building
that was once home to the first Ligatne paper factory.

DE / Diese Schanke befindet sich in dem historischen Zentrum von Ligatne (am
Teich): In einem Gebaude, wo das erste Papier von Ligatne hergestellt wurde.

Vidzeme stroganoff, grilled Kol- Stroganoff der Region Vidzeme,
ka herring, grilled pork, Amata trout, po-  gegillte Stramlinge aus dem Dorf Kolka,
tato pancakes with cream, pancakes with  gegrilltes Schweinefleisch, Forelle des Flus-
jam, beer, kvass. ses Amata, Kartoffelpfannkuchen mit land-
A special dessert. lichen Sauerrahm, hausgemachte Pfann-
kuchen mit Marmelade, Bier und Kwass.
3 Dessert Lustiizis.

122 THE“PIE JANCUKA” CAFE w3
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Sprindu Street 4, Ligatne, Ligatne A. Dist.
GPS N 57.23270 E 25.04295

@ +37129149596

4 zsdravanti@gmail.com 3

The café is in the basement of the Ligatne Cultural Centre. There is a summer terrace
alongside the Ligatne River.

DE / Das Café befindet sich im Keller des Kulturhauses von Ligatne. Im Sommer ist
neben dem Fluss Ligatne eine Sommerterrasse eingerichtet.

Herring, cold soup, sausag- Hering, kalte Suppe, Bratwiirs-
es, pork haché, hunter’s sausages, pork e, Schweinfleischfrikadellen, Jagdwiirste,
ribs, pancakes with cottage cheese, po-  Schweinerippen, Pfannkuchen mit Quark,
tato pancakes. Kartoffelpfannkuchen.

3 The “Pie Jan¢uka” pork chop. K3 Schweinschnitzel Pie Jancuka.

123 THE“KUNGU RIJA” RESTAURANT 4 E3

Kungu rija, Krimulda P, Krimulda A. Dist.
GPS N 57.18436 E 24.83270

T +37167971473, 29235741

= info@kungurija.lv
www.kungurija.lv

The restaurant is on the edge of the Turaida-Ragana road. The granary was built in
2004 in line with historical traditions. It resembles the Turaida Estate granary that
was built by Baron Holstein.

DE / Das Restaurant befindet sich am Rande der StraBe Turaida — Ragana. Die Ge-
treidedarre (2004) wurde entsprechend den alten Traditionen als ein Zeugnis da-
fiir gebaut, dass der Baron Holstein die Getreidedarre des Landgutes von Turaida ge-
baut hatte.

[ ¥ 9] Smoked catfish, leg of lamb, [ ¥ 9] Geréucherter Wels, Lammschen-
roast veal, venison or pork, stuffed duck  kel, Kalb-, Hirsch- oder Schweinebraten,
or goose. gefiillte Ente oder Gans.

124 THE “BUCEFALS” TAVERN 4 E3

1-XI1

€] 1 #1118

Celmalas, Sigulda P, Sigulda A. Dist.
GPS N 57.15367 E 24.89879

@ +37129747000

= info@bucefals.lv
www.bucefals.lv 3

The tavern is on the edge of the Vidzeme Highway (A2). The log building has a Latvian
interior, and lamb dishes are offered from animals from a local farm.

DE / Das Wirtshaus befindet sich am Rand der StraBe von Vidzeme (A2). Es ist ein
Blockhaus mit lettischer Innenausstattung. Hier werden Speisen aus selbstgeziichte-
tem Lamm angeboten.

Sauerkraut soup, filet of pike- Sauerkrautsuppe, Zanderfilet,
perch, pike cakes, pork tongue, pork ribs, Hechtfrikadellen, Schweinezunge, Schwei-
homemade steak haché, potato pan- nerippen, hausgemachte Frikadellen, Kar-
cakes, stacked rye bread, rye bread baked  toffelpfannkuchen, geschichtetes Rog-
in honey, baked apple, homemadeice ~ genbrot-Dessert, im Honig gebackenes

cream. Roggenbrot, gebackener Apfel, hausge-
3 “Steak a la Bucefals,"“Ice cream ala  machtes Eis.
Bucefals”. E3 steak nach dem Geschmack von Bucefals,

Eis nach dem Geschmack von Bucefals.

125 THE “APARJODS” RESTAURANT et 5

V-1X
I
Ventas Street 1A, Sigulda
GPS N 57.14144 E 24.84480
@ +37167974414
= aparjods@aparjods.Iv
www.aparjods.lv E13
The restaurant is at the edge of the Vidzeme Highway (A2). Itis a lovely log build-
ing with a straw roof and an antique interior. Dishes are based on ancient traditions
merged with the requirements of modern clients.

DE / Das Restaurant befindet sich am Rand der StraBe von Vidzeme (A2). Es st ein schones
Blockhaus mit Strohdach und Innenausstattung aus alten Zeiten. Fiir die Vorbereitung der
Speisen werden alte Traditionen mit den heutigen Anford der Kunden verbund

Cold soup, dumpling soup, Kalte Suppe, Suppe mit Fleisch-
grey peas with bacon, wheat grain por-  béllchen, graue Erbsen mit Speck, Gers-
ridge, lampreys in mustard sauce, pike-  tengriitze, Neunaugen in SenfsoBe, auf
perch grilled on coals, roast pig’s ear, roast Kohlen gebackener Zander, gebratenes
pork leg, chicken livers in a creamy sauce, Schweineohr, Schweineschenkel-Braten,
stacked rye bread, cottage cheese dessert Hahnchenleber in SauerrahmsoRe, ge-
with cranberry sauce. schichtetes Roggenbrot-Dessert, Quark-
dessert mit Moosheerensoe.

126 THE “MAURINI” GUESTHOUSE oot 3

1§ (PR SB

Maurini, AllaZi P, Sigulda A. Dist.
GPS N 57.08706 E 24.83201

@ +37129208640

2 viesu.nams.maurini@inbox.lv 1

The guesthouse is 6 km from Sigulda in the direction of Allazi.
DE / Das Gastehaus befindet sich 6 km von Sigulda (in die Richtung Allazi) entfernt.

Wild mushroom sauce, pork’s WaldpilzsoBe, Brei Gridenis,
head soup, potato dumpling milk soup,  Milchsuppe mit KartoffelklRen, Gersten-
barley soup, wild mushroom soup, fish  griitzsuppe, Waldpilzsuppe, Fischsuppe,
soup, potato dumplings with baconand ~ KartoffelklRe mit Speck und Sahne, Grau-
cream, porridge, stuffed rutabaga, sau-  pengriitze, gefiillte Kohlriiben, geschmor-
téed chicken, wild game, stacked rye tes Huhn, Wildbret, geschichtetes Roggen-
bread, bread soup, whipped dessert with  brot-Dessert, Brotsuppe, GrieBpudding
berry sauce, crepes, pierogi. Buberts mit Kompott, diinne Pfannku-
3 Maurini pastry and more than 80 dif-  chen, Piroggen.
ferent types of jam. K3 Blechkuchen von Maurini und mehr als
80 Marmeladensorten.

127 THE “NITAURES DZIRNAVAS” RESTAURANT 4 F3

1-X11
1 [HIL20] S8

Nitaure, Nitaure P., Amata A. Dist.
GPS N 57.07297 E 25.18556

@ +37128352982

= sales@nitauresdzirnavas.lv
www.nitauresdzirnavas.lv F13

The restaurant is in the building of a late 19th century windmill on the Mergupe River.
The historical walls and beams have been preserved, and the interior design is based
on antiquity. The restaurant is only open when advance reservations are made.
DE / Das Restaurant befindet sich in einer am Ende des 19.Jh. gebauten Wassermiih-
le auf dem Fluss Mergupe, wo die historische Mauer und die Tragbalken erhalten sind
und eine Innenaussattaung aus alten Zeiten eingerichtet worden ist. Das Restaurant
arbeitet nur auf vorheriger Bestellung.
Dumpling soup, cream of vege- Suppe aus Fleischbllchen, dick-
table soup, pork chop, potato pancakes, ~fliissige Gemiisesuppe, Schweinschnit-
stacked rye bread. zel, Kartoffelpfannkuchen, geschichtetes
Roggenbrot-Dessert.

Quadr. E3

128 THE RESTAURANT OF MALPILS MANOR

1-X
EXNHRE
Pils Street 6, Malpils
GPS N 57.00631 E 24.94930
Q@ +37127843843
s info@malpilsmuiza.lv
www.malpilsmuiza.lv F1E3

The restaurant is in the restored mansion of the estate, which is an outstanding exam-
ple of Classicism.

DE / Das Restaurant ist in dem ehemaligen Herrenhaus des Landgutes eingerichtet
worden, das erneuert und ein ausgezeichnetes Denkmal des Klassizismus ist.

Malpils cheese, mushroom soup, Kése von Mapils, Pilzsuppe,

wild game, baked pike-perch, rye bre- ~ Wildbret, gebratener Zander,

ad dessert. Roggenbrot-Dessert.

K3 Malpils Estate ice cream. K3 Fis des Landgutes von Malpils.

Quadr. F3

129 THE “KANNAS” RESTAURANT

&) § (#1325

Annas, Zaube P, Amata A. Dist.
GPS N 57.03748 E 25.36727
@ +37164180700

4 anna@annashotel.com
www.annashotel.com E13

The restaurant is in the restored mansion of the Anna Estate. It works with local far-
mers and offers dishes made from Latvian ingredients.

DE / Das Restaurant befindet sich in dem erneuerten Herrenhaus des Landgutes von
Anna. Es arbeitet mit lokalen Bauern zusammen und verwendet in Lettland geziichtet
Produkte.

Stock with chanterelles, rab- Briihe mit Pfifferlingen, Speisen
bit dishes. aus Kaninchenfleisch.

K3 Blackberry-balsamic soup with cotta- K3 Suppe aus Heidelbeercreme mit Eis

ge cheese ice cream. aus Quark.

Quadr. E4

130 THE, SAJUTU DARZS” BAKERY

€] § [ Hl5

Forums, Suntazi

GPS N 56.90363 E 24.92575
@ +37120383864

4 sajutudarzs@gmail.com E1E3

Located in the centre of Suntazi, this is a bakery that offers pierogi, sweet pretzels, des-
sert tortes and lunches. The interior design is original, and tastings of national dishes
are available.

DE / Diese Backerei befindet sich im Zentrum von Suntazi. Hier werden
Konditoreiwaren (Piroggen, Kringel, Desserttorten) gebacken, Mittagessen vorbereitet
und Verkostungen von nationalen Gerichten angeboten. Einzigartige Innenausstattung.

Cold soup, vegetable soup with Kalte Suppe, Gemiisesuppe

chanterelles, sauerkraut soup, bean soup,
pancakes. Particularly popular is “Sister’s
Cake”— cottage cheese cake with apples.
K3 Sautéed pork with wild mushrooms
inaramekin.

mit Pfifferlingen, Sauerkrautsuppe,
Bohnensuppe, Pfannkuchen. Bei uns ist
unser Quarkkuchen mit Apfeln beliebt.
3 Geschmortes Schweinfleisch mit
Waldpilzen im Topf.

Quadr. E4

131 THE “0ZOLINA KONDITOREJA” CAFE

€] § [ B

Melioratoru Street 20, Ikskile
GPS N 56.83938 E 24.50355
@ +37165036787
www.ozolinakonditoreja.lv

Located near the train station, the café has a bakery in the basement and a shop and
café on the first floor. It offers single and multi-layer torts, various types of cakes (in-
cluding cream cakes, apple cakes Vecriga cakes, honey cakes, éclairs and roulettes),
pastries (cinnamon, poppy seed, cottage cheese), pierogi (cheese, bacon, etc.), sweet
pretzels, plates of meats and savoury snacks.

DE / Das (afé befindet sich unweit vom Bahnhof. Im Keller werden gastronomische
Waren hergestellt, im Erdgeschoss befinden sich ein Geschéft und das Café. Hier
werden einstockige und mehrstockige Torten, Kuchen (Cremeschnitten, Apfelkuchen,
Kuchen Vecriga (Altstadt von Riga), Honigkuchen, Brétchen mit Sahnefiillung,
Rollkuchen), Brétchen (Zimt-, Mohn-, Quarkbrétchen), Piroggen (Kasehdrnchen,
Kasefladen, Speckfladen, Fladen von Riga) und Kringel gebacken und Fleischauslese
und salzige Vorspeisen angeboten.

Quadr. E4

132 THE “POLICIJAS AKADEMIJA” CAFE

1-X11

& f [H112.48

Brivibas Street 12, Ogre

GPS N 56.81515 E 24.60215

@ +37165055208

i lilija.lauva@malevs.lv
www.policijasakademija.lv E13

This popular eatery is in the centre of Ogre and in a pre-World War | building that
housed Soviet military headquarters during the Soviet era. Musical evenings are
organised.

DE / Es st ein beliebter Ort fiir Mahlzeiten im Zentrum von Ogre. Das Café befindet
sich in einem Gehdude, das vor dem Ersten Weltkrieg gebaut worden ist und wo
sich wahrend der Sowjetzeit ein Polizeirevier befand. Hier werden Musikabende
organisiert.

Cheese plate, mutton soup,
mushroom soup, grits with mushro-
oms, filet of catfish, wild berry sorbet,
ancakes.
Baked cheesecake with berries.

Gericht aus geschichteten Kasen,
Lammfleischsuppe, Pilzsuppe, Graupen mit
Pilzen, Welsfilet, Sorbet aus Waldbeeren,
Pfannkuchen.

K3 Gebackener Késekuchen mit Beeren.

Quadr. E4

133 THE“PANNA” CAFE

1-X11

&3] § 1148

Ausekla Street 14A, Lielvarde

GPS N 56.71777 E 24.80977

@ +37129437429

4 panna@marisco.lv

www.marisco.lv

The café is in the centre of Lielvarde.

DE / Das (afé befindet sich im Zentrum von Lielvarde.

Cold soup, fresh cabbage soup, Kalte Suppe, Suppe aus frischem

baked carp or catfish, steak haché, grey  Kohl, gebratener Karpfen oder Wels,

peas with bacon, pancakes. Frikadellen, Braten, graue Erbsen mit
Speck, Pfannkuchen.

Quadr. F4

134 THE“SKRIVERU MAJAS SALDEJUMS” CAFE

1-X11

&3] § i1

Daugavas Street 96, Skriveri

GPS N 56.64888 E 25.12091
@ +37128361561, 29908555
= skriveri@majasaldejums.lv
www.majassaldejums.lv E1[3

Located 200 m from the Skriveri train station, this family company (est. 2006) produ-
ces ice cream from local grown fruits and berries — plombir, cream and yoghurt ice
creams and sorbets.

DE / Das Café befindet sich 0,2 km von dem Bahnhof von Skriveri entfernt. Dieses
Familienunternehmen (seit 2006) stellt hausgemachtes Eis aus selbstgeziichteten
Friichten und Beeren (Sahneeis Plombirs, Sahneeis und Eis aus Jogurt) und Sorbets,
sowie Eis mit modernem Geschmack (Sprottengeschmack, Geschmack des blauen
Kases und Kartoffeleis mit TomatensoRe) her. Man kann den Prozess der Eisherstellung
auch verfolgen.

K3 Horseradish ice cream with herring.

K3 Meerretticheis mit Hering.

Quadr. F4

135 THE “KLIDZINA” RESTAURANT

&) § 35

Klidzina, Skriveri P, Skriveri A. Dist.
GPS N 56.62499 E 25.08640

@ +37165197799

= restorans@klidzina.lv
www.klidzina.lv

The restaurant is on the banks of the Daugava River with a lovely view of the river val-
ley from a summer terrace. This is a popular dining venue with a modern and attracti-
ve interior made of wood, stone and red bricks. A shop is alongside the restaurant.
DE / Das Restaurant befindet sich am Ufer des Flusses Daugava mit einer schonen
Aussicht (aus der Sommerterrasse) auf das Flusstal. Es ist ein beliebter Ort fiir
Mahlzeiten mit einer modernen und reizvollen Innenausstattung aus Holz, Stein und
roten Ziegeln. Nebenan befindet sich ein Geschaft.

Lettigalian sauerkraut soup, cre- Sauerkrautsuppe nach dem
am of wild mushroom or pumpkin soup,  Geschmack der Lettgallen, Steinpilz- und
trout from a local stream, grilled pork,  Kiirbiscremesuppen, Bachforelle aus der
pork ribs, potato pancakes, strawberry  Ortschaft Serene, gegrilltes Schweinefleisch,
soup with vanilla ice cream, bread soup. ~ Schweinerippen, Kartoffelpfannkuchen,
K3 Klidzina's sausages. Erdbeersuppe mit Vanilleeis, Brotsuppe.

K3 Bratwurst von Klidzina.

Quadr. F4

136 THE“RUDOLFS” TAVERN

€] § L35

Blaumana Street 3, Koknese
GPS N 56.64356 E 25.42681
@ +37126514096

The tavern is in the former home of the governor of the Koknese Estate. Itis named
after the Latvian author Rudolfs Blaumanis, who studied at the estate and lived the-
re for two years.

DE / Diese Schanke befindet sich in dem Haus des Verwalters des Landgutes von
Koknese und ist im Namen des lettischen Novellenschreibers Rudolfs Blaumanis
genannt worden, der auf dem Landgut gelernt und hier zwei Jahr gelebt hat.

Potato salad, herring salad, bean Gemischter Salat Rasols,
salad Valmiera salad, beef with onions,  Heringssalat, Bohnensalat, Salat der Stadt
pork ribs, homemade steak haché, ro-  Valmiera, Zwiebelklops, Schweinrippen,
ast beef with horseradish sauce, baked li- hausgemachte Frikadellen, Braten im
ver, herring with cottage cheese, oat- MeerrettichsoBe, gebratene Leber,
meal dessert. Hering mit Quark, geschichtetes
K3 “Tavernkeeper's slice’. Haferflocken-Dessert.
3 Scheibe des Schankwirtes.

Quadr. F4

137 THE “RAGALU KROGS” TAVERN

1-X11
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Blaumana Street 30A, Koknese
GPS N 56.64873 E 25.41974
@ +37165161110

The tavern is on the edge of the Riga-Daugavpils road (A6), works with local fisher-
men, and grows herbs and greens in its own garden.

DE / Diese Schénke befindet sich am Rande der StraBe Riga — Daugavpils (A6). Sie
arbeitet mit lokalen Bauern zusammen. Griine Kréuter aus dem eigenen Garten.
Cold soup, sorrel soup, chante- Kalte Suppe, Ampfersuppe,
relle, soup, potato pancakes, filet of Dau-  Pfifferlingsuppe, Kartoffelpfannkuchen,
gava catfish, bream or pike-perch. Filet eines Welses, Zanders oder einer

Brachse aus dem Fluss Daugava.

Quadr. F4

138 THE“LIEPKALNI” CAFE

&) 1 #1175

Liepsalas, Klintaine P., Plavinas A. Dist.
GPS N 56.60023 E 25.65519

T +37128301838

s info@liepkalni.lv
www.liepkalni.lv 2

The café is on the banks of the Daugava River between Stukmani and Plavinas, offe-
ring a bakery, shop and café. There are dozens of types of bread, biscuits, tortes, ca-
kes and other baked goods.

DE / Das (afé befindet sich am Ufer des Flusses Daugava zwischen Stukmani und
Plavinas und es ist mit einer Béckerei und einem Geschaft verbunden. Mehrere
dutzende Brotsorten, Geback, Torten, Kuchen und Brétchen.

Dumpling or sorrel soup, far- Suppe mit Fleischbéllchen,
mer’s breakfast, eggs sunny side up, pork - Ampfersuppe, Bauernfriihstiick,
ribs, grey peas, potato pancakes with sal-  Spiegeleier, Schweinerippen, graue Erbsen,
mon, crepes, blackberry créme. Kartoffelpfannkuchen mit Lachs, diinne
K3 Liepkalni rye bread, bread kvass. Pfannkuchen, Brombeercreme.

K3 Roggenbrot von Liepkalni, Brotkwass.




