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Satlrs

Graudu izmantosana
tautsaimnieciba

Graudu izmantosana partika
diedzesanai
varisanai
pilngraudu miltu un to produktu
pagatavosanai

parslu, putraimu un gribu
gatavosanai

dzerieniem un citiem produktiem




Graudu izmantosana
Partikai
Tehniskai un rupnieciskal parstradei —

spirta, bioetanola, cietes, auzu ellas
u.c. produktu razosanai

Lopbaribai |
Apkurel TG, <




Valsts Stendes graudaugu
selekcijas institats
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Diedzeti graudi

lieto bez
piedevam

gatavo salatus

pievieno maizel
u.c.
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Salati no kailgraudu mieziem

saldie salati (kailgraudu miezi, rozines, rieksti,
ogas, medus, citrona sula, olivella)

salie salati (kailgraudu miezi, siers, paprika,
gurkis, seklinas, citrona sula, olivella, pipari)

Kailgraudu miezus uz 12
stundam iemeérc udent, tad 15
min vara, sasedz un |auj
uzbriest. AtdzisuSiem graudiem =
pievieno piedevas.




Gatave pringraudusmiltus

cep kviesu un rudzu pilngraudu maizi
kailgraudu miezu, kailgraudu auzu un
tritikales miltus maizes izstradajumiem
var pievienot Iidz 30% P
gatavo bezrauga miklas izstradajumus |
sausmaizites o
cepumus un
krekerus
keksus
vafeles
pankukas
picas
makaronus




NepIingraudurmiten

vara auzu Kkiseli

gatavo rudzu rupjo
miltu uzputeni




leguvumi, cepot maizl
majas
nesatur razotaju

piedevas (E vielas)

var izmantot
pilngraudu miltus

izvelamies taukvielas
un piedevas




Gatavo parsias, putraimus
Uun grubas

izmanto putru pagatavosanai
izmanto brokastu maisijumos




Citi izmantosanas veidi

Dzerieniem < o
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Dietisku produktu razosanai

Funkcionalas partikasirazosana— [5:
glikanu, cietes un proteina
koncentratu ieguvei



Kada ir paterétaja izvele?

Produkta areéjais

Veseliga Izskats
partika Jeb
tehnologiska

ertibs



Patereétaja izveli nosaka
|



Paldies par uzmanibu!
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