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Fagdag for HANEN og Norsk gardsost i anledning landsmøte og årsmøte på Thorbjørnrud Hotel, 20.mars 2013

Tema: VEKST-MERKVARE-KVALITET-SALG
Fra 1000 til 1700
Møteledere: Gjermund Stormoen og Bernt Bucher–Johannessen

Fra 0 til 1 ansatt. Hvilken rolle og ansvar og plikter har en arbeidsgiver?
Camilla Schrader Roander, NHO Mat og Landbruk

Lokalmatsatsning i Norgesgruppen. Hvordan bør produsentene forberede seg? Lokalmat sjef, Eivind Haalien, Norgesgruppen

Pause
Et merkevarekonsept med suksess
Skafferiet på Hovinsholm og konseptet Mjøsgårdene ved gründer og medeier Charlotte Holberg Sveinsen.

Mat langs nasjonale turistveger - vegen mot HANEN som turoperatør? Bør ikke alle mat- og reiselivsprosjekter ende opp med noe gjesten kan kjøpe? Prosjektleder Egil Ørjan Thorsen

Pause

EU Leonardo da Vinci Project SAFETUR - Practice based training tool for safety and security in European rural tourism Prosjektleder Asnate Ziemele (Latvia) 
Mathallen på Vulkan. Et halvår har gått. 

Pådriver Randi Kvissel Haugen

Pause

Vekststrategier for lokalmat.
Forsker Trine Magnus ved Senter for bygdeforskning legger frem sin forskningsrapport til debatt.

Avslutning
Olav Lie Nilsen forteller om sine planer og ideer for Thorbjørnsrud hotell
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