
Der Brunnen ist die Lebensader eines lettischen Bauernhofs: 
je tiefer, desto klarer!
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Im Herbst geht der Lette im Wald Pilze „jagen”.
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Die alten Apfelbäume auf dem lettischen Land schaffen die 
perfekte Kulisse für Romantik.
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Der Hahn ist der Chef auf dem lettischen Bauernhof.
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Der Lette weiss, wie man die Natur für die Küche 
und die Gesundheit nutzt.
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Der Lette trägt im Winter warme Socken und Handschuhe, 
die aus Schafswolle aus natürlicher Freilandhaltung stammt.
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Der Lette gibt seinen Kühen Namen von Flüssen, damit sie viel Milch geben. 
Die “Lettische Braune” ist eine in Lettland gezüchtete Milchvieh-Rasse.
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Aus Quitten, den “Zitronen des Nordens”, macht der 
Lette Tee und getrocknete Leckereien.
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An lettischen Festtagen darf kein gebratenes Geflügel fehlen!
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Zu Festen duftet das lettische Haus nach frisch gebackenen Piroggen.
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